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SVARIGI AIZSARDZIBAS PASAKUMI

STOLLAR PRIORITATE IR DROSIBA

Mes Stollar vienmer domajam par drosibu. Mes izstradajam un
izgatavojam preces, par augstako kritériju uzskatot jusu — musu
vertiga klienta — drosibu. Turklat més ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices, ieverojot talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

e Pirms ierices darbinasanas rupigi izlasiet noradijumus lietosanas
pamaciba un saglabajiet to turpmakam uzzinam.

e Pirms pirmas izmantosanas parliecinieties, vai jusu elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites
ierices apaksa. Ja jums ir Saubas, ludzu, sazinieties ar vietejo elek-
trokompaniju.

e Pirms rokas blendera izmantosanas pirmo reizi nonemiet visus
iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

e Ekspluatacijas laika nenovietojiet rokas blenderi tuvu letes vai gal-
da malai. Parbaudiet, vai virsma ir lidzena, tira, sausa un uz tas nav
miltu vai citu vielu.

e Nenovietojiet rokas blenderi uz karsta gazes vai elektriska degla,
ta tuvuma vai vieta, kur ierice varétu pieskarties karstai plitij.

e Neapstradajiet ar rokas blenderi karstus produktus kastroli, kas
tiek sildits, nonemiet kastroli no karstuma avota un parliecinieties,
ka ari elektribas vads un ierices korpuss nesaskaras ne ar vienu
karstuma avotu.

e Uzmanieties, rikojoties ar rokas blenderi, ta piederumiem un asa-
jiem griezejasmeniem, iztuksSojot trauku un tirisanas laika. Atcerie-
ties, ka asmeni un uzgali ir |oti asi un tie ir jasarga no berniem.

e Pirms lietoSanas vienmer parliecinieties, ka rokas blenderis ir
pareizi un pilnigi samontéts.
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e Ja grasaties uzlikt kadu no piederumiem, pirms tam parliecinieties,
ka rokas blenderis ir izslegts un kontaktdaksa ir izvilkkta no kon-
taktligzdas.

e Neizmantojiet rokas blenderi ar citiem piederumiem, iznemot tos,
kas ietilpst Saja komplektacija.
e Neizmantojiet slotinu citiem merkiem, iznemot paredzeto lietojumu.

e Nemeginiet izmantot rokas mikseri citadi, iznemot, ka aprakstits
saja instrukcija.

e Nelejiet karstus vai verdosus skidrumus maisamaja trauka - |aujiet
skidrumiem atdzist, pirms ielejiet tos trauka.

e Neizmantojiet ierici nepartraukti ilgak ka 1 minuti. Starp lietoSanas
reizem |aujiet motoram 1 minuati “atpusties”.

e Nekad nemaisiet sausus, biezus vai smagus maisijumus ilgak ka 10
sekundes viena reize. Apturiet blenderi un samaisiet sastavdalas,
pec tam turpiniet darbu. Starp lietosanas reizém |aujiet motoram 1
minuti “atpusties”.

e Ja ierice strada ar lielu slodzi, to nedrikst darbinat nepartraukti
ilgak ka 10 sekundes.

e Pirms parvietojat rokas blenderi, ja tas netiek izmantots, netiek
uzraudzits, ka ar pirms ta izjauksanas, tirisanas vai uzglabasanas
vienmer parliecinieties, ka blenderis ir izslegts un kontaktdaksa ir
izvilkta no kontaktligzdas.

e Ja produkti iesprust asmeni vai asmens sarga, atlaidiet atruma vai
“TURBO” pogu un atvienojiet ierici no elektrotikla. Iztiriet iestrequ-
sos produktus ar lapstinu. Netiriet ar pirkstiem, jo asmeni ir asi.

e Neiznemiet rokas blenderi no produktiem to maisisanas laika.
Pirms to iznemat, parliecinieties, ka atruma vai “TURBO” poga ir
atlaista un ierice ir partraukusi rotaciju, lai noverstu saskarsanos ar
rotéjosiem asmeniem vai slotinu.
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/\ UZMANIBU

« Lai izvairitos no riska, kas var rasties, blenderim patvaligi
izsledzoties parkarSanas aizsardzibas nostrades rezultata,
ta elektribas padevi nedrikst nodrosinat ar aréjas
ieslegSanas/izslegSanas ierici (piemeéram, taimeri) un to
nedrikst pievienot kédei, ko var regulari ieslégt vai izslegt
komunalie dienesti.

e LietoSanas laika neatstajiet rokas blenderi bez uzraudzibas.

e Lai izvairitos no elektrotraumas, neiegremdejiet udeni vai cita ski-
duma motora korpusu, vadu vai kontaktdaksu.

e Uzturiet ierici tiru. leverojiet Saja pamaciba sniegtas tirisanas ins-
trukcijas.

e Neaiztieciet rokas blenderi ar mitram rokam.

e Nekad nestumiet produktus atvere, izmantojot pirkstus vai citus
virtuves piederumus. Vienmer izmantojiet pievienoto produktu
stumeju.

e Sargiet pirkstus, rokas, nazus un citus virtuves piederumus no
rotgjosajiem asmeniem.

e Nelieciet rokas vai pirkstus blendera maisamaja trauka, kamer
motors un asmens nav pilniba apstajies. Pirms nonemat vaku no
maisama trauka, parliecinieties, ka atruma vai “TURBO" poga ir
atlaista un elektribas vads ir atvienots no elektrotikla.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI, KAS _
ATTIECAS UZ VISAM ELEKTROIERICEM

e Pirms lietoSanas pilniba atritiniet elektribas vadu.

e Nepielaujiet, lai elektribas vads nokaratos pari letes vai galda ma-
lai, pieskartos karstai virsmai vai samezglotos.

e lerici un tas elektribas vadu uzglabajiet berniem nepieejama vieta.

e Mazi bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka tie nerotalajas ar ierici.

e Nelietojiet ierici, ja elektribas vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja ierice ir bojata vai ir nepieciesama
Cita apkope, iznemot tirisanu, ludzu, sazinieties ar “Stollar” Klientu
servisu

e STierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba. Neizmantojiet
So ierici citiem meérkiem, iznemot paredzeto lietojumu. Nelietojiet
to transportlidzeklos vai laivas, kas atrodas kustiba. Nelietojiet
arpus telpam. Nepareiza lietosana var radit traumas.

e Lai nodrosinatu papildu drosibu elektroiericu izmantosanas laika,
lesakam uzstadit diferencialas aizsardzibas ierici (drosibas sledzi).
Elektrotikla kede, kurai pieslegta ierice, iesakam uzstadit drosibas
slédzi, kura nominala jauda neparsniedz 30 mA. Lai sanemtu kvali-
ficetu padomu, sazinieties ar elektriki.

e So ierici var lietot personas ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai
garigam sp€&jam vai personas bez pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai tam tiek sniegti noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietosanu un tas apzinas ar lietosanu saistitos riskus.

e So ierici nedrikst lietot bérni. lerici un tas elektribas vadu uzglaba-
jiet berniem nepieejama vieta.

o Attélotais simbols nozimé, ka $o ierici nedrikst izmest ar
== standarta sadzives atkritumiem. Ta janogada vietéjas pasval-
dibas atkritumu savaksanas centra, kas paredzets sim meérkim, vai
pie izplatitaja, kas nodrosina sadu pakalpojumu. Lai iegutu papildu
informaciju, ludzu, sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.
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Atruma regulétajs

leslégsanas poga
“TURBO" reZima poga
Motora korpuss
Blendera kats

mmo N ®wp

Nonemams slotinas reduktors

IEPAZISTIET
savu Stollar Hand Blender SHB720

B

Slotina

800 ml kauss

Kausa paliktnis/vaks

1250 ml maisamais trauks
Maisitaja vaks

Padeves caurule

. Stamejs
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Rive

Skélésanas asmens
Smalcinasanas asmens
NaZa turetajs

» 0oz

S veida asmens




STOLLAR HAND BLENDER SHB720 DARBINASANA

DARBINASANA
Stollar Hand Blender SHB720

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

e Pirms rokas blendera pirmas lietosanas nonemiet
iepakojuma materialu un reklamas uzlimes. Izda-
riet to, kameér ierice nav ieslégta un nav pieslégta
elektrotiklam.

o Esiet piesardzigi, aizskarot blendera katu un asme-
nus, jo tie ir Joti asi.

e Blendera katu, maisamo trauku, vaku un visus pie-
derumus mazgajiet ar siltu ziepjudeni, izmantojot
mikstu lupatinu. RUpigi noskalojiet un nosusiniet.

ROKAS BLENDERIS

Rokas blenderis ir ideali piemérots dip mércu, mércu,
zupu, majonézes un bérnu partikas pagatavosanai, ka
ari dzérienu un piena kokteilu sajauksanai. Izmantojot
lielaku atrumu, labak sakulsiet produktus.

1. Uzstadiet blendera varpstu uz motora korpusa
un pagrieziet pulkstena raditaja virziena, idz tas
nofikséjas vieta.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. lelieciet produktus kausa vai lidziga trauka, péec
tam, stingri turot kausu, izvélieties vélamo atrumu
un nospiediet ieslégsanas pogu.

4. Atrumu var érti requlét darbibas laika, pagrie-
zot atruma regulétaju ar 1kski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegut, nospiezot
pogu “TURBO".

5. lzvélieties mazu atrumu, lai maisitu léni un izvairi-
tos no $Jakstisanas, un lielu atrumu vai “TURBO”
atrakai kul3anai.

6. Pec darba beigsanas atlaidiet atruma vai “TURBO”
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un nonemiet
motora korpusu, griezot blendera varpstu pretéji
pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.

e Esiet uzmanigi, blendéjot karstus produktus,
jo tie var Slakstities. Pirms produktu apstrada-
Sanas nonemiet kastroli vai katlu no karstuma
avota, blendésanas laika neiznemiet asmenus
no maisijuma, lai izvairitos no $lakstiSands.

& BRIDINAJUMS

Parliecinieties, ka elektribas vads un
visas miksera detalas nepieskaras vai
neatrodas virs karstuma avota.

Neaiztieciet asmeni, pirms atruma poga
ir atlaista un elektribas vads ir atvienots
no elektrotikla.

Neizmantojiet rokas blenderi
nepartraukti ilgak ka 1 miniti.
Neapstradajiet produktus, ja tiem nav
pievienots tidens vai cits Skidrums.

Rokas blenderis nav paredzéts ledus
smalcinasanai.

SLOTINA

Izmantojiet slotinu tikai putukréjuma vai olbaltumu
saputosanai, biskvita miklas un kistoso desertu
pagatavosanai.

1. lelieciet slotinu slotinas reduktora.

2. Uzstadiet slotinas reduktoru uz motora korpusa
un pagrieziet pulkstena raditaja virziena, idz tas
nofikséjas vieta.

3. lemerciet slotinu Skidrajas sastavdalas, péc tam,
stingri pieturot kausu vai lidzigu trauku, izvélieties
nepiecieSamo atrumu un nospiediet ieslégsanas
pogu.

Atrumu var érti requlét darbibas laika, pagrie-
Zot atruma requlétaju ar 1kski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegt, nospiezot
pogu “TURBO".

5. lzvélieties mazu atrumu, lai putotu leni un izvairi-
tos no $Jakstisanas, un lielu atrumu vai “TURBO”
atrakai sakul3anai.

6. Péc darba beigsanas atlaidiet atruma vai “TURBO”
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un nonemiet
motora korpusu, griezot slotinas varpstu pretgji
pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.
Péc tam iznemiet slotinu no reduktora.
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o Nepieskarieties trauka malam un apaksai
putosanas laika, jo tas var bojat slotinas
smalkas stieplites.

Lai putoSanas laika produktos ievaditu gaisu,
izvélieties pietiekami dzilu un platu trauku,
lai produkti varétu viegli parvietoties augsup
un lejup.

Svaigs putukréjums saputosies labak, ja
ieprieks tiks atdzeséts.

Olam jabat istabas temperatdra, lai putojot
iegatu lielaku apjomu.

Pirms olbaltumu putosanas parliecinieties, ka
putojamais trauks un slotina ir pilniba tira,
sausa un bez tauku paliekam. Ediena paliekas
ietekmés putoSanas rezultatu.

Putojot olbaltumus vai putukréjumu, izvélie-
ties pogu “TURBO”.

VAN BRIDINAJUMS
Neizmantojiet rokas blenderi
nepartraukti ilgak ka 2 minttes.
Neputojiet ar slotinu smagus
maistjumus, pieméram, margarinu un
cukuru, jo tas var sabojat slotinu.

VIRTUVES KOMBAINS

Virtuves kombains ir ideali piemérots produktu kapasa-
nai, Skélésanai, smalcinasanai un rivésanai.

S veida asmens izmantoSana

S veida asmens ir ideali piemérots cietu produktu, pie-
meéram, galas, siera, sipolu, zalumu, kiploku, burkanu,
valriekstu un lidzigu produktu smalcinasanai.

1. Uzmanigi nonemiet no asmens plastmasas
apvalku.

2. Uzlieciet asmeni uz uzmavas trauka centra.

& UZMANIBU!

Asmeni ir loti asi - uzlieciet, turot aiz
plastmasas dalas un sargiet pirkstus no
asmeniem.

3. Piepildiet trauku ar produktiem.

e Pirms apstrades sagrieziet produktus gabalos.
Vienmer attiriet galu no kauliem, cipslam un
skrimsJiem.

4. Nospiediet blokétaju uz trauka roktura un uzlieliet
vaku uz trauka. Grieziet vaku pulkstena raditaju
virziena, lidz atzimes SAVIETOT | BLOKET uz vaka
un roktura sakrit. Lai noblokétu vaku, atlaidiet
blokétaju.

5. Uzstadiet motora korpusu uz uzmavas un pagrie-
ziet pulkstena raditaja virziena, lidz tas nofikséjas
vieta.

6. Piesledziet ierici elektrotiklam un parliecinieties, ka
stiméjs atrodas vieta.

7. Atrumu var érti regulét darbibas laika, pagrie-
Zot atruma regulétaju ar 1kski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegdt, nospiezot
pogu “TURBO".

8. Apstrades laika ar vienu roku turiet motora korpu-
su, bet ar otru - maisamo trauku.

9. Péc darba beig3anas atlaidiet atruma vai “TURBO”
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un nonemiet
motora korpusu, grieZot to pretéji pulkstena
raditaja virzienam, [idz to var nonemt. Nospiediet
blokétaju uz trauka roktura, pagrieziet trauku pre-
teji pulkstena raditaju virzienam, lidz tas atbrivojas,
un paceliet vaku.

PADOMI

e Trauka apaksa ir pretslides gumijas gredzens,
kas palidz nodrosinat stabilitati ierices darbi-
bas laika.

Nepiepildiet trauku virs maksimala limena
atzimes, pretéja gadijuma var tikt sabojatas
trauka, vaka vai reduktoru detalas.

Neapstradadjiet cietus produktus, pieméram,
kafijas pupinas, graudus vai lielus Sokolades
gabalus. Sdada veida produkti var sabojat
garos asmenus.

Smalcinot cietas garsvielas un citus sausus
produktus, trauks ar laiku var zaudét caurspi-
digumu. Sada veida produktus labak ir samalt
garsvielu dzirnavinds ar metala trauku.
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Rives, Skélésanas un smalcinaSanas
asmens izmantosana

e Apstrades laika nekad nespiediet produktus
padeves caurulé ar spéku, jo tas var sabojat
asmenus.

1. lzvélieties asmeni.
2. Uzmanigi ielieciet asmeni diskveida turétaja.
3. Uzlieciet diskveida turétaju uz uzmavas trauka

centra. PADOMI
A UZMANIBU! o Maziem augliem un ddrzepiem pirms apstra-

. s des ir jaapgriez viens sans, lai tie negrieztos
| 2

Asmeni ir loti asi! pa padeves cauruli.
Ar visiem asmeniem ir jaizmanto

diskveida turétais! e Lieli augli un darzeni japargriez uz pusém, lai
1skveida turetajs!

tie ietilptu padeves caurulé.

4,

Nospiediet blokétaju uz trauka roktura un uzlieliet
vaku uz trauka. Pagrieziet vaku pulkstena raditaju
virziena, lidz atzimes SAVIETOT | BLOKET uz vaka
un roktura sakrit. Lai noblokétu vaku, atlaidiet
bloketaju.

Apstradajot sieru virtuves kombainag, ir jaie-
véro piesardziba. Ja vélaties apstradat mikstu
sieru, pieméram, mozarella, pirms apstrades
to daléji sasaldéjiet. Tas palidzét asmenim
neiestrégt.

5. Uzstadiet motora korpusu uz uzmavas un pagrie-
ziet pulkstena raditaja virziena, lidz tas nofikséjas
vieta.

6. Pieslédziet ierici elektrotiklam un parliecinieties, ka
stiméjs atrodas vieta.

~

Atrumu var érti regulét darbibas laika, pagriezot
atruma regulétaju ar ikski vai raditajpirkstu. Nekad
nelieciet pirkstus padeves caurulé, ja ierice ir
ieslégta. levietojot produktus, vienmér izmantojiet
stiméju.

8. Apstrades laika ar vienu roku turiet motora korpu-
su, bet ar otru - maisamo trauku.

9. Péc darba beigsanas atlaidiet atruma pogu. Atvie-
nojiet ierici no elektrotikla un nonemiet motora
korpusu, griezot to pretéji pulkstena raditaja virzie-
nam, idz to var nonemt. Nospiediet blokétaju uz
trauka roktura, pagrieziet trauku pretéji pulkstena
raditaju virzienam, lidz tas atbrivojas, un nonemiet
vaku.
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APKOPE UN TIRISANA
Stollar Hand Blender SHB720

Drosibas apsvérumu dé| talit pec izmantosanas atvie-
nojiet ierici no elektrotikla.

MOTORA KORPUSS

Lai notiritu motora korpusu, noslaukiet to ar mikstu,
mitru lupatinu, bet péc tam rupigi nosusiniet. No-
slaukiet no elektribas vada liekas produktu dalinas.
Neiegremdeéjiet skidrumos.

MAISAMAIS TRAUKS UN VAKS

Lai trauks un vaks batu vienmér tiri, ka ari, lai izvairitos
no édiena palieku piekalsanas, veiciet minétas darbibas
péc iespéjas driz péc lieto3anas:
e Uzmanigi nonemiet S veida asmenus, rivi vai regu-
|éjamo $kelétaju. Nepieskarieties asmeniem.
o Noskalojiet lielakas paliekas no trauka un vaka.
e Mazgajiet silta ziepjudeni ar rokam, izmantojot
maigu Skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu
sukli.

BLENDERA KATS

Lai atri noskalotu asmenus pirms nakamas produktu
porcijas apstrades, iemérciet tos kruze ar tiru udeni un
nospiediet slédzi uz 5 sekundém. Asmeni tiks attiriti no
produktu paliekam, laujot izvairities no garsu sajauksa-
nas, apstradajot daZadus produktus. Sada noskalosana
ir ieteicama ari pirms mazgasanas.

Pirms mazgasanas atvienojiet ierici no elektrotikla un
nonemiet blendera katu no motora korpusa, griezot to
pretéji pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.
Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot maigu
skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu stkli.

SLOTINA UN REDUKTORS

Pirms mazgasanas nonemiet slotinu no reduktora.
Neiemerciet reduktoru Gdent un nemazgajiet trauku
mazgajama masina, jo udens sabojas iek3&jos meha-
nismus.

Lai tos notiritu, noslaukiet ar mikstu, mitru lupatinu,
bet péc tam rupigi nosusiniet.

TIRISANAS LIDZEKLI

Neizmantojiet abrazivus stklus vai tirisanas lidzek|us
ne metala, ne plastmasas dalam, jo tie var saskrapéet
virsmu. Izmantojiet tikai siltu ziepjudeni un mikstu
lupatinu.

TRAUKU MAZGAJAMA MASINA

Blendera katu, maisamo trauku un vaku var mazgat
trauku mazgajama masina, bet tikai augséja plaukta.
Nelieciet Sis daas apakséja plaukta.

S veida asmeni, rivi, $kélétaju, smalcinataju un stieplu
slotinu drikst mazgat trauku mazgajama masina, bet
tikai augséja plaukta.

Nemazgajiet trauku mazgajama masina ne reduktoru,
ne motora korpusu.

PIEKALTUSI EDIENA TRAIPI UN
SMAKAS

Produkti ar spécigu smarzu, pieméram, kiploki, zivis,
ka ari atseviski darzeni, pieméram, burkani, var atstat
smaku vai traipus uz blendera kata vai trauka.

Lai no tiem atbrivotos, iemérciet trauku vai katu silta
ziepjudent un atstajiet uz 5 minatém. Péc tam mazga-
jiet ar maigu lidzekli un siltu Gdeni, labi noskalojiet un
rapigi nosusiniet. Uzglabajiet trauku ar nonemtu vaku.




SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

STOLLAR REKOMENDUOJA:
VISU PIRMA - SAUGA

Stollar labai rupinasi sauga. Vartotojams skirtus produktus mes
kuriame ir gaminame, visy pirma galvodami apie jusy, musy
brangiy klienty, sauga. Mes taip pat prasome, naudojantis
elektros prietaisais, buti atidiems bei imtis toliau nurodyty
atsargumo priemoniy.

e Pries pradédami naudotis prietaisu, perskaitykite visg instrukcija ir
issaugokite jg ateiciai.

e Pries prietaisg naudodami pirma karta, jsitikinkite, kad elektros tin-
klo jtampa tokia pati, kokia nurodyta prietaiso apacioje esancioje
techniniy duomeny ploksteléje. Jeigu kuo nors abejojate, kreipki-
tés j vietine elektros tiekimo kompanija.

e Pries pirmajj rankinio maisytuvo naudojima, nuimkite visas pakuo-
tés medziagas ir reklaminius lipdukus.

e Rankinio maiSytuvo nestatykite Salia baro ar stalo krasto. Pasiru-
pinkite, kad pavirSius buty lygus, Svarus, sausas, nemiltuotas ir t. t.

e Rankinio maisytuvo nestatykite ant jkaitusiy dujiniy ar elektriniy
kaitvieciy arba 3alia jy ir ten, kur jis galéty paliesti jkaitusig orkaite.

e Jeigu norite rankiniu maisytuvu apdoroti prikaistuvyje esancius
karStus maisto produktus, tai prikaistuvj nukelkite nuo karscio sal-
tinio ir jsitikinkite, kad prietaiso laidas ir korpusas taip pat nepalies
karscio Saltinio.

e Tvarkydami rankinj maisytuva, priedus ir astrius peilius, istustinda-
mi dubenj ir valydami prietaisg, bukite atsargus. Atsiminkite, kad
peilis ir priedai yra labai astrus ir juos reikia saugoti nuo vaiky.

e PrieS naudodami rankinj maiSytuva, jj surinkite iki pat galo ir teisin-
gai.

e Pries prijungdami bet kokius priedus, jsitikinkite, kad rankinis mai-
Sytuvas isjungtas ir jo laidas atjungtas nuo elektros tinklo lizdo.
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e Naudokite tik su rankiniu maisytuvu pateiktus priedus.

e Plakimo priedg naudokite tik pagal paskirtj ir jokiu kitu tikslu.

e Strypinj maiSytuva naudokite tik taip, kaip aprasyta sioje knygeléje.

e \/irtuvinio kombaino dubenyje neapdorokite karsty ar verdanciy
skysciy — pries skyscius pildami j virtuvinio kombaino dubenj, pa-
laukite, kol jie atves.

e Prietaisu be pertraukos nedirbkite ilgiau nei 1 minute. Tarp kiekvie-
no naudojimo darykite 1 minutes pertraukas, kad atvesty variklis.

e Sausy, tirsty ar sunkiy misiniy nemaisykite ilgiau kaip 10 sekun-
dziy. PrieS tesdami, sustabdykite prietaisa ir pamaisykite ingredien-
tus. Tarp kiekvieno naudojimo darykite 1T minutés pertraukas, kad
atvesty variklis.

e Esantdideleiapkrovai, prietaisas galiveiktineilgiaukaip 10 sekundziy.

e PrieS perkeldami rankinj maisytuva, kai juo nesinaudojate, palie-
kate be prieziuros ar ruosiatés ardyti, valyti ar padéti j saugojimo

e Jeigu maisto produktai apkimba apdorojimo peilj ar uzstringa
peilio apsauginiame elemente, atleiskite greicio ar turborezimo
mygtuka ir is elektros tinklo lizdo istraukite kistuka. Mentele atpa-
laiduokite uzstrigusius maisto produktus. Nedarykite to pirstais,
nes peiliai yra astrus.

e |S apdorojamy ingredienty netraukite veikiancio rankinio maisy-
tuvo. Kad nepaliestumete judancio peilio ar plaktuvo, pries juos
iStraukdami, atleiskite greicio arba turborezimo mygtukus ir palau-
kite, kol prietaisas sustos.

/N ATSARGIAI

- Kad buty iSvengta pavojaus dél netikéto Siluminés
apsaugos issijungimo, Sio prietaiso negalima maitinti
per iSorinj junginéjimo jtaisg, pavyzdziui, laikmati, arba
prijungti prie grandinés, kuri periodiskai jjungiama ir
iSjungiama.
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e Jjungto rankinio maisytuvo nepalikite be prieziuros.

e Kad nenutrenkty elektra, variklio korpuso, maitinimo laido ar kis-
tuko nemerkite j vandenj ir jokj kitg skystj.

e Prietaisas turi buti Svarus. Laikykités sioje knygeléeje pateikty valy-
mo nurodymuy.

e Rankinio maiSytuvo nenaudokite budami Slapiomis rankomis.

e Maisto produkty j maisto kanalg nestumkite pirstais ar virtuvés
reikmenimis. Naudokite tam skirtg maisto produkty stumiklj.

e PirStus, rankas, peilius ir kitus virtuvés jrankius laikykite atokiau
nuo judanciy peiliy.

e Kol visiSkai nesustojo variklis ir apdorojimo peilis, tol ranky ar
pirsty nekiskite j virtuvinio kombaino apdorojimo duben;. Pries
nuimdami apdorojimo dubens dangtj, jsitikinkite, kad greicio arba
turborezimo mygtukas atleistas ir maitinimo laidas atjungtas nuo
elektros tinklo lizdo.

VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS
TAIKOMI SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI

e Pries naudodami prietaisg, iSvyniokite visg laida.

e Saugokite, kad laidas nebuty nusvires per stalo ar baro krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy, nesusimazgyty.

e Prietaisg ir jo laidg saugokite nuo vaiky.

e Priziurékite mazus vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

e Nenaudokite prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas, kiStukas
ar pats prietaisas. Jeigu prietaisas sugedo ar prireiké atlikti kitokj

prieziuros darbg nei valymas, kreipkites | Stollar klienty aptarnavi-
mo padalinj.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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e Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisg naudokite tik
pagal paskirtj. Prietaiso nenaudokite vaziuojanciose transporto
priemoneése ar laivuose. Nenaudokite lauke. Prietaisu naudojantis
netinkamai, galima susizeisti.

e Siekiant uztikrinti didesne naudojimosi elektros prietaisais sauga,
rekomenduojama sumontuoti nuotékio sroves rele (apsauginj
jungiklj). Patartina, kad prietaisg maitinancioje elektros grandinéje
buty sumontuota ne didesnées nei 30 mA nuotékio sroves relé.
Profesionalaus patarimo kreipkites j elektrika.

e Asmenys su fizine, jutimine ar psichine negalia ar pakankamai
patirties ir ziniy neturintys asmenys Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos priziuri ar reikiamy ziniy apie saugy prietai-
so naudojimg suteikia uz jy sauga atsakingas asmuo, ir jeigu jie
supranta galimus pavojus.

e Siuo prietaisu negali naudotis vaikai. Prietaisg ir jo laidg saugokite
nuo vaiky.

o Cia pavaizduotas simbolis reiskia, kad prietaiso negalima
= iSMeEsti su jprastinémis buitinemis atliekomis. Jj reikia prista-
tyti j tam skirtg vietinj atlieky surinkimo centrg arba sig paslauga
teikianciam prekybos atstovui. ISsamesnes informacijos kreipkites |
vietine valdzios institucija.
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Greicio reguliavimo rankenélé

ljungimo mygtuka
Turbo reZimo mygtuka
Variklio korpusas
MaiSymo kojelé

mmo N ®wp

Atjungiamas plaktuvo reduktorius

PAZINKITE
savo Stollar Hand Blender SHB720

B

Plaktuvas

800 ml matavimo stikline

Matavimo stiklines padekliukas ir dangtelis
1250 ml apdorojimo dubuo

Apdorojimo dangtis

Produkty tiekimo kanalas

. Stamiklis
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. Tarkavimo peilis
. Pjaustymo grieZineliais peilis

. Peilio laikiklis

N

0

P Trynimo peilis
Q

R. S peilis
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NAUDOJIMAS
Stollar Hand Blender SHB720

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

e Pries pirma rankinio maisytuvo naudojima, nuimki-
te pakuotés medziagas ir reklaminius lipdukus. Tai
padarykite, isjunge maitinima ir atjunge laida.

e Dirbdami su maiSymo kojele ir peiliais, bukite
atsargus, nes jie labai astris.

e Maisymo kojele, apdorojimo dubenj, apdorojimo
dangtj ir visus priedus minkstu skuduréliu nuplauki-
te Siltame muiluotame vandenyje. Nuskalaukite ir
gerai isdZiovinkite.

RANKINIS MAISYTUVAS

Rankinis maisytuvas puikiai tinka mirkalams, padazams,
sriuboms, majonezui ir kudikiy maistui ruosti bei géri-
mams ir pieno kokteiliams maisyti. Norédami pasiekti
geriausius maiSymo rezultatus, naudokite didZiausia
greit].
1. Maidytuvo veleng uzdékite ant variklio korpu-
so ir pasukite laikrodZio rodyklés kryptimi, kad
uzsifiksuoty.
2. Prijunkite prie elektros tinklo lizdo.

3. Maisto produktus sudékite j matavimo stikline ar
panasy inda ir tada, tvirtai laikydami matavimo
stikline, pasirinkite reikiama greitj ir paspauskite
jjungimo mygtuka.

4. Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirtu pasukdami greicio regulia-
toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,
paspaudZziant turborezimo mygtuka.

5. Norédami maisyti léciau ir iki minimumo sumazinti
taSkymasi, pasirinkite mazg greitj, o, norédami su-
maisyti greiciau — didesnj greitj arba turborezima.

6. Baige darba, atleiskite greicio arba turborezimo
mygtuka. IStraukite kiStuka i3 elektros tinko lizdo
ir, maisytuvo velena pasukdami pries laikrodZio
rodykle, jj atjunkite nuo variklio korpuso.

PASTABA

o Maisydami karstus maisto produktus, bukite
rodami maisto produktus, prikaistuvj ar puodq
nuimkite nuo karscio Saltinio ir peilius visiskai
panardinkite j produktus, nes, panardinus
dalinai, produktai gali istiksti.

& DEMESIO!

Isitikinkite, kad laidas ir maiSytuvo
dalys nepalies kars¢io Saltinio ir nekybos
virs jo.

Peilio nelieskite tol, kol neatleisite
greicio mygtuko ir nuo elektros tinklo
lizdo neatjungsite laido.

Rankinio maiSytuvo nenaudokite ilgiau
nei 1 minute.

Maisto produkty neapdorokite be
vandens ar kito skyscio.

Rankinis maiSytuvas netinka ledui
smulkinti.

PLAKTUVAS

Plaktuva naudokite grietinélei plakti, kiausiniy bal-
tymams plakti, biskvitinei teslai maidyti ir desertams
ruosti.

1. Istatykite plaktuva j plaktuvo reduktoriy.

2. Plaktuvo reduktoriy uzdekite ant variklio korpuso
ir pasukite laikrodZio rodykles kryptimi, kad
uzsifiksuoty.

3. Plakimo prieda panardinkite j skystus ingredientus
ir tada, tvirtai laikydami matavimo stikling ar pa-
nasy inda, pasirinkite reikiama greitj ir paspauskite
jjungimo mygtuka.

4. Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirtu pasukdami greicio regulia-
toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,
paspaudZiant turboreZzimo mygtuka.

5. Norédami plakti léciau ir iki minimumo sumazinti
taskymasi, pasirinkite mazg greitj, o, noredami
islakti greiciau — didesnj greitj arba turborezima.

6. Baige darbg, atleiskite greicio arba turborezimo
mygtuka. IStraukite kiStuka i3 elektros tinko lizdo
ir, plaktuvo veleng pasukdami pries laikrodZio
rodykle, ji atjunkite nuo variklio korpuso. Tada i$
reduktoriaus iStraukite plaktuva.
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e Plakdami nelieskite maiSymo dubens dugno e Pries apdorodami maisto produktus, juos su-

ar sony, nes tai gali sugadinti plonas plaktuvo
vielytes.

pjaustykite gabalais. IS mésos isimkite kaulus,
sausgysles ir kremzles.

* Kad, plakant ingredientus, j juos buty jtrauk- 4. Paspauskite ant dubens rankenos esantj fiksatoriy
tas oras, naudokite pakankamai gily ir platy ir tada ant dubens uzdékite dangtj. Dangtj taip
indq, kuriame per ingredientus galétumeéte pasukite laikrodZio rodyklés kryptimi, kad sutapty
Svelniai braukyti aukstyn ir Zemyn. ant dangcio ir rankenos esantys SUTAPDINIMO ir

o Norédami pasiekti geriausius rezultatus, svie- UZFIKSAVIMO grafiniai Zenklai. Atleisdami fiksato-
Ziq grietinéle atsaldykite. riy, uzfiksuokite dangtj.

e Kad isplakti kiausiniai uzimty didesnj tdrj, jie 5. Ant movos uzdekite variklio korpusa ir pasukite
turi bati kambario temperatiiros. laikrodZio rodyklés kryptimi, kad uZsifiksuoty.

o Plakant kiausiniy baltymus, maisymo dubuo 6. Prietaisg prijunkite prie elgktros t.inkl.o ir jsitikinkite,
. P . kad stumtuvas yra jam skirtoje vietoje.
ir plaktuvas turi bati visiskai Svarus, sausi
ir neriebaluoti. Tersalai pablogins plakimo 7. Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
rezultatus. ar rodomuoju pirstu pasukdami greicio regulia-

o o i . toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,

e Kiausiniams ar grietinélei plakti naudokite paspaudziant turboreZimo mygtuka.

turboreZimo mygtukq. _ o o
8. Darbo metu viena ranka laikykite variklio korpusa,

/_\ . o kita — apdorojimo dubenj.

DEMESIO! 9. Baige darbg, atleiskite greicio arba turboreZimo

Rankinio maiSytuvo nenaudokite ilgiau
nei 2 minutes.

Neplakite tokiy sunkiy misiniy kaip
margarinas ir cukrus, nes sugadinsite
plaktuva.

VIRTUVINIS KOMBAINAS

Virtuvinis kombainas puikiai tinka smulkinti, pjaustyti
griezineliais, malti.

,S“ peilio naudojimas

,S" peilis puikiai tinka smulkinti tokius kietus maisto

produktus kaip mésa, saris, svogunai, Zolelés, ¢esna-
kas, morkos, rieSutai ir pan.

1. Nuo peilio atsargiai nuimkite plastikinj dangtelj.

2. Peilj uzdekite ant apdorojimo dubens centre
esancios movos.

& ATSARGIAI!

Peiliai yra labai astriis - juos uzdékite,
laikydami uz plastikinés dalies ir
pirstais neliesdami aSmenu.

3. Dubenj uzpildykite maisto produktais.

mygtuka. Istraukite kistuka i$ elektros tinko lizdo ir,
variklio korpusa pasukdami pries$ laikrodZio rody-
kle, atjunkite jj. Paspauskite ant dubens rankenos
esantj fiksatoriy, dubenj pasukite pries laikrodzio
rodykle ir nuimkite atsipalaidavusj dangtj.

PATARIMAI

Apdorojimo dubens apacioje yra slysti nelei-
dzianti guminé briauna, kuri apdorojimo metu
padeda islaikyti stabilumg.

Dubens nepripildykite daugiau nei iki maksi-
mumo Zymeés, esancios ant jo, nes dél to gali
bati paZeistos dubens, dangcio ar reduktoriy
dalys.

Nebandykite apdoroti tokiy kiety maisto pro-
dukty kaip kavos pupelés, gradai ar sokolado
gabalai. Sie maisto produktai gali sugadinti
ilgus peilius.

Bégat laikui, dél kiety prieskoniy ar kity sausy
maisto produkty apdorojimo, dubuo tampa
matinis. Siy tipy maisto produktus geriau
apdoroti prieskoniy maltnélyje su metaliniu
dubeniu.
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Pjaustymo griezinéliais, malimo ir trynimo
peiliai

1.

Pasirinkite peilj.

2. Peilj atsargiai jstatykite j laikantjjj diska.

3. Laikantjjj diskg uzdeékite ant apdorojimo dubens
centre esancios movos.

/N atsaraian

Peiliai labai astriis!

Su visais peiliais reikia naudoti laikantiji
diska!

4,

~

Paspauskite ant dubens rankenos esantj fiksatoriy
ir tada ant dubens uzdeékite dangtj. Dangtj taip
pasukite laikrodZio rodyklés kryptimi, kad sutapty
ant dangcio ir rankenos esantys SUTAPDINIMO ir
UZFIKSAVIMO grafiniai zenklai. Atleisdami fiksato-
riy, uzfiksuokite dangtj.

Ant movos uzdékite variklio korpusa ir pasukite
laikrodZio rodyklés kryptimi, kad uZsifiksuoty.

Prietaisa prijunkite prie elektros tinklo ir sitikinkite,
kad stumtuvas yra jam skirtoje vietoje.

Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirstu pasukdami greicio reguliato-
riy. Kai prietaisas jjungtas, nekiskite pirsty j tiekia-
majj kana. Maisto produktus stumkite stamikliu.
Darbo metu viena ranka laikykite variklio korpusa,
o kita — apdorojimo dubenj.

Baige darba, atleiskite greic¢io mygtuka. Istraukite
kiStuka i$ elektros tinko lizdo ir, variklio korpusa
pasukdami pries laikrodZio rodykle, atjunkite jj.
Paspauskite ant dubens rankenos esantj fiksatoriu,
dubenj pasukite pries laikrodZio rodykle ir nuimkite
atsipalaidavusj dangtj.

PASTABA
e Apdorodami maisto produktus, jy niekuomet

jéga nespauskite j tiekimo kanalg, nes galite
sugadinti peilius.

PATARIMAI

e Kad matzi vaisiai ir darZovés nesivartyty
tiekiamojo kanalo viduje, juos reikia is vieno
galo nupjauti.

Kad dideli vaisiai ir darZoveés tilpty j kanalg,
juos gali tekti perpjauti per puse.

e Sdarj virtuviniame kombaine reikia apdoroti at-
sargiai. Tokj minkstq sarj kaip mocarela, kad
Jjis sukietéty, dalinai uzsaldykite. Tai padés
isvengti peilio strigimo.
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PRIEZIURA IR VALYMAS
Stollar Hand Blender SHB720

Saugos sumetimais tuojau pat po darbo nuo elektros
tinklo lizdo atjunkite laida.

VARIKLIO KORPUSAS

Variklio korpusa valykite minksta, dregna Sluoste ir
gerai nusausinkite. Nuo maitinimo laido nuvalykite
visus maisto likucius. Nemerkite | skystj.

APDOROJIMO DUBUO IR DANGTIS
Kad dubuo ir dangtis baty $vards ir prie jy nepridZidty
maisto produktai, po kiekvieno naudojimo nedelsdami
atlikite toliau nurodytus darbus.

e Atsargiai nuimkite ,S" peilius, tarkg ar reguliu-
ojama griezinéliy pjaustytuva. Nelieskite peiliy
asmeny.

e |3 dubens ir nuo dangcio nuskalaukite didZiaja dalj
ingredienty.

e Naudodami Svelnig skysta plovimo priemong ir
nesveiciamaja kempine, rankomis iSplaukite Silta-
me muiluotame vandenyje.

MAISYMO KOJELE

Kad greitai nuskalautumete tarp kiekvieno apdoro-
jimo, peilius panardinkite j gsotj su Svariu vandeniu

ir jukite 5 sekundém. Tai nuo peiliy pasalins maisto
produktus ir padés isvengti aromaty perdavimo kitiems
produktams. Toks nuskalavimas taip pat pravercia pries
plovimg.

Norédami iSplauti, nuo elektros tinklo lizdo atjunkite
laida ir tada, pasuke pries laikrodZio rodykle ir taip
atpalaidave, nuo variklio korpuso atjunkite maisymo
kojele.

Naudodami 3velnig skysta plovimo priemone ir
nesveiciamaja kempine, rankomis isplaukite Siltame
muiluotame vandenyje.

PLAKTUVAS IR REDUKTORIUS

Pries plaudami vielinj plaktuva, jj atjunkite nuo reduk-
toriaus. Reduktoriaus nenardinkite j vandenj ir nedékite
jindaplove, nes vanduo sugadins viduje esancius
krumpliaracius.

Norédami nuvalyti, nudluostykite minkstu, dregnu
skudureéliu ir gerai nusausinkite.

VALYMO PRIEMONES

Metaliniy ar plastikiniy daliy nevalykite $veitimo kempi-
nemis ar valikliais, nes galite subraiZyti ju pavirsiy. Nau-
dokite tik Silta muiluota vandenj ir minkstg skudurélj.

INDAPLOVE

Maisymo kojele, apdorojimo dubenj ir dangtj galima
plauti tik virsutinéje indaploves lentynoje. Siy daliy
nedékite j apating lentyna.

,S" peili, smulkintuva, grieZineliy pjaustytuva, tarka

ir plaktuvg galima plauti tik virSutineje indaploves
lentynoje.

Indaplovéje neplaukite reduktoriaus ar variklio korpuso.

SUNKIAI NUSIVALANCIOS MAISTO
PRODUKTU DEMES IR KVAPAI

Stipry kvapga turintys maisto produktai, pavyzdziui, ¢es-
nakas, Zuvis ir tam tikros darZzoves ant maisymo kojelés
ar apdorojimo dubens gali palikti kvapus ar demes.
Norédami juos pasalinti, 5 minutéms pamerkite j Silta
muiluotg vandenj. Tada iSplaukite Svelniu plovikliu ir
Siltu vandeniu, gerai isskalaukite ir kaip reikiant isdZio-
vinkite. Duben; laikykite, nuéme dangtj.
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STOLLAR PEAB KOIGE
OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari to6tajad hoolivad ohutusest vaga. Toodete disainimisel ja
tootmisel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie hinnatud
kliendi turvalisusele. Palume teil siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud maaral ettevaatlik ning jargida alltoodud
ettevaatusabindusid.

e Lugege enne seadme kasutuselevottu labi koik juhised ning hoid-
ke need edaspidiseks kasutamiseks alles

e Enne seadme esimest kasutuskorda kontrollige, et teie kodumaja-
pidamise vooluvdrge pinge vastaks seadme all asuval andmeplaa-
dil toodud pingele. Kusimuste korral votke Uhendust oma kohaliku
elektriettevottega.

e Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage kdik pakkemater-
jalid ja etiketid.

e Arge asetage toOtavat seadet laua serva lahedale. Veenduge, et
pind, kuhu seadme asetate, on sile, puhas ja kuiv.

e Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektripliidile voi nende
lahedusse voi kohta, kus see voib puutuda kokku kuuma ahjuga.

e Kui soovite seadet kasutada kuumusallikal asuvas keedunous ole-
va kuuma toidu tootlemiseks, votke keedundu kuumusallikalt ara
ning jalgige, et seadme toitejuhe ega seade ise ei puutuks kuu-
musallikaga kokku.

e Olge anuma tuhjendamisel ja puhastamisel ettevaatlik, et te end
seadme enda, tarvikute ja teravate |6iketeradega ei vigastaks. Loi-
ketera ja tarvikud on vaga teravad ning need tuleb hoida lastele
kattesaamatult.

e Enne seadme kasutamist veenduge, et see on taielikult ja nduete-
kohaselt kokku pandud.
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e Enne mis tahes tarvikute kinnitamist veenduge, et seade oleks
valja lUlitatud ja et selle pistik oleks seinapistikupesast valja tom-
matud.

e Kasutage ainult seadmega kaasasolevaid tarvikuid.
e Kasutage visplit ainult selleks, milleks see moeldud on.

e Arge kasutage visplit viisil, mida selles kasutusjuhendis kirjeldatud
ei ole.

e Arge to6delge kdogikombaini anumas kuuma ega keevat vedelik-
ku - laske vedelikul enne anumasse panekut jahtuda.

e Arge kasutage seadet jarjest kauem kui Uks minut. Laske mootoril
kasutuskordade vahepeal vahemalt Uks minut puhata.

e Arge to6delge kuivi, pakse ega tihkeid sequsid jarjest kauem kui
10 sekundit. Enne jatkamist tehke t60s paus ja segage koostisai-
neid. Laske mootoril kasutuskordade vahepeal vahemalt Uks minut
puhata.

e Suurtel koormustel tohib seadet jarjest kasutada ainult 10 sekun-
dit.

e Kontrollige alati, et seade oleks valja lUlitatud ja selle pistik oleks
seinapistikupesast valja tommatud jargmistel juhtudel: enne
seadme kohalt liigutamist, kui seadet ei kasutata, kui seade jaab
jarelevalveta, enne seadme koost lahti votmist, puhastamist voi
hoiulepanekut.

e Kui toiduained jaavad ldiketera voi selle kaitsme Umber kinni,
laske kiirusenupp voi turbonupp lahti ja tommake pistik seina-
pistikupesast valja. Kasutage anuma servadele kogunenud toidu
kaapimiseks mdla. Arge puhastage seda sérmedega, sest |dikete-
rad on teravad.




OLULISED OHUTUSJUHISED

e Arge votke tootavat seadet koostisainete seest valja. Enne seadme
eemaldamist toiduainetest kontrollige, et kiiruse- voi turbonupp
oleks lahti lastud ja et seade oleks seisma jaanud. Nii valdite kok-
kupuudet liikkuva |diketera voi vispliga.

/\ ETTEVAATUST!

+ Termokaitse juhuslikust ldhtestamisest tuleneva ohu
vdltimiseks ei tohi seadet kasutada vdlise liillitusseadmega
(nagu taimer) ega ithendada vooluahelasse, mida
regulaarselt sisse ja valja liilitatakse.

e Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.
e Elektrilodgi ohu valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikut ega
seadet vette ega muusse vedelikku.

e Hoidke seade puhas. Jargige selles kasutusjuhendis toodud puhas-
tusjuhiseid.

e Arge kasutage seadet margade katega.

e Arge likake toiduaineid taitetorusse sormede ega soogriistadega.
Kasutage selleks alati tdukurit.

e Hoidke sérmed, kaed, noad ja muud sodgiriistad likuvatest [6ike-
teradest ja ketastest eemal.

e Arge pange kasi ega sérmi koogikombaini toodtlemisanumasse.
Seda tohib teha ainult juhul, kui seadme mootor, |diketera voi ke-
tas on taielikult seiskunud. Enne tootlemisanuma kaane pealtvot-
mist veenduge, et kiiruse- voi turbonupp on lahti lastud ja pistik
on seinapistikupesast valja tommatud.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




OLULISED OHUTUSJUHISED ED

OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

e Kerige toitejuhe enne kasutamist taielikult lahti.

e Arge laske juhtmel vabalt laua véi leti servalt alla rippuda, kuuma-
de pindadega kokku puutuda voi keerdu minna.

e Hoidke seade ja selle toitejuhe lastele kattesaamatult.

e Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

e Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud. Kui seade on saanud kahjustada

vOi vajab muid hooldustoid peale puhastamise, votke Uhendust
Stollari klienditeenindusega.

e Seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises. Ka-
sutage seadet ainult ettenahtud eesmargil. Arge kasutage seadet
likuvates sdidukites voi veesdidukites. Seade ei sobi kasutamiseks
valistingimustes. Valesti kasutamine voib pohjustada vigastusi.

e Taiendava kaitse tagamiseks elektriseadmete kasutamisel on soo-
vitatav paigaldada rikkevoolukaitse (ohutusluliti), mida labiv vool ei
uleta 30 mA. Kusige nou elektrikult.

e |sikud, kellel on tavaparasest vaiksemad fuusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed voi kellel puuduvad piisavad kogemused ja tead-
mised, tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi juhul, kui neile
on antud juhised seadme ohutuks kasutamiseks ja nad mdistavad
sellega kaasnevaid ohtusid.

e Lapsed ei tohi seda seadet kasutada. Hoidke seade ja selle toiteju-
he lastele kattesaamatult.

o See sumbol naitab, et seadet ei tohi visata tavalise olmeprugi
== hulka. Viige kasutuskolbmatuks muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi sellekohast teenust pakkuvale edasi-
muujale. Lisateavet saate kohalikust omavalitsusest.
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TUTVUSTUS
Stollar Hand Blender SHB720

Kiiruse reguleerimisnupp

Sisseltlitamisnupp
Turbonupp

Mootoriosa

Purustamis- ja segamisvars

mmo N ®wp

Eemaldatav vispli kdigumehhanism

B

Vispel

800 ml méteanum
Maooteanuma matt / kaas
1250 ml todtlemisanum
Tootlemisanuma kaas
Taitetoru

. Toukur
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Riivimistera
Viilutustera
Ribastustera
Noatugi

S-kujuline 6iketera
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KASUTAMINE
Stollar Hand Blender SHB720

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

e Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage
koik pakkematerjalid ja etiketid. Selle tegemise ajal
peab seade olema valja IUlitatud ja seadme pistik
ei tohi olla Uhendatud seinapistikupessa.

e Olge purustamis- ja segamisvarre ja I6iketeradega
ettevaatlik, sest need on aarmiselt teravad.

o Peske purustamis- ja segamisvart, to6tlemisanu-
mat, selle kaant ja koiki tarvikuid sooja vee ja
pehme lapiga. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

SAUMIKSER

Saumikserit saab kasutada kastmete, suppide, ma-
joneesi ja imikutoidu valmistamiseks ning jookide ja
kokteilide segamiseks. Parimate tulemuste saamiseks
kasutage suurimat kiirust.

1. Paigaldage saumiskeri vars mootoriosale ja keerake
seda paripaeva, kuni vars lukustub.

2. Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.

3. Pange koostisained mddteanumasse voi sarnases-
se anumasse. Hoidke anumat pustiasendis, valige
soovitud kiirus ja vajutage sisselulitamisnuppu.

4. Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu pdidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

5. Aeglasemaks purustamiseks ja segamiseks ja prit-
simise valtimiseks valige vaike kiirus ning kiiremaks
purustamiseks ja segamiseks suur kiirus.

6. Parast kasutamist laske kiiruse- voi turbonupp
lahti. T6mmake seadme pistik seinapistikupesast
vdlja ja vabastage mootoriosa, keerates saumikseri
vart vastupaeva, kuni see mootoriosa kuljest lahti
tuleb.

MARKUS

e Olge kuumade toiduainete té6tlemisel
ettevaatlik, sest need véivad anumast vdlja
pritsida. Votke keedunéu enne selles olevate
toiduainete té6tlemist kuumusallikalt dra ja
hoidke léiketeri toiduainete sees, sest vastasel
juhul véib sequ anumast vdilja pritsida.

& HOIATUS!

Kontrollige, et toitejuhe ega iikski
seadme osa ei puutuks vastu
kuumusallikat.

Arge puudutage 16iketera enne, kui
kiirusenupp on lahti lastud ja pistik on
seinapistikupesast vilja tommatud.

Arge kasutage seadet jirjest kauem kui
iiks minut.

Arge toodelge koostisaineid ilma vee voi
muu vedelikuta.

Seade ei sobi jda purustamiseks.

VISPEL

Kasutage visplit ainult vahukoore ja munavalgete
vahustamiseks ning keeksitainaste ja magustoitude
segamiseks.

1. Sisestage vispel vispli kdigumehhanismi.

2. Paigaldage vispli kdigumehhanism mootoriosale ja
keerake seda péripaeva, kuni mehhanism lukustub.

3. Pange vispel vedelate koostisainete sisse.
Hoidke modteanumat voi muud sarnast anumat
plstiasendis, valige soovitud kiirus ja vajutage
sisselUlitamisnuppu.

4. Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu pdidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

5. Aeglasemaks vispeldamiseks ja pritsimise valtimi-
seks valige vaike kiirus ning kiiremaks vispeldami-
seks suur kiirus.

6. Pdrast kasutamist laske kiiruse- véi turbonupp
lahti. Tommake seadme pistik seinapistikupesast
vdlja ja vabastage mootoriosa, keerates vispli
vart vastupaeva, kuni see mootoriosa kuljest lahti
tuleb. Seejarel tdommake vispel kdigumehhanismist
vdlja.
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MARKUS

o Vispeldamise ajal hoidke tarvik eemal sega-
misanuma po6hjast véi kiilgedest, sest vastasel
Jjuhul véite vispli peeni traate kahjustada.

Koostisainete 6hutustamiseks vispeldamise
ajal valige piisavalt siigav ja lai anum, nii et
saaksite seadet koostisainetes érnade liigutus-
tega liles-alla liigutada.

Jahutage rééska koort enne vispeldamist. Nii
saate paremad tulemused.

Munad peavad olema toatemperatuuril - nii
Idhevad need paremini vahule.

Munavalgete vahustamisel peavad segami-
sanum ja vispel olema tdielikult puhtad ja
kuivad. Kui need on mddrdunud véi rasvased,
ei Idhe munavalged nii hdsti vahule.

Munade véi koore vahustamisel kasutage
turbonuppu.

& HOIATUS!

Arge kasutage seadet jirjest kauem kui
kaks minutit.

Arge vispeldage tihkeid segusid nagu
margariin ja suhkur, sest need vbivad
visplit kahjustada.

KOOGIKOMBAIN

Koodgikombain sobib koostisainete hakkimiseks, viiluta-
miseks, ribastamiseks ja riivimiseks.

S-kujulise 16iketera kasutamine

S-kujuline loiketera sobib kdvade toiduainete hak-
kimiseks (liha, juust, sibul, maitsetaimed, kislauk,
porgandid, Kreeka pahklid jne).

1. Eemaldage ettevaatlikult Iiketera plastkate.

2. Pange I6iketera Ule todtlemisanuma keskosas
asuva Uhenduskoha.

& ETTEVAATUST!

Loiketerad on vdga teravad - hoidke neid
paigaldamisel plastosast. S6rmed peavad
olema loiketeradest eemal.

3. Taitke anum toiduainetega.

MARKUS

e Lobigake koostisained enne toétlemist tiikki-
deks. Eemaldage lihalt alati kondid, k6élused
Jja kéhred.

Vajutage anuma kaepidemel asuvat blokeerimis-
seadist ja pange anumale kaas peale. Keerake
kaant paripaeva, kuni kaanel ja anuma kaepidemel
asuvad graafilised margid ALIGN | LOCK on koha-
kuti. Kaane lukustamiseks vabastage blokeerimis-
seadis.

Paigaldage mootoriosa Uhenduskohale ja keerake
seda paripdeva, kuni vars lukustub.

Uhendage seadme pistik seinapistikupessa ja
kontrollige, et tdukur oleks oma kohal.

Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu poidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

Hakkimise ajal hoidke Uhe kdega mootoriosa ja
teise kdega tootlemisanumat.

Parast kasutamist laske kiiruse- voi turbonupp
lahti. T6mmake seadme pistik seinapistikupesast
valja ja vabastage mootoriosa, keerates seda vas-
tupdeva, kuni mootoriosa lahti lukustub. Vajutage
anuma kaepidemel asuvat blokeerimisseadist,
ligutage anumat vastupaeva, kuni see lahti tuleb,
ja tdbmmake kaant ulespoole.

NOUANDED

e Toéotlemisanuma pohjal on libisemiskindel
kummimatt, mis tagab tdétlemise ajal sta-
biilsuse.

o Arge tditke anumat ile néidatud maksimum-
taseme, sest nii voite kahjustada anuma,
kaane véi kdigumehhanismide osi.

o Arge té6delge kévasid toiduaineid nagu kohv,
teravili véi sokolaaditiikid. Need toiduained
voivad pikki I6iketeri kahjustada.

e Kovade viirtside ja muude kuivade toiduainete
téétlemine muudab anuma aja jooksul hégu-
saks. Neid toiduaineid on soovitatav té6delda
metallanumaga viirtsiveskis.
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Viilutus-, riivimis- ja ribastustera
kasutamine

MARKUS

o Arge suruge téédeldavaid koostisaineid
jéuga tditetorust alla, sest nii véite I6iketeri
kahjustada.

NOUANDED

e Viiksed puu- ja k6dgiviljad tuleb (ihest otsast
kdrpida, nii et need oleksid tditetorus lapikult.

1. Valige loiketera.
2. Paigaldage Ioiketera ettevaatlikult hoidikukettasse.

3. Pange hoidikuketas Ule td6tlemisanuma keskosas
asuva Uhenduskoha.

A ETTEVAATUST!

Loiketerad on ddarmiselt teravad!
e Suured puu- ja ké6giviljad tuleb enne tditeto-

Koos l6iketeradega tuleb alati kasutada russe panekut pooleks léigata,

hoidikuketast!
o Juustu tédtlemisel kédgikombainis tuleb olla

4. Vajutage anuma kdepidemel asuvat blokeerimis-

seadist ja pange anumale kaas peale. Keerake
kaant paripdeva, kuni kaanel ja anuma kaepidemel

ettevaatlik. Pehme juust nagu mozzarella on
soovitatav osaliselt kiilmutada, et see oleks
kéva. Nii ei ummista see l6iketeri.

asuvad graafilised margid ALIGN | LOCK on koha-
kuti. Kaane lukustamiseks vabastage blokeerimis-
seadis.

5. Paigaldage mootoriosa Uhenduskohale ja keerake
seda paripaeva, kuni vars lukustub.

6. Uhendage seadme pistik seinapistikupessa ja
kontrollige, et tdukur oleks oma kohal.

~

Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu pdidla voi
nimetissdrmega. Sisselllitatud seadme taitetorusse
tohib sisestada ainult tdukuri. Kasutage toiduaine-
te torust allapoole lukkamiseks ainult toukurit.

8. Hakkimise ajal hoidke Uhe kdega mootoriosa ja
teise kdega tootlemisanumat.

9. Pdrast kasutamist laske kiirusenupp lahti. Tom-
make seadme pistik seinapistikupesast valja ja
vabastage mootoriosa, keerates seda vastupaeva,
kuni mootoriosa lahti lukustub. Vajutage anuma
kaepidemel asuvat blokeerimisseadist, ligutage
anumat vastupdeva, kuni see lahti tuleb, ja tom-
make kaant ulespoole.
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HOOLDUSTOOD
JA PUHASTAMINE

Ohutuse tagamiseks tdmmake seadme pistik alati kohe
parats kasutamist seinapistikupesast valja.

MOOTORIOSA

PUhkige mootoriosa korpust pehme niiske lapiga. Kui-
vatage hoolikalt. Pihkige toitejuhtmelt toiduosakesed.
Arge pange seadet vette.

TOOTLEMISANUM JA SELLE KAAS

Anumate ja kaante puhtana hoidmiseks ja toidujadkide
kuivamise valtimiseks nende klge jargige voimalikult
ruttu parast kasutamist jargmiseid samme:

e Eemaldage ettevaatlikult S-kujulised Idiketerad,
ribastustera voi viilutustera. Arge puudutage
|6iketeri.

e Loputage anum ja selle kaas enamikust koostisai-
netest puhtaks.

e Peske anumaid ja kaasi kdsitsi sooja veega, millele
on lisatud veidi drnatoimelist ndudepesuvahendit,
ja mitteabrasiivse kasnaga.

PURUSTAMIS- JA SEGAMISVARS

Kiireks loputamiseks erinevate toiduainete tootlemise
vahel pange I6iketerad puhta veega taidetud kannu ja
vajutage t60lUliti viieks sekundiks alla. See puhastab
|6iketeri ja erinevad koostisained ei anna Uksteisele
maitset. Nii vOite teha ka enne I6iketerade pesemist.

Pesemiseks tdmmake seadme pistik seinapistikupesast
vdlja ja vOtke purustamis- ja segamisvars mootoriosa
kiljest dra, keerate seda vastupédeva, kuni vars lahti
tuleb.

Peske vart kasitsi sooja veega, millele on lisatud veidi
ornatoimelist nbudepesuvahendit, ja mitteabrasiivse
késnaga.

VISPEL JA KAIGUMEHHANISM

Votke traadist vispel enne pesemist kdigumehhanismist
vélja. Arge pange kaigumehhanismi vette ega peske
seda ndudepesumasinas, sest vesi kahjustab mehhanis-
mi sisemisi osi.

Puhkige kaigumehhanismi pehme niiske lapiga. Kuiva-
tage hoolikalt.

PUHASTUSVAHENDID

Arge kasutage metall- vdi plastosade puhastamiseks
abrasiivseid kidrimisnuustikuid ega puhastusvahen-
deid, sest need voivad pinda kriimustada. Puhastage
ainult sooja vee ja pehme lapiga.

NOUDEPESUMASIN

Purustamis- ja segamisvart, todtlemisanumat ja kaant
tohib pesta ndudepesumasina Ulemisel riiulil. Arge
pange neid ndudepesumasina alumisele riiulile.

S-kujulist I6iketera, ribastustera, viilutustera, riivimistera
ja traatvisplit tohib pesta ainult ndudepesumasina
Ulemisel riiulil.

Kdigumehhanismi ega mootoriosa ei tohi pesta nou-
depesumasinas.

RASKESTIEEMALDATAVAD
TOIDUPLEKID JA EBAMEELDIV
LOHN

Tugeva I6hnaga toiduained nagu kulslauk, kala ja
moned kddgiviljad nagu porgandid véivad jatta
purustamis- ja segamisvarrele voi totlemisanumale
ebameeldiva I6hna voi plekke.

Plekkide eemaldamiseks pange need osad viieks minu-
tiks sooja vette ligunema. Seejarel peske drnatoimelise
pesuvahendi ja sooja veega, loputage pohjalikult ja
kuivatage hoolikalt. Hoidke kannu ilma kaant peale
panemata.
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PEKOMEHIOAILINSA STOLLAR -
BE3OIIACHOCTB HA IITEPBOM MECTE

Komnanumsa Stollar oueHb cepbe3Ho oTHOCUTCA K Be3onacHOCTU. Mbl
pa3pabaTbiBaeM ¥ NPOM3BOAUM MPOAYKLMIO C y4eTOM 0becneyeHns
6e3onacHoCcTn noTpebutend. Kpome Toro, npocum Bac cobnogatb
N3BECTHYIO OCTOPOXXHOCTb NMPW UCMOJIb30BaHUM N0DbIX 371eKTPO-
NPUOOPOB 1 CIefOBATb HUXKEN3NOXEHHBIM NHCTPYKLINSM.

e [pounTaiite BCe MHCTPYKLUMM OO Havasa MCNosb30BaHMS
nprbopa 1 Ha BCAKWIA CNyYain COXPaHUTE KX.

e [lepen NepBbIM MCMONb30BaHVEM ybeanTeCh, YTO NapameTpsbl
3NEKTPOCHAOXEHNA COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabanyke Ha
AHe npubopa. Ecn y BaC BO3HMKHYT COMHeHMs, obpatutech K
CBOEMY MOCTABLLMKY 31E€KTPOIHEPTUN.

e [lepef NepBbIM NCMOMb30BaHNEM PYYHOrO BreHaepa yaanuTe
BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarbl 1 pekaMHble HaKNenku.

e He cTaBbTe paboTatom pyyHor bneHaep Ha Kpar cTona nam
CKambn. YbeomTechb, 4TO MOBEPXHOCTb POBHAA 1 YmcTada be3
BObl, MyKM/ U T. .

e He cTaBbTe pyyHOW bBreHAep Ha rops4yme ra3osble UK
snekTpuyeckme KOHPOPKM Nn BBAN3K HKX, @ Takxke B MeCTa,
roe OH MOXET ConpuKacaTbCA C HarpeTon OyxOBKOW.

e He ncnonb3ynte pydyHor bnengep ansa obpaboTky NpoayKTOB
B KaCTptofie, CTOALLEN Ha UCTOYHMKe HarpeBaHusa. CHUMUTe
KaCTptoI0 C MCTOYHMKA Tena 1 ybeamTech, YTo LHYP U KOPMYC
npubopa Takxke He HaxoAaATCA BOAN3M NCTOYHMKA Tenna.

® byabTe OCTOPOXHbI NpK 0BpaLLeHnn C pydHbIM BaeHaepoMm,
HacagKamu 1 OCTPbIMIK HOXaMM MPX OMOPOXKHEHMM YaLlln v Npu
ouncTke. NMOMHUTE, YTO HOXM 1 HacadKW Ype3BbIHaNHO OCTPbIE U
L0S1KHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANA AeTEN.

e [lepen KaxAbIM MCMOb30BaHMeM ybexaanTecs, YTo pyYHON
6neHaep NOAHOCTBIO M MPaBUIbHO COBPaH.
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e [epen yCTaHOBKOW KakMX-N1bO NpUHAZNeXHOCTeN yoeamnTecs,
4TO py4HOW BeHAEP BbIK/OYEH, @ LUHYP OTCOeAMHEH OT
PO3ETKM.

e He ncnonb3ynTte HUKaKMe Apyrie nprHaaneXXHoCTu, Kpome
NOCTaBAAEMbIX BMeCTe C py4HbIM BneHaepoMm.

e He VICI'IOJ'IbByI7ITe HaCaKy B B1Oe BEHYVKaA B KaKnX-mbo MHbIX
LenAax, KpomMe ero Ha3Ha4eHn4.

e He MblTanTeChb UCMOJIb30BaTb py‘-IHOI7I MUKCep KakumM-n11bo
MeTogoM, He ONMNCaHHbIM B 3TOM 6yKﬂ€Te.

e He nepepabaTbiBalTe ropayme Unv KUNsaLme XuaKoCTu B Yatle
MuKcepa. Nepen NOMELLEHNEM B Yallly XMUAKOCTN AOMKHbI
OCTbITb.

e He ncnonb3ynte npnbop HenpepbiBHO 6onee T MUHYTbI NOAPAL.
Nepen KaXabIM UCMOb30BaHVEM AaniTe MOTOPY NOCTOATL 1
MUHYTY.

e Hykorga He nepemeLLBanTe Cyxune, rycrtble UM TAXesble
cmecn bonee vem 10 cekyHA nogpAd. MNpepsute oencrane u
nepemeLlanTe NHIpeaneHTbl, npexzae YemM NpodoSKuTh. [epes
KaXkObIM UCMOIb30BaHWEM JanTe MOTOPY MOCTOATL T MUHYTY.

e [pu BoNbLMX Harpy3kax NPUMHoOpP He JOMKEH MCNOb30BaThCA
bonee 10 cekyHa noapsa.

e Ecniv BbI OCTaBnsieTe Nnpubop Hbe3 NpucmMoTpa, nepesn
nepemMeLLeHnemM py4yHoro bneHaepa, a Takke nepen pasbopkon,
OUNUCTKOWN MK NMOMELLIEHNEM Ha XpaHeHWe ybeamTecs, YTo
NUTaHWe OTKIKOYEHO W LLIHYP NMUTaHMSA OTCOEMHEH OT PO3ETKM.

e EC/IM NPOAOYKTbI 3aCTPAHYT Ha HOXE W B LLUTKE HOXa,
OTMyCTUTE KHOMKY CKopocTv nnu TYPBO 1 oTcoegmHnTe LWHYp
oT po3eTkn. OcBoboAMTE NPOAYKTbI MPY MOMOLLL TONaTKK. He
MCNOJb3YyNTe MasibLibl, MOCKOJIbKY HOXW KpanHe oCTpble.

e He v3BekanTe py4yHou bieHaep 13 MHrpeaMeHTOB BO BpeMS
paboTbl. Mepef n3BneyeHem ybeamTecs, YTO KHOMKN CKOPOCTH
1 TYPBO He HaxaTbl 1 BpalLeHMe NpekpaTnaoch, YTobbl He
JOMNyCTUTb KOHTaKTa C ABUXYLLMMUNCA HOXaMW NN BEHYMKOM.




BAJXHBIE ITPABUJIA BE3OITACHOCTHU

/\ 0CTOPOYXHO!

« YTo6bl U3bEXKATb pUCKa CIIYHaNHOro cOpoca TEPMOBbLIKIIIO-
yaTens, MMTaHue Tipubopa He A0JKHO obecTieumBaTbCst
yepe3 BHELIHUI BblKJ1l0YaTe b, HAT[PUMEP TalMep, U TIpU-
60p He AOoJKEH TIOAKIIIOUATLCA K CETU, KOTOPAst PErYIISIPHO
BbIKJII0UAETCA U BKJ1IOUAETCA KOMMYHAJ/IbHLIMU CI1y>K6aMu.

e He ocTaBnawnTe py4Hor bnenaep 6e3 nprcMoTpa BO Bpemsi paboTb!.

e YT0ObI N30eXaTb MOPaXXeHWS 31eKTPUYECKM TOKOM, He
norpy>kawvite KOpnyc MOTOPa, LWHYP WKW LWTeKep NUTaHUA B BOLY
VAN KaKyto-nMbo ApYryto XMAKOCTb.

e [lepxuTe Nnpmbop B unctoTe. CneaynTe MHCTPYKUMSAM MO YNCTKE,
M3M0XKEHHbBIM B 3TOM PYKOBOJCTBE.

e He GepuTe pyyHOM HReHaep MOKPbIMU pyKaMu.

e He npoTankmBanTe NPOAYKTbl B KaHaN AMs MPOAYKTOB NaibLamMm
WA CTONOBbIMM Npubopamn. Bcerga ncnonb3ynTe BXOAALLMMA B
KOMMIEeKT ToSIKaTesb.

e He Kacantecb OBVOKYLLINXCA HOXeW nasiblamu, pyKamMn n
MOBapPCKNMWN HOXaMW NN CTOJT0BbIMA r|p|/|6opa|v||/|.

e He onyckanTe pyku 1A Nanblpl B Yawly 6aeHaepa, eciv MoTop
N HOXMW He MOJIHOCTbIO OCTaHOBUSIUCH. lpexae Yem CHATb
KPbILLKY C Yally, ybeamTechb, YTO KHOMKa ckopocTtu unm TYPBO
He HaxkaTta 1 MPOoBO, OTCOeAMHEH OT PO3ETKMN.

BAJKHBIE ITPABHJIA BE3OIIACHOCTH
ITPU MCIIOJIB3OBAHHWMH JIIOBBIX
JJIEKTPUYECKUX ITPUBOPOB

e [10JTHOCTbIO pa3|v|0Ta|7|Te LWHYpP NMTaHWA nepen NCcrnoJib30BaHNEM.

e He gonyckanTe, 4TobbI LWHYP CBUCAN C Kpasi CTONA, Kacancs ro-
PAYNX MOBEPXHOCTEN UMW 3aBA3bIBASICS Y3NaMU.

e [lepxxumTe NpMOOP 1 ero LWHYp HedOCTYNHbIMK ANA AeTel.




BAXKHBIE ITPABAJIA BE3OTIACHOCTU

e [leTn [OIKHbI ObITb MoA, HabtoaeHeM, YTobbl He 4ONYCTUTb
Urp C YCTPOMCTBOM.

e He ncnonb3ynte npnbop, ecv Kakum-n1mbo obpasom
NOBPEXAEH LLUHYP NUTaHWA, LUTEKEP NUTaHUA UK cam Nprbop.
B cnyyae kakoro-nnbo nospexaeHus unm eciv npnbopy
HeobxoaMMO Kakoe-nmbo 0bCyXnBaHme, KPOMe O4NCTKN,
obpatutech B CNy>xby noaaepxku Stollar.

e JTOT Npnbop NpeaHasHayeH TONbKO A8 ObITOBOro
MCNONb30BaHMA. He ncnonb3ynTe 3TOT NPUOOP B KaKmXx-
B0 NHBIX Lenax, KpOMe ero HasHayeHus. He ncnonb3ymte
B ABVKYLLIXCS TPAHCMOPTHbIX CPEACTBAX MM Ha NIOAKAX.
icnonb3yiTe TONbKO B MOMeLLEHNAX. HenpaBunbHoe
MCNONb30BaHME MOXET MPUBECTM K TPAaBMaM.

® PekOoMeHAayeTCA YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO AnddepeHLIManbHOM 3a-
LUMTHI (3ALLMTHBIV BbIK/KOYATENb) 415 AONONHUTENbHOW 3aLLXThI
NpW MCNOJSIb30BaHWN 31eKTPONPUOOPOB. PeKOMeHayeTCA yCTaHo-
BUTb 3aLLIMTHbIV BblK/ItOYaTENb C PACYETHBIM PabOYNM TOKOM, He
npesblwatowmm 30 MA, B ceT NuTaHmsa nprbopa. ObpaTnTecs K
3N1eKTPUKY 3@ MPOMECCUOHANBHOWN KOHCYbTaLMeNn.

® OTOT NpnbBOP MOXKET NCMOMb30BATLCA NIOABMU C OrPaHUYEHHbI-
MU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOC-
TAMW, €CSIM OHU HAaxoOATCA Nof, HabnoaeHeM Unu Um Gbinn
[aHbl yKa3aHWsa OTHOCUTeNIbHO 6€30MacHOro MCMOb30BaHWA
nprbopa 1 OHW MOHWMAOT BO3MOXHbIE OMACHOCTU.

® JTOT NpnbOop He JOSKEH UCMONBb30BaTbCA AeTbMU. [lepxKmTe
Nprbop 1 ero LWHyp HegoCTYNHbIMX ANs OeTeN.

o MoKka3aHHbI CMMBOJ O3HAYaeT, YTo 3TOT NPMOOP He MoXKeT
m— YTUN3MPOBATHCSA C OBITOBBIMM OTX0AaMK. Ero Heobxoammo
CHaTb B CMeuman3mpoBaHHbI MyHULMNAAbHbIA LeHTP coopa
OTXOA0B VAN AnNepy, NPefoCcTaBaALEeMY Takyto ycayry. 3a
Hbonee noapobHoM MHopMaLmen obpalaTecb B MECTHbIN
MYHULMNANnTET.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
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SHAKOMCTBO
c Stollar Hand Blender SHB720

Pyuka ynpaBneHus ckopocTbio

KHorka BrllodeHns
KHonka pexvma TYPBO
Kopnyc moTopa

PyyHoin bneHaep

mmo N ®wp

CbeMHbIV pedyKTop A5 BeHYMKa

B

Benunk

CrakaH 800 mn
MopcTaBKa/kpbillKa CTakaHa
Yawwa 1250 mn

KpbiLlka

KaHan ona nogayv npogykTos

. Tonkarenb
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NCITOJIb3OBAHUE
Stollar Hand Blender SHB720

IMEPE[ ITEPBBIM
HCITI0JIb30BAHUEM

e [lepen NepBbIM VCMONb30BaHNEM PYYHOrO BrieH-
flepa yaanuTe v BbIOPOCHTE BCe YNakoBOYHble
MaTepuarbl 1 peknamHble Apsbiky. [enaiite 3To
NpY BbIKIIIOYEHHOM MUTaHNN 1 OTCOEAVMHEHHOM
LHype.

e bBynbTe OCTOPOXHbI NPy 06paLLEeHN C HacaaKom
V1 HOXaMW, Tak Kak OHW Ype3Bbl4aiiHO OCTpbIe.

o BbiMOWTe HacafKky, YaLly, KpbILLKY ¥ BCE NpUHa-
ONEXHOCTV MATKOW TKaHbIO M TEMI0M Mbl/IbHOM
BoAon. CNONOCHUTE 1 TLLATENbHO BbICyLLNTE.

PVYHOM BJIEHJIEP

Py4yHoW 6neHaep vaeanbHO NOAXOAMT AJIA NPUrOTOB-
NeHWsA AUMOB, COYCOB, CYyMOB, MaioHe3a 1 AeTCKoro
MUTaHWA, a TakKKe ANS CMELUMBAHWS HanNWTKOB 1
B30MBaHWA MOJIOYHbIX KOKTeen. Ans nyyiiero
B30OMBaHWA NCMOMb3YIATE MaKCUMabHYIO CKOPOCTb.

1. YcraHoBuTe Ban bfeHfepa Ha Koprnyc MoTopa U1
NOBEPHMUTE MO YaCOBOW CTPesIKe, YToObI 3adnk-

CVpoBaTb.
2. TloacoeavHnTe K po3eTke.
3. [llomecTnTe NpoayKTbl B CTaKaH UAW aHanorvy-

HbIl KOHTEIHEP 1, KPENKO yaepXwvBas CTakaH,
BbIGEPUTE HYXKHYIO CKOPOCTb M HAaXKMMTE KHOMKY
BKJTIOUEHUS.

4. Bo Bpems paboTbl MOXHO Nerko peryamposaTth
CKOPOCTb, NMOBOPa4MBan PeryaaTop ckopocTu
60MbLUMM VAN YKa3aTeNbHbIM NasblieM. KHomnka
TYPBO BK/IIO4AET MaKCMMaIIbHYIO CKOPOCTb
06paboTku.

5. BbibupaiiTe HU3KYIO CKOPOCTb 15 Bosnee Mef-
JIEHHOTO MepemMeLLINBaHNA 1 NPeaoTBPaLLEHUs
6pbI3r, @ BbICOKYtO 1an Typbo — Ang BbicTporo
B30OMBaHMS.

6. [locse NCnonb30BaHMA OTNYCTUTE KHOMKY CKO-
poctn v TYPBO. OTcoednHmTe OT PO3ETKU U
CHUMUTE Basl C KOpryca MOTOpa, NOBEPHYB ero
NPOTVB YaCOBOW CTPeSIKN.

NMPUMEYAHHUE

e byObme 0CMOpOXKHbI NPU B3GUBAHUU 20pAYUX
npodykmoB, mak Kak BO3MOXHbI 6pbi32u.
Meped obpabomkoli cHUMUmMe KacmproJsto ¢
ucmoyHuUKa mensia u 8ep>xume HOXu nozpy-
>KeHHbIMU B UH2peOueHMmbl, NOCKOJIbKY npu
4acMu4YHOM No2py>KeHUU Mo2ym BO3HUKHyMb
bpbizau.

A BHVUMAHMUE!

V6enurech, 4TO LIHYP U Nobble feTann
MUKCepa He KacaloTcst U He HaXOHATCs
B6/IM3U UCTOUYHUKA TeTU1a.

He xacanTech HOXeM, TIOKa KHOTIKA
CKOPOCTW HEe OTTIYLIEHO U LIHYP He
OTCOEINHEH.

He ucronb3yitTe pyyHoii 6nenpep bonee
1 MUHYTHL TIOAPAL.

He mnepepabatbiBaiiTe MponyKThl 6e3
BOZIbl UIN APYTOM XXUAKOCTU.

PyuHoit 6neHpaep He TIOOXOOUT Onst
U3MebUeHUs NbAa.

BEHYHUK

Vicnonb3ynTe BEHYMK TObKO AJ1S B3OMBAHWA C/IMBOK
N ANYHBIX OENKOB, a TakXe CMeLLMBaHWA BUCKBUTHOIO
TecTa U AecepToB BbICTPOro NPUroTOBEHUS.

1. BcTaBbTe BEHUMK K penykTopy AnAa BeH4vKa.

2. YCTaHoBWTE pefyKTop Ha Koprnyc MoTopa v
NOBEPHMTE MO YaCOBOW CTPesiKe, YToObI 3admk-
CMpOBaTh.

3. TlorpysuTe BeHUVK B XKIAKME MHIPEAWEHTbI, a
3aTeM, yaepkunBas CTakaH UM aHamoryuHblid KOH-
TeliHep, BbIGEpUTE HyXXHYIO CKOPOCTb U HaxMUTe
KHOMKY BKJTIOYEHMS.

4. Bo Bpema paboTbl MOXHO NErko perysnposaTh
CKOPOCTb, NMOBOPa4MBas PEryaaTop CkopocTu
BoMbLLIMM AW yKa3aTenbHbIM Naiblem. KHomnka
TYPBO BKJItO4aET MaKCMMasIbHYIO CKOPOCTb
06paboTku.
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5. Bbibupaiite HU3KYIO CKOPOCTb Ans Gonee Men-
NIEHHOrO NepeMeLLBaHNA 1 NPefoTBpaLLeHus
6pbI3r, a BbICOKYIO UKW Typbo — Ans beicTporo
B30VBaHUSA.

6. [locsie NCNosb30BaHWA OTNYCTUTE KHOMKY
ckopocTn uin TYPBO. OTcoeaunHuTe OT PO3eTKK
1 CHAMUTE Bas C Kopryca MOTopa, NoBepHyB
€ro NPoTMB YaCOBOW CTPEesIKN. 3aTeM U3BeKnTe
BEHYMK 13 peayKTopa.

ITPUMEYAHHUE

® He kacaiimecb OHA U CMeHOK eMKOCmu BO
BpeMs B3O6UBAHUSA, NOCKOJIbKY MO MoXem
noBpedums MOHKYO NPOBOJIOKY BEHYUKA.

e Umobbi npu B36UBAHUU B UH2pedueHmbl
nonadan Bo3dyx, ucnosb3ylime docmamoy-
HO 2/1y6OKYI0 U WUPOKYH0 eMKOCMb, Ymobbi
UHzpedueHmbl Mo2/1U nepeMeuiamscs BBEPX
U BHUS3.

o CBexue c/luBKU criedyem oxnadume neped
B36UBaHUeM. Tak OHU Jly4ywe B36UBArOMCcs.

o Aiiya dosmkHbl 6biImb KOMHAMHoOU memne-
pamypsl, 4mobbi npu B36UBAHUU NOJTYYUICA
6osbwuli 06vem.

o [lna B36uBaHusA AUYHbIX 6e/1IKOB eMKoCmb U
BEHYUK O0JIKHbI 6bImb a6COIIOMHO YUCMbl-
mu, cyxumu u 6e3 xupa. Hanuyue npumecet
nosausem Ha pesysbmam.

o [lna B36UBAHUA AUY, U CJIUBOK UCNOJIb3ylime
kHonky TYPBO.

& BHVMAHUE!

He ucnonb3yiite pyuHoit 6nenaep 6onee
2 MMHYT TIoApAn.

He nepememuBaﬁTe BEHUYUKOM 6onee
TsDOKeJlble CMeCH, HanmpuMep MaprapmH
C caXxapowm, TIOCKOJ1bKY 3TO MOXKeT
TIOBPeEOAUTL BEHUUK.

KVYXOHHBIN KOMBAMH

KyxoHHbIN KOMBaH 1aeanbHO NOAXOANT ANs pyodKu,
HapesKy W HaTUPaHUS NHIPeONEHTOB.

Hcnonb3oBanue Hoxka S blade

Hox S blade noeansHo NogxoanT Ans n3MmesnbyeHuns
TBEPLbIX MPOAYKTOB, TakMX KaK MACO, CbIp, NYK,
3€e/1eHb, YeCHOK, MOPKOBb, rPeLiK1e Opexy 1 T. 4.

1. OCTOPOXHO CHUMUTE MIACTUKOBYO KPbILLIKY C
HOXa.

2. YCTaHOBUTE HOX Ha My(Ty B LIeHTpe Yaluw.

A BHVMAHUE!

Ho>ku upe3BbIvaitHO 0CTPble, TIO3TOMY
IepXXKUTe UX 3a TU1aCTUKOBY10 YacTb U He
KacanTechb UX TaibLaMMu.

3. 3anonHuTe Hally NHrpedueHTamu.

IMPUMEYAHUE

o [leped nepepabomkoli Hapexxbme Nnpodyk-
mbl. O6s3amenbHO ydanume KOCmu, XXusbl U
XpAwU u3 mMAaca.

4. HaxmuTe Ha 3aMOK Ha pydKe Yallu 1 yCTaHoBUTe
KPbILLKY Ha YaLlly. MoBepHMUTe KPbILLKY MO Yaco-
BOW CTpeJike TaK, 4Tobbl 3Haukm COBMECTUTD |
3AMOK Ha KpblLLKe 1 pyyke coBnanu. YTobsl
3a(PVIKCPOBaTL KPbILLKY, OTAYCTUTE 3aMOK.

5. YCTaHoBUTE KOPMYC MOTOPa Ha MychTy NoBepHUTE
M0 4acOBOW CTpesike, 4TobbI 3ahrkCMpoBaTh.

6. MMopcoennHnTe Nprbop K po3eTke 1 ybeanTec,
YTO TONKaTeNb YCTaHOBJIEH Ha MECTO.

7. Bo Bpems paboTbl MOXHO 1erKO perysnmpoBsaThb
CKOPOCTb, NMOBOPaYMBas PeryaaTop CKopocTu
60NbLUVMM 1K yKa3aTesbHbIM Nasblem. KHomka
TYPBO BKJIIOHAET MaKCUMMaIIbHYIO CKOPOCTb
06paboTkm.

8. Bo Bpems nepepaboTkm AepxuTe KOpnyc MOTopa
O[HOW pyKOW, a BTOPOW yAep>XMNBaNTe YaLlly.

9. Mocne ncnonb3oBaHUA OTMYCTUTE KHOMKY CKO-
poct unn TYPBO. OTcoennmHUTE OT PO3ETKN 1
CHMMUTE KOPMyC MOTOpPa, NOBEPHYB €ro npoTmB
4acoBOW CTPeNkW. Haxmute Ha 3aMOK Ha pyyke
Yallu, NOBEPHMUTE YaLlly MPOTUB YacOBOW CTpest-
KK, YTOBbI 0CBOOOAUTD, U CHUMUTE KPbILLIKY.
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COBETBI

® HuxxHAA Yacme Yawu oCHauwieHa npomuso-
cKonib3AwWuUM 0600om 911 bonbwel ycmou-
4yuBOCMU BO Bpems pabomal.

e He npeBbiwatime MakCuMabHbIl ypOBEHb,
0603HayqeHHbIl Ha Yawe, NOCKOJIbKY NPeBbI-
weHue ypoBHA MOXKem npuBecmu K NOBPex-
GeHuto Yyawu, KpblwKU uau pedykmopos.

* He nepepabamsbiaiime msepdbie NpodyKmbl,
makue Kak KogbeliHble 3epHa, Kpynbl unu
KpynHble Kycku wokonada. 3mu npodykmal
Mo2ym noBpedums OIUHHbIE HOXU.

* U3menbyeHue mBepdbix cneyull u Opyaux
cyxux npoO0yKmoB CO BpeMeHeM Moxem npu-
Becmu K hoMymHeHuto yawu. Takue npodyk-
mbi 6os1bWe Nodxo0am 051 usmesibdyumens
cneyuti ¢ Memannuyeckol 4yawed.

Hicnonb3oBaHue TePKU U HOXEN As
LIMHKOBKU U U3MeTIbYeHUST

1. Bblbepute HOX.

2. OCTOpO)KHO BCTaBbTe HOX B AMNCK-AepXaTeslb.

3. PacnonoxuTe auck Hag MydTow B LIEHTpe YaLln.

& BHVIMAHMUE!

Hoxxn upesBbluanHo octpoie!

H'I/lCK-,El,ep)KaTenb OOJDKEeH
WUCTIONIb30BaTbCSA CO BCEMU HOoXKamu!

4. HaxmuTe Ha 3aMOK Ha pydKe Yallu 1 yCTaHoBWTE
KPbILLKY Ha Yally. [oBepHUTe KPbILKY MO Yaco-
BOW CTpesike TaK, 4Tobbl 3Hauku COBMECTUTD |
3AMOK Ha KpblLLKe 1 pyyke coBnanum. YTobbl
3adprKCMPOBaTL KPbILLKY, OTMYCTUTE 3aMOK.

5. YCTaHOBWTE KOPMyC MOTOPa Ha MydTy NOBepHMTE
MO YaCOBOW CTpesike, YTObbI 3aPUKCNPOBATD.

6. MNoncoennHuTe Npbop K po3eTke 1 ybeauTech,
4TO TOSIKATEb YCTaHOBMEH HA MECTO.

7. Bo Bpems paboTbl MOXHO JIerko perynnpoBatb
CKOPOCTb, NMOBOPaYMBan PeryaTop CkopocTu
60NbLUMM MK YKa3aTesbHbIM NasblieM. Hukoraa
He OnycKawTe Nasblbl B KaHaa 414 nogayn
npofyKTOB, Korfa Npubop BktodeH. Bcerga
1CNoNb3ynTe ToKaTe b A8 NOAa4V NPOLYKTOB.

8. Bo Bpems nepepaboTku AepxuTe KOpRyC MoTopa
OLHOW PYKOW, @ BTOPOW yaep>XmBanTe YaLlly.
9. [loce ncnosnb3oBaHKA OTNYCTUTE KHOMKY CKOPO-

. OTCoefnHMUTE OT PO3ETKM U CHUMUTE KOPMYC
MOTOpa, NOBEPHYB €ro NPOTWB YaCOBOW CTPESKU.
HaxxmuTe Ha 3aMOK Ha pyyke Yallu, MoBepHUTe
yaLly NpOTUB YaCOBOW CTPESKM, 4TOObI 0CBOHO-
[OUTb, N CHAMWTE KPbILLKY.

IMPUMEYAHHUE

e [Ipu nepepabomke Huko20a He npodas/iu-
Balime npodykmbl BHU3 No KaHasy cusod,
mak Kak 3mo Moxkem npuBecmu K nopexade-
Huto Hoxel.

COBETBI

o ManeHbkue ¢hpyKmsl U 0BOUWU criedyem
obpe3amb ¢ 00HOU CMOPOHBI, YMOObI OHU He
Kpymusuck B KaHaJie.

® KpynHble ¢ppykmsbl u oBouwu He06x00UMO
paspesams Nnonosiam, Ymo6bl OHU NoMecmu-
JIUCh B KAHAJ.

e [Ipu nepepabomke cbipa B kombaliHe cre-
dyem cobaodamb ocmopoxxHocms. Crezka
3amopaxkuBalime MszKue Cbipbl, makue Kak
mouyapesnna, ymobbl OHU Cmasau meepxe.
Smo npedomBpamum 3acmpeBaHue HOXa.



" O4YNCTKA

vXOOo 11 OYUCTKA
Stollar Hand Blender SHB720

B uensx 6e30mnacHoCTL oTCoefnHANTe LLHYp OT pO3eT-
K Cpa3y nodie NCnosib3oBaHUA.

KOPITVC MOTOPA

YTOObI OUNCTUTL, MPOTPUTE KOPMYC MOTOPA MAFKOW
BNIaXXHOW TKaHbIO 11 TLLATEbHO BbICyLLMTE. YaanuTe
4acTWLpl NPOAYKTOB CO LUHYpa NWTaHWA. He norpy-

KawiTe B XWaKoOCTy.

YAIIA U KPBIIIIKA
W3MEJIBYUTEJIA

YT106b! flepskaTb Yallly v KpbILLKY B YUCTOTE 1 He
[0NycKaTb 3aCbixaHUsA MPOAYKTOB Ha HUX, BbINOIHAN-
Te CnefyoLLiye AeNCTBIA Kak MOXHO cKopee nocsie
1ICNOMb30BaHMA:

e AKKYpaTHO CHUMUTe HOX S-blade, Tepky nnu
perynvpyembli ANCK. He Kacantech HOXeN.

o CmoMTe BOMBLINHCTBO MHIPEANEHTOB C YaLln v
KPbILLKY.

e Bpy4HyIO BbIMOWTE B TEMI0oV MblsIbHOWM BOfE,
CNONb3ysA LafsLLiee MotoLLiee CPeACcTBo 1 Heab-
pasuBHytO ryoky.

PVYHOMU BJIEHJIEP

YT06bI BLICTPO CNONOCHYTH Mexay 06paboTkoi,
NOrpy31Te HOXW B YaLLIKy C YACTON BOLOW U HaXmMuTe
BbIK/tOYaTENb Ha 5 ceKyH/. ITO CMOET NPOAYKTbI C
HOXeV 1 NpeaoTBPaTUT CMELLIMBaHWE BKYCOB NMpU
06paboTke pasHbix NPOAYKTOB. Takke pekoMeHyeT-
CA CNONACKMBaTb HOXU Mepes, MbITbeM.

YT106bI BbIMbITh, OTCOEAVHNTE LLIHYP OT PO3ETKU W
CHUMWTe CTaHAAPTHYIO HacaaKy C Kopryca MoTopa,
NOBEPHYB ee MPOTYB HaCOBOW CTPENKM.

BpyyHyto BbIMOWTE B TEMNOM MblIbHOW BOAE, NCNOSb-
3yA WadAlLlee MotoLLiee CpefcTBO U HeabpasunBHyio
ryoky.

BEHYMK U PEOVKTOP

CHMMWTe BEHYVK C pedyKTOpa nepes MbiTbeM. He
norpyxalre pefykTop B XUAKOCTb U He MOWTe B
NOCYAOMOEYHON MallnHe, MOCKOSbKY Boda NOBpeauT
BHYTPEHHVe YacTu.

YTOObI OUNCTUTL, MPOTPUTE MATKOW BAIaXXHOM TKaHbIO
1 TWIATEbHO BbICYLINTE.

YUCTAILIUE CPEOCTBA

He ncnonb3ayiite abpasviBHble MOLLME Cpenc-

TBa ¥ MOYASKM /15 OYNCTKU METAIMYECKIX NN
NNacTUKOBbIX YacTel, Tak Kak OHV MOryT nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb. VICMOMb3yNTE TOBKO TEMYH MbTbHYHO
BOZY U MATKYIO TKaHb.

IMMOCYIOMOEYHASA MAIITMHA

PyyHoit 6neHaep, HalLly 1 KPbILLKY MOXHO MbITb
TOJIbKO Ha BEpXHeit MoJike MOCyLOMOEYHON MaLLVHbI.
He nometLaiiTe 3T1 YaCTV Ha HUXHIOKO MOJIKY.

S-blade, HOXW ANs LUMHKOBKYM 1 Hape3Ku, Tepky 1
NPOBOJIOYHbI BEHYMK MOXKHO MbITb TOIbKO Ha BEPX-
Heli Nosike MoCyLOMOEYHON MaLLIVHbI.

He MolTe peflykTop v KOpnyc MOTOpa B NOCYA0MOeY-
HOW MalUvHe.

CTOMKME IISITHA U 3AITIAXU
IMALIN

MPOAYKTLI C CUMbHBIM 3aMaxoM, Takue Kak YecHOK,
pbiba 1 HeKOTOpble OBOLLM (Hanpumep, MOPKOBb),

MOTYT OCTaBWTb 3anax Win NATHa Ha HaCcadke nin
Yalle.

Y10bbI YOaNWTb 11X, NOrpy3uTe AeTanb B Tenayo
MbI/IbHYIO BOY 1 OCTaBbTe Ha 5 MUHYT. 3aTeM
BbIMOWTE LIAAALLMM MOIOLLMM CPEACTBOM U TeMIow
BOJIOM, XOPOLLO MPOMNOJIOWWTE ¥ TLLATENTbHO BbICYLLIN-
Te. XpaHuTe Yally C OTKPbITOW KPbILLKOW.
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