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JUSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN IZJAUKSANA
PA3BOPKA BALLEW STOLLAR JUICE FOUNTAIN

JUSY STOLLAR JUICE FOUNTAIN ISARDYMAS

STOLLAR JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI LAHTIVOTMINE

Uz filtra ir mazi asi asmenisi
auglu un darzenu pargriesanai
un izberzeésanai (caur sietu).
Nepieskarieties tiem!

Ha dunbTpe HaXoAATCA ManeHbKue ocTpbie
NesBuA ANA Pa3pesaHna u NPOTUPAHNA
(hpyKTOB 1 OBOLEi. He npukacaiitech K HUM.

Ant filtro yra maZi astris aSmenys
vaisiams ir darzovéms pjaustyti ir smulkinti.
Neprisilieskite prie jy.

Roostevabast terasest filtrikorvis asuvad
teravad véikesed terad, millega
peenestatakse ja toddeldakse puu- ja
kodgivilju. Arge puudutage neid terasi,
kui eemaldate vdi paigaldate filtrikorvi.




SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI,

STRADAJOT AR SULU SPIEDI STOLLAR JUICE FOUNTAIN

* Nekada gadijuma nebidiet produktus ieladé-
Sanas atveré ar rokam. Vienmér izmantojiet
komplekta esoSo stampinu.

* Nepieskarieties maziem griezoSiem asmeni-
Siem filtra virspusé.

* Lietosanas laika neatstajiet sulu spiedi bez uz-
raudzibas. Ipasi uzmanigi esiet, ja blakus atro-
das bérni.

e Pirms ierices ieslég$anas parliecinieties, ka sulu
spiede ir pareizi samontéta. Pretéja gadijuma ta
neieslégsies.

e Darba vienmér izmantojiet sausu, lidzenu virsmu.

e Regulari parbaudiet elektrisko vadu, kontakt-
daksu, Tpasu uzmanibu pievérsot tam, vai nav
kadu bojajumu. Ja konstatéjat kadus bojaju-
mus — meklgjiet palidzibu servisa centra.

* Neiegremdgjiet elekirisko vadu un motora daju
Udeni vai citos Skidrumos.

o Sis izstraddjums nav paredzéts tam, lai ar to
stradatu bérni un invalidi.

* Nepielaujiet, lai elektriskais vads nokaratos pari
galda malai, sekojiet tam, lai vads nepieskartos
karstam virsmam vai savitos.

¢ Nenovietojiet sulu spiedi karsto gazes deglu, elek-
trisko sildvirsmu vai kradnu tuvuma.

e Vienmeér no sakuma izslédziet sulu spiedi, izman-
tojot trispoziciju slédzi, bet péc tam atvienojiet no
baro$anas elektrisko vadu. Tikai tada seciba
pielaujama izstradajuma salik8ana, izjaukSana,
tirisana un glabasana.

e Jebkura apkope, iznemot tiri§anu, veicama autor-
izéta servisa centra.

o Sis izstradajums paredzéts tikai sadzives vaja-
dzibam.

SPIEZOT SULU LIELA ATRUMA NO CIETIEM AUGLIEM UN DARZENIEM, TADIEM KA ABOLI, BURKANI, SARKANAS BIETES,
TO DARBINAT BEZ PARTRAUKUMA VAR NE ILGAK KA 4 MINUTES. KATRU REIZI NOGAIDIET 1 MINUTI, TIKAI PEC TAM

IEVIETOJIET AUGLUS VAI DARZENUS IELADESANAS ATVERE. SULU SPIEDI SAJA LAIKA VAR NEIZSLEGT.

SIM IZSTRADAJUMAM IR LOTI LIELA IELADESANAS ATVERE. NELIECIET ROKAS VAI CITUS NEPIEDEROSUS PRIEKSMETUS
IELADESANAS ATVERE. VIENMER IZMANTOJIET KOMPLEKTA ESOS0 STAMPINU.

LABI IEPAZISTIET SAVU STOLLAR JUICE FOUNTAIN (skat. 2.Ipp)

1. Stampina auglu un darzenu iebidianai iela-
desanas atvere.

2. Fiks€joss rokturis ar drosinataju — sulu spiede
neieslégsies, ja nav uzlikts vaks, bet fiksgjoSais
rokturis neatrodas vertikala darba stavokli.

3. Mikrofiltrs no neriso$a térauda (var mazgat
trauku mazgajama masina).

4. Filtra korpuss (var mazgat trauku mazgajama
masina).

5. Sulas kriize ar 1 litra tilpumu (var mazgat trauku
mazgadjama masina).

6. Nonemams putu atdalitajs.

7. Trispoziciju slédzis ar diviem atrumiem, pozicija
OFF (izslégts). Zems (LOW) atrums sulas
spieSanai no mikstiem augliem ar lielu Gdens sat-
uru (pieméram, arbuzi). Liels (HIGH) atrums sulu
spie$anai no cietiem augliem un darzeniem.

8. Elektriskais vads aptinams ap kajinam un fiksé-
jams zem pamatnes.

9. Dro&s motors ar 950 W jaudu.

10.Liels konteiners parpalikumiem (mizas, séklas
utt.) ar iebuvéetu rokturi (var mazgat trauku
mazgajama masina).

11. Vaks (var mazgat trauku mazgajama masina).

12. Patentéta palielinata ieladéSanas atvere. Lauj
ievietot veselus abolus, tomatus, burkanus un
noftiritus apelsinus. Sulu spie$ana notiek atri un
viegli.

SULAS KRUZE

1. Sulas kruzes vaks pasarga no sulas iz8|aksti-
Sanas darba laika. Uzglabajot sulu ledusskapi,
uzlieciet kriizei vaku.

2. Nonemams putu atdalitajs. Parlejot atdala putas

no sulas (ja ir nepiecieSams).

3. Krize ar 1 litra tilpumu.

Padoms:

Ja Jums labpatik dzert sulu ar putam — pirms

sulas spieSanas vienkarsi nonemiet putu

atdalitaju.




STOLLAR JUICE FOUNTAIN MONTAZA (skat. 3. Ipp)

1. DARBIBA
Novietojiet filtra korpusu uz motora bazes.
2. DARBIBA

Savietojiet bultinas uz filtra ar bultinam uz piedzinas
sajiga un nospiediet uz leju, lidz atskan klikskis.
Parliecinieties, ka filtrs dro8i uzstadits uz motora
bazes.

3. DARBIBA

Uzlieciet vaku uz filtra Kkorpusa,
ieladésanas atveri virs filtra.

4. DARBIBA

Paceliet fiksejoSo rokturi un nofiksgjiet to divos
padzilingjumos, kas atrodas vaka abas pusés.
Pareizi uzstaditam fikséjoSam rokturim jaatrodas
vertikala stavokli.

novietojot

5. DARBIBA

Novietojiet stampinu ieladéSanas atveré, savietojot
padzilingjumus uz stampinas ar nelielu izcilni
ieladéSanas atveres iekdpusé.

6. DARBIBA
Ciesi uzstadiet parpalikumu konteineru.
Padoms:

Lai atvieglotu tirisanu, mes iesakam ielikt kon-
teinera plastmasas maisinu.

7. DARBIBA

Nolieciet sulas kruzi zem snipiSa sulu spiedes laba-
ja puse. Lai izvairitos no sulas iz8|akstiSanas,
uzlieciet krlizei vaku. Ja vélas, sulu var spiest
parastaja glaze.

JUSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN IZJAUKSANA (Skat. 4. Ipp.)

1. DARBIBA

Nostadiet slédzi pozicija OFF (izslégts) un atvieno-
jiet no tikla.

2. DARBIBA
Nonemiet parpalikumu konteineru.

3. DARBIBA

Satveriet ar abam rokam fikséjosa roktura abas
puses un pavelciet atpakal, ar to paSu atbrivojot to
no padzilindjumiem vaka abas pusés.

4. DARBIBA

Nolaidiet fikséjoSo rokturi uz leju.

, A

(CAUR SIETU). NEPIESKARIETIES TIEM.

5. DARBIBA
Nonemiet sulu spiedes vaku.
6. DARBIBA

Lai nonemtu filtru, ar vienu roku pieturiet motora
dalu, bet ar otru roku pagrieziet filtra korpusu, turot
to aiz snipisa.

7. DARBIBA
Nonemiet filtra korpusu kopa ar filtru.

8. DARBIBA

Lai nonemtu filtru, apgaziet filtra korpusu ar augsu
uz leju un uzmanigi panemiet filtru (S0 operaciju
ieteicams veikt virs izlietnes).

UZ FILTRA IR MAZI ASI ASMENISI AUGLU UN DARZENU PARGRIESANAI UN IZBERZESANAI



JUSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN EKSPLUATACIJA

1. DARBIBA

Nomazgajiet auglus un darzenus, no kuriem Jus
vélaties spiest sulu.

Lai izspiestu sulu no tadiem augliem un
darzeniem ka aboli, burkani, gurki, tos nav
nepiecieSams sagriezt sikak, jo tie veseli iziet
cauri ieladesanas atverei.

2. DARBIBA

Parliecinieties, ka sulu spiede ir samontéta pareizi, fil-
trs rpigi iztirits péc pedéjas lietodanas (skat. sadalu
TIRISANA UN KOPSANA). Pirms sak spiest sulu, par-

liecinieties, ka zem snipi$a ir novietota krize vai glaze.

Atruma izvéles ieteikumu tabula

Aboli Liels
Ananass (notirits) Liels
Apelsini (notiriti) Liels vai mazs
Aprikozes (bez kauliniem) | Mazs
Arbizs Mazs

Bietes Liels
Briseles kaposti Liels

Brokoli Mazs
Bumbieri Liels cietiem,

mazs mikstiem

Burkani Liels
Fenhelis Liels

Gurki Mazs
Kaposti Mazs

Kivi Mazs
Mango Mazs
Mellenes Mazs
Melone Mazs
Nektarini (bez kauliniem) Mazs

Persiki (bez kauliniem) Mazs
Plimes (bez kauliniem) Mazs
Selerijas Liels

Tomati Mazs
Vinogas (bez kauliniem) Mazs
Zemenes Mazs
Ziedkaposti Mazs

3. DARBIBA

Pieslédziet elektrisko vadu pie baro$anas avota ar
spriegumu 230-240 V. Nostadiet atruma parsle-
dzeju augséja stavokli, lai ieslegtu mazu atrumu,
vai apak$éja stavokli, lai ieslégtu lielu atrumu. Atru-
ma izvéle ir atkariga no izvéléto aug|u vai darzenu
tipa. Izmantojiet tabulu ar atruma izvéles ieteiku-
miem dazadiem augliem un darzeniem.

DOWN
SLOWLY

4. DARBIBA

leslédziet motoru un ievietojiet produktus ieladésa-
nas atveré. Izmantojot stampinu, Iéni bidiet pro-
duktus uz leju pa ieladésanas atveri. Lai izspiestu
maksimalu sulas daudzumu, vienmeér uzspiediet
uz stampinu lenam.

5. DARBIBA
Sula tecés kruze, bet parpalikumi nonaks konteinera.

Atbrivojiet konteineru no parpalikumiem tikai
tad, kad motors ir izslégts (slédzis pozicija OFF).
Nepielaujiet, lai parpalikumu konteiners batu
parpildits. Tas var traucet sulu spiedes nor-
malam darbam un var to sabojat.

Nekada gadijuma nebidiet
produktus ieladeSanas atvere
ar rokam. Izmantojiet tikai
komplekta esoSo stampinu.




STOLLAR JUICE FOUNTAIN TIRISANA UN KOPSANA

Lai tirisana bltu viegla — uzreiz péc sulas
spieSanas noskalojiet visas nonemamas detalas

Pirms sulas krizes mazga$anas nonemiet putu
atdalitaju un noskalojiet zem tdens striklas.

zem Udens striklas. Laujiet detalam noZit. o Lai spieZot sulu, iegitu labus rezultatus, nepie-

Visas nonemamas detalas var mazgat karsta

ziepjudeni.

Vaku, filtru, filtra korpusu, parpalikumu konteineru
un sulas krizi var mazgat trauku mazgajama
masina (tikai uz aug&€ja plaukta).

cieSams, lai filtrs btu rlpigi iztirits. TiriSanai izman-
tojiet komplekta eso3o neilona suku. Péc filtra izti-
risanas parbaudiet to pret gaismu, lai parliecinatos,
ka mazas sieta atverites ir tiras. Ja tas nav tiras —
iemérciet filtru karsta tdeni, kas satur 10% citronu
sulas vai izmazgdjiet trauku mazgajama masina.

Motora nodalijumu noslaukiet ar mitru draninu.

* Neiemérciet filtru balinoSos (hloru saturo$os) Ii-
dzeklos.

e Vienmeér apejaties ar filtru |oti uzmanigi, jo to var
viegli sabojat. Neiegremdeéjiet motora daju tdeni
vai citos Skidrumos.

e Krasainie augli un darzeni var nokrasot sulu spie-

des plastmasas detalas. Lai no ta izvairitos,
mazgajiet detalas uzreiz péc sulu spiedanas.

e Ja detalas tomér ir nokrasojusas, iemérciet tas
Udeni, kas satur 10% citronu sulas, vai notiriet ar
neabrazivu mazgasanas lidzekli.

A NEIEGREMDEJIET ELEKTRISKO VADU UN MOTORA DALU UDENI VAI CITOS SKIDRUMOS.

PROBLEMU

NOVERSANA

lespéjama problema

Risinajums

Sulu spiede neiesledzas

Parbaudiet montazas pareizibu.
Fikséjodam rokturim jabut vertikala stavokli
padzilinajumos vaka abas pusés.

Darba laika stipri
samazinas dzinéja
apgriezienu skaits

Loti intensivi darbojoties, mitrie atkritumi var pielipt pie vaka.
Paméginiet spiest uz stampinu lénak. Notiriet vaku, filtra
korpusu un filtru. Mazaka atruma vieta ieslédziet lielaku.

Atkritumu parpalikums
uzkrajas uz filtra sieninam

Partrauciet darbu. Nonemiet filtru un atbrivojiet no
atkritumiem. Samontéjiet sulu spiedi un turpiniet
darbu. Paméginiet secigi spiest cietos un mikstos
auglus un darzenus.

Atkritumi parak mitri,
tiek izspiests maz sulas

Paméginiet spiest sulu Iénak.
Nonemiet filtru un parliecinieties, ka atveres ir tiras.
NepiecieSamibas gadijuma rapigi iztiriet filtru.

Sula iztek starp vaku
un filtra korpusu

Pameéginiet spiest uz stampinu leénak.
Sula no augliem un darzeniem ar augstu
Gdens saturu jaizspiez ar mazaku atrumu.

Sula $|akst no snipisa

Paméginiet spiest sulu Iénak.




DERIGI PADOMI

INFORMACIJA PAR SULAM

95% barojo3o vielu, ko satur augli un darzeni, atrodas
sula. No svaigiem augliem un darzeniem izspiesta su-
la ir labi sabalansétas veseligas diétas svariga dala.
Svaigi izspiestas sulas ir viegli pieejams vitaminu un
mineralvielu avots. Sulas |oti atri uzstcas asinis, kas
veicina baribas vielu vieglu asimiléSanos. Pagatavojot
sulas, Jus saglabajat pilnigu kontroli par to saturu. Jus
pasi izvelaties sastavdalas un izlemjat, vai izmantot
cukuru, sali vai citas piedevas. Svaigi izspiestas sulas
labak lietot uzreiz péc to pagatavodanas. Tas laus iz-
vairities no vitaminu zudumiem.

AUGLU UN DARZENU
IEGADE UN UZGLABASANA

* Pirms sulu izspieSanas auglus un darzenus
vienmér nomazgajiet.

e Vienmer
darzenus.

izmantojiet svaigus auglus un

e Lai ietaupitu naudu un izmantotu vissvaigakos
produktus — iegadajieties auglus un darzenus to
sezonas laika.

e Uzglabajiet auglus un darzenus gatavus
lietoSanai, pirms novietoSanas glabasana tos
nomazgajot.

e Vairums cieto veidu auglu un darzenu var
uzglabat istabas temperatira. Maigakus dar-
zenus, tadus ka tomati, ogas, gurki, zalumi
jauzglaba ledusskapi.

AUGLU UN DARZENU
SAGATAVOSANA

Padomi:

* Augliem ar cietu vai neédamu mizu, tadiem ka
mango, agaves, melones vai ananasi, pirms
sulu spieSanas ir jabat notiritiem.

e Lai izspiestu sulu no citrusaugliem, tie vispirms
ir janotira.

* Augli, kuri satur kaulinus vai cietas séklinas,
pirms sulu spie$anas ir jaatbrivo no tiem.

e Lai abolu sula neklutu tum3a, tai var pievienot
nedaudz citrona sulas.

Padoms:

Jusu sulu spiede JUICE FOUNTAIN PRO-
FESSIONAL pagatavo teicamu apelsinu sulu.
Vienkarsi notiriet apelsinus un izspiediet sulu
(bus labak, ja apelsinus iepriek$ atvésinasiet
ledusskapi).

PAREIZA TEHNIKA

Ja sula tiek spiesta no dazadiem augliem, saciet
ar mikstakiem augliem, izmantojot mazaku atru-
mu. Péc tam ieslédziet lielaku atrumu cietdkiem
produktiem.

Ja sulu spiez no zalumiem, lapam vai dzinumiem,
sasieniet tos saiskiti un spiediet sulu ar mazaku
atrumu, parmainus ar citiem ingredientiem.

LABU REZULTATU SASNIEGSANA

Izdomat sev gar8igu sulu ir viegli. Ja jus pasi esat
gatavojusi sulas no augliem un darzeniem, tad jus
zinat, cik vienkarsi ir izdomat jaunas kombinacijas.
Gar8a, krasa, bieziba vai citas ipasibas, kuram jus
dodat priekSroku — josu personiga izvéle.
Vienkarsi iedomajaties savas garSas izjitas un
produktus — vai tie labi saderés kopa vai ne.
Dazas stipras piegarSas var parmakt maigakas.
Viens no galvenajiem noteikumiem ir tas, ka
vélams kombinét biezus, cieti saturo$us ingredien-
tus ar suligakiem produktiem.

PARPALIKUMU IZMANTOSANA

Parpalikumi, kas paliek péc auglu un darzenu iz-
spieSanas, sastav galvenokart no Skiedrvielam.
Tapat ka sula parpalikumi satur svarigas baro-
joSas vielas, kas nepiecieSamas ikdienas uztura.
Ir daudz recepsu, ka pagatavot édienus no parpa-
likumiem. Tomér, tapat ka sula, parpalikumi jaiz-
manto taja pasa diena, lai izvairitos no vitaminu
zudumiem. Vel viens parpalikumu teicams izman-
to8anas panémiens — izmantot tos darza kompos-
ta veida.
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INFORMACIJA PAR DARZENIEM UN AUGLIEM

Augli un darzeni

Produkta uzturvertiba

KilodZouli/kalorijas

Aboli Digtisks, satur vitaminu C 200g abolu =
300 kj (72 cals)
Ananass Satur vitaminu C 150g ananass =
245 kj (59 cals)
Apelsini Satur vitaminu C 1509 apelsini =
35mg/100g 160 kj (38 cals)
Aprikozes Dietisks, satur kaliju 30g aprikozes =
85 kj (20 cals)
Bietes Diétisks, satur vitaminu 160g bietes =

C, kaliju

190 kj (45 cals)

Briseles kaposti

Dietisks, satur vitaminus

100g briseles kaposti =

C,B2,B5 E 110 kj (26 cals)
Brokoli Dietisks, satur vitaminus 100g brokoli =
CB2,B5, E, B6 195 kj (23 cals)
Bumbieri Dietisks 150g bumbieri =
250 kj (60 cals)
Burkani Dietisks, satur vitaminus 1209 burkani =
A, C,B6 125 kj (30cals)
Fenhelis Diétisks, satur vitaminu C 300g fenhelis =
145 kj (35 cals)
Gurki Satur vitaminu C 280g gurki =
120 kj (29 cals)
Kaposti Dietisks, satur vitaminus 100g kaposti =

C, B6, kaliju

110 kj (26 cals)




INFORMACIJA PAR DARZENIEM UN AUGLIEM (Turpinjums)

Augli un darzeni

Produkta uzturvertiba

KilodZouli/kalorijas

Kivi Satur vitaminu C, 100g kivi =
kaliju 100 Kj (40 cals)

Mango Satur vitaminus 240g mango =
A, C, B1, B6, kaliju 200 kj (102 cals)

Mellenes Satur vitaminu C 125g mellenes =

295 kj (70 cals)

Melone un arbizs

Diétisks, satur vitaminus A, C

200g melone un arbuzs =
210 kj (50 cals)

Nektarini Dietisks, satur vitaminus 180g nektarini =
C, B3, kaliju 355 kj (85 cals)
Persiki Diétisks, satur vitaminus 1509 persiki =
C, B3, kaliju 250 kj (49 cals)
Plimes Diétisks 70g plumes =
110 kj (26 cals)
Selerijas Satur vitaminu C, kaliju 80g selerijas =
55 kj (7 cals)
Tomati Dietisks, satur vitaminus 100g tomati =
C,E A 90 kj (22 cals)
Vinogas Diétisks, satur vitaminus 125g vinogas =
C, B6, kaliju 355 kj (85 cals)
Zemenes Satur vitaminu C, dzelzi, 125g zemenes =
kaliju, magnéziju 130 kj (31 cals)
Ziedkaposti Satur vitaminus 100g ziedkaposti =

C, B5, B6, K, kaliju

55 kj (13 cals)
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BAXHbBIE MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTW NPU PABOTE C

BALUEA COKOBbDKMMAJIKOWN STOLLAR JUICE FOUNTAIN

Huv B koem cnydae He npoTankueainTe NpoayKTbl B
3arpy3oqHoe oTBepcTue pykamu. Bcerga vcnonb-
3y1Te UMEIOLLMINCS B KOMMNSIEKTE TONKaTerb.

He npukacaiiTecb K ManeHbKUM PexyLum
11e3BMSIM Ha MOBEPXHOCTY comnbTpa.

Bo BpemMaA UCnonb3oBaHUA HAKOr4a He ocTaBnsanTe
COKOBbDKUMAnKy 6e3 npucmoTpa. byapte ocoben-
HO BHUMATESbHbI, €CIY PAAOM HAX0AATCA AeTH.
Mepen BkoYeHMeM ybeamuTechb, YTO COKOBbDKU-
Manka cobpaHa npasusibHO. B npotueHOM cnydae
OHa He BKITIOYMTCS.

Bcerga vcnonb3yinte gns paboTbl CyXylo, POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

PerynspHo nposepsinTe an. LWHyp, BUSIKY U CO6-
CTBEHHO W3fenue Ha npeaMeT Kakvx-nnbéo no-
BpexaeHnin. B cnydae obHapy>XeHus Kakux-nvbo
NOBPEeXAEHWA — HeMeaneHHo obpallaiTecb B
CEPBVCHbIN LIEHTP.

He norpy>xavite an. WHyp 1 MOTOPHYytO 6a3y B BoAy
WK Apyrve >XXnaKocTu.

OTO u3genvie He NPeayCMOTPEHHO A8 UCMOMb30-
BaHWsA AETbMU U UHBaNMAAMM.

He ponyckaiite cBucaHWs an. LUHypa Yepes Kpaii
CTOSa, conpmKacaHus ¢ ropsiHnMmn NOBEPXHOCTAMM
1 3anyTbiBaHuUs.

He cTaBbTe COKOBbDKMMAsKY BOMM3N rOPSHMX
rasoBbIX UK ANEKTPUHECKUX KOH(POPKOK, Neyei.
Bcerga cHa4yana BbIKMHOHaNTE COKOBBDKUMASIKY,
MCMONb3ys TPEXMO3ULMOHHBLIN BbIKNOYaTeNb, a
3aTeM OTKSIoHanTe OT NUTaHWA 311. LUHYP. ToNbKo B
TakoM MOJIOXKEHUM JomnycKaeTcs pa3bopka, coop-
Ka, YMCTKa 1 XpaHeHWe nsgenus.

Jlioboe obecnyxuBaHue, KpPoOMe YUCTKW, [OSMKHO
NpoV3BOANTLCA B aBTOPU3VMPOBAHHOM CEPBVCHOM
LieHTpe.

OT0 n3genue npeaHasHa4eHo ToNbKO A5 6bITOBO-
O UCMOMNb30BaHNS.

NPU UCMONb30BAHUM COKOBLDKUMANKA HA BbICOKOW CKOPOCTW HE [ONYCKAWTE BONEE 4 MUHYT
HEMPEPbIBHOI PABOTbI BbDKUMAHWMA COKA U3 TBEPAbIX OBOLLEN MNU dPYKTOB, TAKUX KAK ABNIOKU, MOPKOBb,
CBEK/A. KAXMbIA PA3 MOQOXAUTE 1 MUHYTY N0 BO3OBHOBJIEHWA MOJAYN PYKTOB WK OBOLIEA B
ArPY304HOE OTBEPCTUE. COKOBbDKMUMAJIKY NMPU 3TOM HE HY)KHO BbIK/NIQYATb.

OYEHb BOJIbLIOE 3ATPY304HOE OTBEPCTHE.

HE OMYCKAWTE PYKW Wnu APYTUE NOCTOPOHHUE NPEAMETbI B 3ATPY304HOE OTBEPCTUE.
BCEr[JA UCNONb3YNTE UMEILUUACA B KOMNIIEKTE TONKATENb.

—_

M3YUYUTE BALLY STOLLAR JUICE FOUNTAIN (cm. cp. 2)

. Tonkatenb Agns nogayn hpykToB W OBOLUEN B

3arpy3o4Hoe oTBepcTUe.
duKeunpytolasi pykosiTka C NpeAoxpaHuTeneMm —
COKOBbDKMMAska He BKIOYUTCS, ecnn He ycTa-
HOBJIEHA KPbILLKA, a (OMKCUPYIOLLas PyKOSTKa He
HaxoauTcs B paboyeM BEPTUKATTbHOM MOMOXEHWM.
MukpochunbTp M3  HepxaBewwen cranmm
(monyckaeTcs MoOKa B MOCYA0MOEYHOW MaLUHE).
Kopnyc domnbTpa (gonyckaeTcss Moilika B
NocyJOMOEYHOIN MaLLWHE).

KyBLWWH ansi coka emk. 1 n (gonyckaeTcst Moiika B
NoCcyJOMOEYHON MaLLnHE).

CbeMHbI NeHooTAenmTe b,

TpPexno3nLMOHHbIA BbiKNoYaTenb C ABYMS CKO-
pocTamu n nonoxxexvem OFF (Bbiknto4eHo). Hus-
kas (LOW) ckopocTb AN BbDKMMaHUs coka u3
MSIFKUX (PPYKTOB C BbICOKUM COZEPXKaHNEM BOZpI,
Takmx Kak apbys. Beicokas (HIGH) ckopocTb ans
BbDKMMaHUsi COKa 13 TBEPAbIX OBOLLEN 1 (OPyKTOB.
On. WHYp HamaTbiBaeTCA BOKPYr HOXEK W
huKeupyeTcs nog OCHOBaHMEM.

HagexHbin MoTop MoLyHoCTbio 950 W.

10. BONbLLON KOHTEHep AN XMbiXa CO BCTPOEHHON

PYKOSITKOW (JonyckaeTcss Molika B MOCyAoMOeY-
HOW MaLluHe).

. Kpblwka (gonyckaeTcss Moiika B NMocyAOMOEYHON

MaLHe).

. 3anaTeHToBaHHOe 3arpy3oyHOe OTBepcTue yBe-

nnyeHHoro pasmepa. Mo3BonseT 3arpyxartb Le-
nble A6510KKU, NOMUAOPbI, MOPKOBb Y OYMLLEHHbIE
OT KOXYpbl anenbecuHbl. flenaet BbbKUMaHue coka
6bICTPbIM W NErkUM.

KYBLIWH ONA COKA

1.

2.

3.

KpblLLKa KyBLUMHA A1 COKa NpefoTeapalyaeT pas-
6pbl3rusaHne Bo Bpems paboThl. CTaBbTe KPbILLKY
Ha KyBLUWH NPW XpaHEHUN COKa B XONOAWIbHUKE.
CbemHbIn neHooTaenutens. MNpyu nepenveaHnm
OTAENseT NeHy OT CoKa (ecnm He06Xo0aMMO).
KyBLWWH emKocTbio 1 1.

CoserT:

Ecnu Bbl npegnoynTaeTe NUTb COK C NEHON —
MPOCTO CHUMUTE NeHoOTAENUTENb Nepes
BbDKMMaHWeM coka.



CBOPKA BALLEW STOLLAR JUICE FOUNTAIN (cw. ctp. 3)

LWAT 1
YcTaHoBUTe KOpryc unbTpa Ha MOTOPHYtO 6asy.
LWAI 2

CoBMecTUTe CTpenku Ha usbTpe Co CTpenkamm
Ha NpUBOAHOM Myd)Te MOTOpa U HaJaBuUTe BHU3 [0
wenyka. YéeauTtech, 4TO punNbTp HAAEXHO ycTa-
HOBJIEH HA MOTOPHOW 6a3e.

AT 3

YcTaHOBUTE KpbILWKY Ha Kopnyc unibTpa pacrno-
naras 3arpy3o4Hoe 0TBepcTue Hag UIIbTPOM.

AT 4

MogHMMUTE OUKCMPYIOLYIO PYKOATKY U 3aduk-
cupyiiTe ee B ABYX Yriy6reHusx, pacnonoXeHHbIX
Ha 06emx CTOPOHAaX KpbILKK. [paBunLHO ycTaHoB-
NeHHas uKcupylowas pyKosiTKa [OJDKHa Haxo-
OUTbCA B BEPTUKAIIbHOM MOMOXEHUN.

LWWAT 5

OnycTute Tonkatenb B 3arpy304HOE OTBEpPCTUE,
coBMelyan yrny6neHnss Ha TonkaTene ¢ Hebosb-
UMM BbICTYNOM HA BHYTPEHHeW 4acTu 3arpy3oud-
HOro OTBEPCTHS.

AT 6

[NoTHO ycTaHOBMTE KOHTEMHEP ANS XMbIXa.

Coset:
Ana obneryeHnst YUCTKU Mbl peKOMeHAyem
BCTaB/ISiTb B KOHTEWHEP NJIaCTUKOBbIe MELIKK.

LWAr 7

YcTaHOBUTE KYBLWWH ANsi COKa MNOA HOCUK C
npaBoii CTOPOHbI COKOBbDKMMAnku. YcTaHoBUTE
KpbIWKY BO u3bexaHue pasbpbi3rmBaHusa coKa.
Mpn >kenaHum MOXKHO BbDKMMAaTb COK MPsSIMO B
06bIYHbI CTakaH.

PA3BOPKA BALLEWN STOLLAR JUICE FOUNTAIN (cwm. ctp. 4)

LWAT 1

YcTaHoBuTE nepeknoyatens B nonoxexHne OFF
(BbIKMIOYEHO) 1 OTKIIOYMTE OT 3. CEeTU.

LLIAI 2
CHMMUTE KOHTEMHEp ANS XMbIXa.

LWAT 3

Bo3bmuTe 06enMn  pykamum  OUKCUPYIOLLYIO
PYKOATKY C [ABYyX CTOPOH W MOTAHUTE Hasag,
ocBoboxaan ee u3 yrnybneHuii no o6e CTOPOHbI
KPbILLKM.

AT 4

OnycTuTe OUKCHPYIOLLYIO PYKATKY BHUS.

A

WAl 5
CHUMMTE KPbILLKY COKOBBIKUMAIKU.
LIAT 6

[ns cHATUA hunbTpa NpUaEpPXXUBanTe MOTOPHYLO
6a3y oOHOW PYyKOW, a ApPYyrovi NMoBepHUTE Kopnyc
dunbTpa, Aep>a ero 3a HOCKK.

WAl 7
MogHuMuTe Kopnyc hunbTpa BMecTe ¢ (PUNLTPOM.

LWAT 8

YT106bl CHATL OUILTP NEepeBepHUTEe Kopnyc
unbTpa BBEPX HOramyW U OCTOPOXHO BO3MUTE
dunbTp (BTYy onepaumio peKomeHAyeTcs npoBo-
ONTb Haj PaKOBWHOM).

HA ®UIbTPE HAXOAATCA MAJIEHBKUE OCTPBIE NIE3BUA 1A PASPE3AHUA
1 MPOTUPAHUA ®PYKTOB W OBOLLENA. HE NPUKACAITECH K HUM.
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3KCMNNYATALNS BALLEW STOLLAR JUICE FOUNTAIN

LWAT 1

MomoiiTe oBoLLM 1 OPYKTbI, BbIOPaHHbIE BaMK ANt
BbDKMMaHUs coka.

[na BbDKMMaHUA coka U3 GONnbWUHCTBa OBO-
wen n (PpyKToB, TaKMX Kak A6510KM, MOPKOBb,
orypubl, HeT Heo6xoAUMOCTH pa3pe3aTb MX Ha
4acTU — OHU NPOXOAAT LESIMKOM Yepe3 3arpy-
304HOE oTBepcTHe.

LWAT 2

Y6egutecb, YTO COKOBbDKMManka cobpaHa npa-
BUNbHO M (DUNbTP TWATENbHO O4YMLIEH mfocse
nocnegHero WUCMonb3oBaHWs (CMOTpWUTe pasgen
VYxoa v 4ncTka). Yb6eauTtecb, YTO KyBLUMH WIN
CcTakaH yCTaHOBJIEH MOA HOCUKOM, Mpexae 4em
HayaTb BbDKMMaTb COK.

LWAT 3

MopkniounTe 3n. WHYP K UCTOYHUKY NMUTaHWS C Ha-
npshkeHnem 230-240V. YcTaHoBUTE NepekntoyaTenb
CKOpOCTe B BepXHee MOoMoXeHne A4S BKIIOHEHNs
HU3KON CKOPOCTW MO0 B HKHEE MOMOXeHne Ansi
BKIOYEHNSA BbICOKOW CKOPOCTW B 3aBUCUMOCTW OT
TUNa Bbl6PaHHbIX OBOLLEN 1N PPyKTOB. Vicnonb3ayii-
Te Tabnuuy ¢ peKomeHgaumsaMmn no Bblbopy ckopoc-
TN ANSA Pa3nuYHbIX OPYKTOB U OBOLLEN.

DOWN
SLOWLY

Bknto4nTe MOTOP 1 3arpy3nte NpoayKThl B 3arpy-
Wcnonb3ya TonkaTtens,
MeAIeHHO MnpoAaBnuBanTe nNPoAyKTbl BHU3 MO
3arpy3oyHoMy OTBepcTuo. [na  BbDKMMaHUSA
MakKCMMaribHOro KonuyecTsa Coka Bcerga Haaas-
nvBaviTe Ha NPOAYKTbl MeANeHHO.

CoK noTeyeT B KyBLUWH, @ OTAEMNEHHbIN XMbIX 6y-
OeT cobupaTtbCsa B KOHTENHEP.

KoHTeliHep AN XKMbIXa MOXET OnyCTolaTbCs
TONMbKO MPU BbIK/IIOYEHHOM MoOTOpe (MepeKsiio-

He gonyckaiite nepenonHeHns KOHTenHepa Ans
XMbixa. ITO MOXET HapyLWMUTb NpaBuIibHYIO0 pabo-
TY COKOBbDKMUMAIIK1 U NMPUBECTU K €€ NOJIoOMKe.

Hu B K0eM cnyyae He npoTanku-
BaiiTe NPOAYKTbI B 3arpy304Hoe
oTBepcTve pykamu. Wenonb3yit-
T€ TONbKO MMerwWwuica

B KOMNJIEKTE TONKATENb.

Tabnuua Bbibopa ckopocTn

AbpuKkochbl (6e3 KOCTOYEK) Huskas

AHaHac (04ULLEHHbI) Bbicokas

AnenbCuHbl (OYULLEHHBIE) E;:::?IKMg?(aﬂ

Apby3 Huskas

Bpokkonu Huskas

Bplocenbckas kanycta Bbicokas AT 4
BuHorpag (6e3 kocToue) Huakas

TpyLun Msrkne Huskas 304HOE OTBepcTME.
Ipywwn TBepAble Bbicokas

[biHs Huskas

Kanycta Huskas

Kusun Huskas LWAT 5
Kny6Huka Hunakas

Matro Huskas

MopkoBb Bbicokas

HekTapuHbl (6€3 KOCTOYEK) Huakas

Orypey Huskas yaTenb B nonoxexun OFF).
Mepcuku (6e3 KOCTOYEK) Huskas

Momugopsl Huskas

Ceekna Bbicokas

Cenbpepen Bblicokas

CnuBbl (6€3 KOCTOYEK) Huaka

DdeHxenb Bbicokas

LiBeTHasa kanycTa Huskas

YepHuka Huakas

S6noku Bbicokas



yXoa N YHACTKA BALLEUN

[inA nerkonW 4ucTkM — cpasy nocne WUcnosb-
30BaHNA CMOJSIOCHNTE BCE CbEMHble AeTanmu
nog cTpyen sogbl. [lante AeTansm BbICOXHYTb.

Bce cbemHble 4acTU MOXXHO MblTb B ropsiven
MbIfbHOW BOAe.

KpbiwKy, hunbtp, kopnyc dunbTpa, KOHTen-
Hep ANs XMbiXa W KYBLUMH [N COKa MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaluuHe (TOSIbKO Ha
BEpXHeW MOoJKe).

MpoTprTe MOTOPHYO 6a3y BNaXKHOWN TKaHbIO.

Mepen MOMKOW KyBLIMHA AN COKa CHUMUTE
MeHooTaenuTeNnb U CNonocHUTE Mnog CTpyen
BOAbI.

[ns HeM3MeHHO XOpOoLMX pe3ynbTaToB Npu
BbDKMMaHUM COKa HeO06X0AMMO, YTOOb! (OMNLTP
Bcerga 6bln TWaTtenbHO ouyuweH. [Ina 4ncTku
MCMonb3ynTe HEMMOHOBYIO LETKY UMEIOLLYHOCS
B KOMMJIEKTe.

lMocne 4ucTkn cmnbTpa NpoBepbTe €ro Ha
npocBeT, 4YTo6bl y6eauTbCsi, YTO MarieHbkue
AYekn He 3abuTbl. Ecnv oHW 3abuTbl — 3amo-
unte unbTp B ropsyen soge ¢ 10% copep-
>KaHWeM JIMMOHHOrO COKa Unn NoMownTe B MOCy-
[,OMOEYHON MallmHe.

He 3samauuBante cunbTp B OoTHenMBatOLMX
(xnopocoaepxalymx) cpeacTaax.

Bcerga cobnoganite OCTOPOXHOCTb B 06pa-
WweHun ¢ OUNbTPOM, T.K. €ro MOXHO Ferko
nospeanTb.

He norpyxaiTe MOTOpHyt0 6asy B Bogy unu
Opyrue XXnaKocTu.

M3-3a BO3JENCTBUA CUMBbHO OKpaLUMBatOLLMX
(PYKTOB M OBOLUEN MOXET MPOU3ONTM OKpa-
luMBaHWe NNacTUKOBbIX AeTanei. Bo nsbexa-
HWe 3TOro, Mo1Te AeTanu cpasy e nocne uc-
Nnonb30BaHNSA.

Ecnn okpaluwmBaHue BCe-Taku Mnpou3oLno,
3amo4uTe getanu B Boge ¢ 10% cogep>xaHuem
JIMMOHHOFO COKa WU MOYUCTUTE HeabpasuB-
HbIM MOIOLLMM CPEICTBOM.

HE MOTPY)XAITE 3/1. LWHYP 1 MOTOPHYIO BA3Y B BOQY WK OPYTUE XWUAKOCTH.
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OBHAPYXEHUE N YCTPAHEHUE MNMPOBJIEM

Bo3moxxHas npobnema

PeweHne

CokoBbDKMMarnka
He BKJilo4aeTcsa

MpoBepbTe NpaBunLHOCTL cOOpkUM. PrKcupytoLas
PYKOSITKa [JO/KHA HaXOAUTLCS B BEPTUKANTbHOM

NOSIOXKEHUN B yrnybreHnsix no o6evm CTOpoOHaM KpbILWKM.

Bo Bpemsi paboTbl CMNbHO
CHWXatoTcsi 060pOThi
aAsurarens

Mpn o4eHb NHTEHCUBHONM paboTe BNaXKHbIN XXMbIX
MOXET HanunaTb Ha KpbIWKy. MNonpobyinte gasntb
Ha TofiKaTenb MeAfeHHee. [oYnCTUTE KPBbILWKY,
Kopnyc chunbTpa 1 hunbTp. BKNio4nTe BbICOKYHO
CKOPOCTb BMECTO HU3KOWM

N3nuwKmM XXmbixa
cobupalrTcA Ha CTeHKe
tunbTpa

OcTaHoBuTe paboTy. CHUMUTE DUNBTP U OHNUCTUTE
OT XMbIxa. CobepuTe COKOBBDKUMASIKY 1
npogomkante paboty. MNpobyinTe YepenosaTb
TBepAble 1 MSArkue pyKTbl U OBOLLW.

XKMbIX CIULLKOM BrlaXKHbIM,
cnabbii BbIxo4 coka

MonpobyiiTe BbXMMATb COK MeaneHHee. CHUMuTe
hunbTp 1 ybeauTech, HTO ero A4ekn He 3abuUThbI.
Mpyn HeobxoAUMOCTH TLATENbHO NPOYUCTUTE PUNBLTP.

CoK BbITeKaeT Mexay
KPbILWKOW U Kopnycom ¢unbTpa

MpobyiTe faBuTb Ha TonKaTeNb MeasIeHHee.
CoK 13 (PpyKTOB 1 OBOLLEN C BLICOKUM COAEP>KaHNE
BOZbl JOJIKEH BbIKMMATLCA HA HU3KOW CKOPOCTW.

CoK 6pbI3XeT U3 Hocuka

MpobyiiTe BbXMMATL COK MeAneHHee

JNIE3HbLIE COBETbI

MH®OPMALIA O COKAX

95% nuTaTenbHbIX BELWECTB, COAepKalmxcs BO
dpyKTax 1 OBOLAX HaXOAATCA B COKe. Bbnku-
Maembll U3 CBEXWX OBOLLEN M (DPYKTOB COK SiB-
NAeTCA Ba)KHOW 4acTbio XOpowo cbanaHcupo-
BaHHON 340poBOM AneTbl. CBeXeBbhKaTble COKU
ABNAOTCA NErkKofOCTYMNHbIM UCTOYHUKOM BUTaMK-
HOB 1 M1HepanoB. CoKM 04eHb 6bICTPO abcopbupy-
I0TCA B KPOBb, YTO CMOCOOCTBYET fErkomy ycBoe-
HUIO NMUTaTEeNbHbIX BELECTB.

Co6CcTBEHOPYYHO NpUroTaBnnBasi CoK, Bbl coxpa-
HSi€Te MNOJHbIA KOHTPONb Haj ero cofepXXaHnem.
Bbl Bbi6paeTe WHIPUAWEHTbI U caMu peluaeTe,
HYXKHO N MCMonb3oBaTb caxap, Cofb UK Apyrue
[06aBKuU.

CBexeBbKaTbIli COK Jlyylle ynoTpebnaTb cpasy
rocre ero NpuroToeneHus. B ceexxem coke cogep-
XKNTCA MaKcMmalibHOe KOJI4eCcTBO BUTAMUHOB.



JIESHbBIE COBETbI (npogonxenu

NMPUOBPETEHUE U XPAHEHUE
®PYKTOB 1 OBOLLEN

e Bcerga monte pyKThbI
BbDKMMaHMEM CoKa.

1N oBOWW nepeg,

e Bcerga wucnonb3yiite cBexue QPYKTbl ”
OBOLM.

e [InA 3KOHOMWW [AEHer u WCNONb30BaHUA
CBEXWX NPOAYKTOB npuobpeTanite hpyKTbl 1
OBOLLM BO BPEMS X CE30HA.

* XpaHuTe Bawmn (HPyKTbl W OBOLM FOTOBbLIMU
A5 UCMOSb30BaHUSA, NpeABapuTenbHO MOMbIB.
BonbwnHCTBO HPYKTOB U TBEpAble BUAbI
OBOLLEN MOryT XpaHUTbCA MNPU KOMHATHOW
Temnepartype. HexHble OBOWM — MOMUAOPHI,
orypubl — a TakXe 3efeHb U Arofdbl JOSKHbI
XPaHWTCA B XONOAUIIbHUKE.

noAroToBKA ®PYKTOB

1 OBOLLEN

CoBeTbl:

e OpykTbl C TBEPAOW WM HecbeaobHON

KOXYPOii, TAKME KaK MaHro, ryasa, AblHA umm
aHaHac, Bcerga fOomKHbI 6bITb O4NLLEHbI Mepes,
BbDKMMaHNEM COKa.

e LinTpycoBble [OMKHbI ObiTb OYULLEHbI OT
KOXYpbl Nepes, BbDKUMaHUEM COKa.

e llepef BbDKMUMaHMeM COKa W3 (PPYKTOB
OOMKHbl  ObITb  yAaneHbl KOCTOYKU  MAu
TBEpAble CEMEYKM, eC/N TaKoBble MMEOTCS.

e YT06bl SI651I0YHbIA COK HE TEeMHEes, MOXXHO
[o6aBUTb B HEro HebonblIOe KONMUYECTBO
JIMMOHHOIO COKa.

Coger:

Bawa cokoBbnkumanka JUICE FOUNTAIN
PROFESSIONAL penaet oTnMYHbIW anenbCUHO-
BbIi cOK. [pocTO NoYMcTUTE anenbCuHbI U Bbi-
XumauTte cok (Pesynbrar 6yger nydwe, ecnu
npegBapuTenbHO Bbl OXNaguTe anesfibCuHbl B
XONOoAUNbHUKE).

NMPABUJIbHAS1 TEXHUKA

anI BbDKMMAHNUN COKOB W3 WHIPUOWEHTOB C
pasnu4YHON TEKCTYpON Bcerga HaunHamTe ¢ 6onee
MSIFKUX MPOAYKTOB, UCMOMb3Ysl HA3KYIO CKOPOCTb.
3areM MCnonb3ynTe BLICOKYIO CKOPOCTb ANS
6onee TBEPAbIX NPOAYKTOB.

Mpy BbPKMMaHWM coKa W3 Tpae, MO6GEroB Mnu
NINCTOBOW 3€MEeHN CBSXWUTE UX B ny4o0K. Bbbxun-
MalTe COK Ha HU3KOW CKOpPOCTU, Yepenys 3emneHb
C APYrYMW VHFpUaNEeHTamu.

AOOCTUXXEHUE NPABWUJIbHOIO
COYETAHUSA

MpnaymaTtb CBOM BKYCHbIA COK nerko. Ecnm Bbl
camMu fenanum COKM U3 (ppykToB W OBOLIEW, TO
3HaeTe HaCKONIbKO Nerko usobpeTarb HOBbIE
KoMbuHauuu. Bkyc, UBeT, TekcTypa u npeano4u-
Taemble MHrpeAueHTbl — Aefno NUYHOro Bbibopa.
MpocTo npeactaBbTe cebe cBOW NOOGMMbIE BKYCbI
1 NPOAYKTbl — AaAyT /M OHU XOpoLUee codeTaHune
nnn Het. NoMHWTe, 4TO (PPYKT MMM OBOLY C SIPKO
BblpaXXEHHbIM BKYCOM MOXeT “B3ATb Bepx’ Hapj
(PYKTOM unu osolem ¢ 60fee TOHKUM BKYCOM.
OfgHMM 13 rnaBHbIX MpaBun B UCKYcCTBE
NPUroTOBIIEHNSI COKOB SIBNSETCA KOMOMHMPOBA-
H/We KpaxManucTblX, FYCTbIX UHIPeAneHToB c¢ 60-
nee COYHbIMU.

MCNOJNNb30BAHUE XXMbIXA

XKMbIX, OCTaBLUMIACA MOCME BbDKMMaHUS COKa U3
(PPYKTOB ¥ OBOLLEN, COCTOUT B OCHOBHOM U3 BOJIO-
KOH M KNeTHaTKu. TaK Xe Kak 1 COK, XXMbIX COAep-
XUT BaKHble MUTaTesbHble BewlecTsa, Heobxoau-
Mble ANst €XXeAHEeBHOro nutaHus. CylecTsyeT MHO-
ro PeuenToB Mo MPUrOTOBMEHMIO 61104 U3 XMbIXa.
Ho, KaK u COK, OH JOIMKeH MCMosb30BaThCs B TOT
e AieHb, BO 136eXaHue noTepu BUTAMUHOB.

Elle OAHWM OTAMYHBIM CMOCO60M MPUMEHEHMS
XMblXa SIB/IIETCS €ro UCMosb30BaHne B cagy Kak
KOMIMOCT.
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NMHOOPMALIUA O PPYKTAX U OBOLLAX

®pPyKTbl U OBOLYM

CocTaB nuTaTenbHbIX
BeLjecTB NpogykTa

Kunogxoynu/kanopum

BuTamuHbl C, B2, B5, E, B6

Abpukocsl [neTtunyeckun, 30g abpukocos = 85 kj
COAEpPXUT Kanum (20 cals)
AHaHac CoaepxuTt ButammH C 1509 aHanaca = 245 kj
(59 cals)
AnenbcuHbl Cogepxut ButammH C 150g anenbcnHoB = 160 Kj
35mg/100g (38 cals)
Bpokkonun [neTnyeckuit, coaepxut 100g 6pokkonu = 195 kj

(23 cals)

Bprocenbckasa kanycta

[neTunyeckuid, coaepxut
BuTamuHbl C, B2, B5, E

100g 6ptocenbekoit
kanyctbl = 110 kj (26 cals)

BuHorpag
(6e3 KOCTOYEK)

CopepxuT BuTaMuHbl C,
B6, kanui

1259 BuHorpaga = 355 Kj
(85 cal)

lony6uka CopepxwT ButamuH C 1259 rony6buku = 295 kj
(70 cals)
pywmn [neTnyeckni 1509 rpyw = 250 Kj

(60 cals)

[biHA 1 apbys

[neTnyecknin, cogepxxumt

BUTaMuHbI A, C

200g AbiHn = 210 Kj
(50 cals)

»Xeneso, Kanvui, marHeaun

KanycTta [neTnyecknin, cogepXxumt B100g kanyctbl = 110 kj
BuTamuHbl C, B6, kanuin (26 cals)

Kusu CopaepxuTt ButamuH C, 100g kmem = 100 kj
Kanumn (40 cals)

Kny6Huka CoaepxuTt ButammH C 125g kny6Hukm = 130 Kj

(31 cals)




NMHOOPMALIUA O PPYKTAX U OBOLLAX (npogonxetue)

DpyKTbl U OBOLYU CocTaB nuTaTesibHbIX Kunogxoynu/kanopumn
BelecTB NpoAyKTa

MaHro CopaepxuTt BuTamuHbl A, C, 2409 maHro = 200kj
B1, B6, kanui (102 cals)

MopkoBb [veTuyeckunin, coaepxmt 120g mopkoBu = 125 kj
BuTamuHbl A, C, B6 (30cals)

HekTapuHbl [veTunyeckunin, coaepxmt 180g HekTapuHoB = 355 Kj
BuTamuHbl C, B3, kanui (85 cals)

Orypupl CopepxuT ButamuH C 280g orypuos = 120 kj

(29 cals)

Mepcuku [neTnyeckuin, cogepxmt 150g nepcmkos = 250 kj
BuTamuHbl C, B3, kanui (49 cals)

Momungopsl [neTnyeckuin, ooepXxuT 100g nomugopos = 90 kj
BuTamuHbl C, E, A (22 cals)

Ceekna [neTnyecknn, 160g cBekrnbl = 190 kj
copepXXuT BuTamMuH C, anuin (45 cals)

Cenbpaepen Copepxut ButamuH C, 809 cenbaepes = 55 kj
Kanui (7 cals)

CnuBbl [uneTnyecknn 70g crme = 110 Kj

(26 cals)

deHxenb [neTtunyeckui, 3009 deHxensa = 145 kj
coaepXuT BuTammH C (35 cals)

LiBeTHasa kanycTta CoaepxuTt BuTamuHbl C, 100g UBETHOM KanycTbl =
B5,B6, K, kanun 55 kj (13 cals)

A6noku [neTtnyeckun, 200g s6n0k = 300 kj
coaepXxuT ButammH C (72 cals)
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P B

SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONAS DIRBANT

SU JUSY SULSIASPAUDE STOLLAR JUICE FOUNTAIN

Jokiu budu nestumkite produkty j padavimo anga
rankomis. Visada naudokités komplekte esancia
grustuve.

Nelieskite mazy pjovimo aSmeny filtro pavirSiuje.
Niekada nepalikite jjungtos sulCiaspaudés be
priezitros. Bukite ypa¢ atidus, jeigu Salia yra
vaikai.

Prie§ jjungiant, jsitikinkite, kad sulCiaspaudé
teisingai surinkta. PrieSingu atveju, sulCiaspaudé
nejsijungs.

Sul¢iaspaude statykite tik ant sauso ir lygaus
pavirSiaus.

Reguliariai tikrinkite ar nepazeistas elektros
laidas, kistukas ir pati suliaspaudé. Radus bet
kokj paZzeidumg, nedelsiant kreipkites j serviso
centra.

LABAI DIDELE PRODUKTY PADAVIMO ANGA.

GERAI SUSIPAZINKITE

Nemerkite elektros laido ir variklio daliy j vandenj
arba kitus skyscius.

Sis gaminys netinkamas naudotis vaikams ir
Zmonéms su negalia.

Neleiskite elektros laidui kaboti nuo stalo, liestis
su karstais pavirsiais ir susisukti.

Nestatykite suliaspaudés greta karSty duijiniy
arba elektriniy kaitvieéiy ir krosniy.

1S pradziy visada iSjunkite sul€iaspaude naudojant
trijy pozicijy jungiklj, o po to iStraukite elektros
laida i$ tinklo. Tik iSjungta prietaisg galima iSardyti,
surinkti, valyti ir laikyti.

Remonto darbus gali atlikti tik jgalioti atitinkamo
serviso centro darbuotojai.

Sis prietaisas skirtas namy Gkio reikméms.

SPAUDZIANT SULTIS MAKSIMALIU GREICIU IS KIETY VAISIY AR DARZOVIY, TOKI UKAIP OBUOLIAI,
MORKOS AR RUNKELIAI, PADARYKITE PERTRAUKA PO 4 MINUCIY NEPERTRAUKIAMO DARBO.
VISADA PALAUKITE 1 MINUTE PRIES TESDAMI SULCIY SPAUDIMA.

NEKISKITE RANKU IR KITU PASALINIY DAIKTY | PADAVIMO ANGA.
VISADA NAUDOKITES KOMPLEKTE ESANCIA GRUSTUVE.

SU JUSY STOLLAR JUICE FOUNTAIN (zr. psl. 2)

10. Didelis konteineris iSspaudoms su rankena (gal-

. Grustuvé — vaisiy ir darzoviy padavimui j pro-
dukty padavimo anga.

. Fiksuojanti rankena su apsauga — sul¢iaspaudé
isijungs tik tada, kai dangtelis bus gerai uZzsifik-
saves, o fiksuojanti rankena bus darbinéje
padétyje.

. Nerudijancio plieno mirofiltras (galima plauti
indaplovéje).

. Filtro korpusas (galima plauti indaplovéje).

.11 talpos indelis sultims. (Galima plauti indaplo-
véje).

. Nuimamas puty skiriklis.

. Trijy pozicijy jungiklis su dviem grei€iais ir padé-
timi OFF (ijungt). MaZas greitis (LOW) sul¢iy
spaudimui i$ minksty ir vandeningy vaisiy, tokiy
kaip arbuzas. Maksimalus greitis (HIGH) suléiy
spaudimui i$ kiety darzoviy ir vaisiy.

. Laidas apvyniojamas aplink kojeles ir fiksuoja-
mas po pagrindu.

. Patikimas 950 W galingumo variklis.

ima plauti indaplovéje).

11. Dangtelis (galima plauti indaploveéje).
12.Patentuota didesné produkty padavimo anga.

Leidzia sudéti nesmulkintus obuolius, pomi-
dorus, morkas ir nulupus apelsinus. Suléiy
spaudimas Sia sul¢iaspaude greitas ir lengvas
darbas.

INDELIS SULTIMS

1.

3.

Indelio sultims dangtelis spaudziant sultis
neleidzia joms taSkytis. Jeigu laikote sultis
Saldytuve, uzdenkite indelj dangteliu.

. ISimamas skyriklis putos. Prireikus atskiria

putas nuo suliy.
Indelis, talpa: 1 I.

Patarimas:

Jeigu Jums patinka gerti sultis su putomis —
paprasciausiai prieS spaudziant sultis iSimkite
puty skyriklj.



JUSY STOLLAR JUICE FOUNTAIN SURINKIMAS . psl. 3)

ZINGSNIS 1:

UZzdékite filtro korpusa ant variklio veleno movos.

ZINGSNIS 2:

Sutapatinkite strélytes ant filtro su strélytémis ant
variklio veleno movos ir paspauskite zemyn taip,
kad isgirstuméte kaip jis traksteli uzsifiksuodamas.
Isitikinkite, kad filtras patikimai uzfiksuotas.

ZINGSNIS 3:

Uzdékite dangtelj ant filtro korpuso taip, kad pro-
dukty padavimo anga buty virs filtro.

ZINGSNIS 4:

Pakelkite fiksuojancia rankena ir uzfiksuokite jg
dviejose jdubose, esanciose dangtelio abejuose
Sonuose. Teisingai uZzfiksuota fiksuojanti rankena
turi bati vertikalioje padétyje.

ZINGSNIS 5:

Nuleiskite grustuve j padavimo anga, sutapatindami
jdubas ant grustuvés su nedideliu i$sikiSimu ant
padavimo angos vidinés dalies.

ZINGSNIS 6:
Sandariai uzdékite konteinerj iSspaudoms.

Patarimas:
Valymui palengvinti rekomenduojame jdéti |
konteinerj plastikinius maiselius.

ZINGSNIS 7:

Pastatykite indelj sultims po suliy nutekéjimo sna-
peliu desinéje sul¢iaspaudés puséje. Norédami is-
vengti suléiy taskymosi, uzdenkite dangtelj. Savai-
me aiSku jus galite spausti sultis ir j paprastg stik-
line.

JUSY STOLLAR JUICE FOUNTAIN ISARDYMAS (. psl. 4)

ZINGSNIS 1:

Nustatykite jungiklj j padeétj “OFF” ir iStraukite
kiStuka i$ elektros lizdo.

ZINGSNIS 2:
Nuimkite konteinerj iSspaudoms.

ZINGSNIS 3:

Paimkite fiksuojancia rankeng abiem rankom i§
abiejy Sony ir patraukite atgal, iSimant jg i$ jduby
abejuose dangtelio Sonuose.

ZINGSNIS 4:

Nuleiskite fiksuojancig rankena zemyn.

NEPRISILIESKITE PRIE JU.

ZINGSNIS 5:

Nuimkite suléiaspaudés dangtelj.

ZINGSNIS 6:

Nuimdami filtrg, prilaikykite variklio veleno mova su
viena ranka, o su kita ranka pasukite filtro korpusa,
laikant jj uz snapelio.

ZINGSNIS 7:
Pakelkite filtro korpusg kartu su filtru.

ZINGSNIS 8:

Filtrui nuimti, apverskite filtro korpusa aukstyn
kojom ir atsargiai paimkite filtra (Sia procedira
rekomenduojama atlikti vir§ kriauklés).

A ANT FILTRO YRA MAZI ASTRUS ASMENYS VAISIAMS IR DARZOVEMS PJAUSTYTI IR SMULKINTI.
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JUSY STOLLAR JUICE FOUNTAIN EKSLPLOATAVIMAS

ZINGSNIS 1:

Nuplaukite sul¢iy spaudimui pasirinktus vaisius ir
darzoves.

Daugelj suliy spaudimui naudojamy vaisiy ir
darzoviy, tokiy kaip obuoliai, morkos, agurkai,
néra butina smulkinti - jie telpa j padavimo anga
ir taip.

ZINGSNIS 2:

Jsitikinkite, kad sulCiaspaudé surinkta teisingai ir fil-
tras buvo kruop$ciai iSvalytas po paskutinio naudo-
jimo (zr. skyriy ,Priezitra ir valymas”). Prie$
pradedant spausti sultis, jsitikinkite, kad indelis arba
stikliné pastatyta po sul€iy nutekéjimo snapeliu.

Greicio pasirinkimo lentelé
Abrikosai (be kauliuky) Mazas
Agurkai Mazas
Ananasas (nuluptas) Maksialus
. ) Maksimalus
Apelsinai (nulupti) arba semas
Arblzas Mazas
Braskés Mazas
Briuselio kopustai Maksimalus
Brokoliai Mazas
Kietos kriausés Maksimalus
Kivi Mazas
Kopustai Mazas
Krapai Maksimalus
Mango Mazas
Melionas Mazas
Mélynes Mazas
Minkstos kriauSés Mazas
Morkos Maksimalus
Nektarinai (be kauliuky) Mazas
Obuoliai Maksimalus
Persikai (be kauliuky) Mazas
Pomidorai Mazas
Runkeliai Maksimalus
Salierai Maksimalus
Slyvos (be kauliuky) Mazas
Vyuoges (be kauliuky) Mazas
Ziedinis kopustas Mazas

ZINGSNIS 3:

Jjunkite elektros laidg j maitinimo $altinj su jtampa
230 — 240 V. Pakelkite greiciy jungiklio svirtele j
virSy, norédami nustatyti maza greitj arba j apacia,
maksimaliam grei€iui jjungti, priklausomai nuo
vaisiy ir darzoviy pasirinkto tipo. Naudokités lentele
su rekomendacijomis tam, kad pasirinktuméte tin-
kama greitj jvairiems vaisiams ir darzovéms.

4

DOWN
SLOWLY

ZINGSNIS 4:

Jjunkite sul¢iaspaude, sudékite produktus j padavi-
mo angg ir Svelniai spauskite juos grustuve zemyn.
Norédami iSspausti maksimaly sul€iy kiekj,
spauskite produktus létai.

ZINGSNIS 5:

Sultys nutekés j indelj, bet iSspaudos atskirai
susikaups konteineryje.

Konteineris iSspaudoms gali bati iStustintas tik
iSjungus variklj (jungiklis yra padétyje OFF).
Neleiskite konteineriui iSspaudoms persipildyti.
Tas gali sutrikdyti suléiaspaudés normaly darba
ir sulauzyti suléiaspaude.

Jokiu atveju nestumkite
produkty j padavimo anga
rankomis.

Visada naudokités tiktai
komplekte esantia grustuve.



JUSY STOLLAR JUICE FOU

Lengvas valymas — i§ karto po naudojimo
praskalaukite visas nuimamas detales po van-
dens srove. Duokite detaléms laiko iSdziati.

Visas nuimamas detales galima plauti karStame
muiliname vandenyije.

Dangtelj, filtra, filtro korpusa, konteinerj iSspau-
doms ir indelj sultims galima plauti indaplovéje
(tik virSutinéje lentynoje).

Nusluostykite variklio veleno mova su drégnu
audiniu.

Prie§ plaunant indelj sultims, iSimkite puty
skyriklj ir praskalaukite jj po vandens srove.

Norédami iSspausti kokybiSkas sultis, filtras
visada turi baty kruops¢iai iSvalytas. Valymui
naudokite komplekte esantj nailono Sepetj.

ISvalius filtrg, patikrinkite jj prie§ Sviesg ir
jsitikinkite, jog mazos akutés néra uzkimstos.
Jeigu jos uzkimstos, tada pamerkite filtrg |
karstg vandenj su 10 % citrinos sulciy kiekiu
arba iSplaukite indaplovéje.

Nemerkite filtro j balinandias (chloro turincias)
medziagas.

Su filtru elkités atsargiai, nes jj galima lengvai
sugadinti.

Nemerkite variklio daliy j vandenj arba kitus
skyscius.

Deél stipriai dazanciy vaisiy arba darzoviy
poveikio gali nusidazyti plastikinés sul€ias-
paudés dalys. Norédami to iSvengti, plaukite
detales tuoj pat po naudojimo.

Jeigu detalés vis tiek nusidazé, pamerkite jas j
vandenj su 10 % citrinos sul€iy kiekiu arba
iSvalykite abrazivynémis skalbimo priemonémis.

A NEMERKITE ELEKTROS LAIDO IR VARIKLIO DALIY | VANDEN] ARBA KITUS SKYSCIUS.
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PROBLEMU ATSKLEIDIMAS IR JY SALINIMAS

Galima problema

Problemos Salinimo budas

Suléiaspaudé nejsijungia

Patikrinkite ar teisingai surinktas prietaisas.
Fiksuojanti rankena turi buti vertikalioje padétyje
jdubose i$ abiejy dangtelio Sony.

Suléiaspaudés darbo metu
stipriai sumazéja variklio
apsisukimai

Sulgiaspaudei labai intensyviai dirbant, drégnos iSspaudos
gali prikibti prie dangtelio. Pabandykite spausti spaustuva
léCiau. ISvalykite dangtelj, filtrg ir filtro korpusa.

Jjunkite didesnj greitj vietoj mazo.

ISspaudy likuéiai susikaupia
ant filtro sienelés

Sustabdykite darbg. Nuimkite filtrg ir iSvalykite jj. Surinkite
sulSiaspaude ir teskite darbg. Pabandykite kaitalioti kietus
ir minkstus vaisius ar darzoves.

ISspaudos per daug drégnos,
mazai iSspasuty suléiy

Pabandykite spausti sultis Ié¢iau. Nuimkite filtrg ir jsitikinkite,
kad akutés néra uzkimstos.

Sultys isteka tarp dangtelio
ir filtro korpuso

Prireikus kruopsc¢iai iSvalykite filtra.

Suléiy spaudimas i$ vandeningy

Pabandykite spausti spaustuvg léciau.

vaisiy ir darzoviy turi bati
atliekamas mazu greiciu

Sultys taskosi i$ snapelio

Pabandykite spausti sultis IéCiau.

NAUDINGI PATARIMAI

INFORMACIJA APIE SULTIS

Vaisiuose ir darzovése 95 % esanéiy maistingy
medziagy yra sultyse. 1§ Svieziy vaisiy ir darzoviy
spaudziamos sultys yra gerai subalansuotos
sveikos dietos svarbi dalis. SvieZiai i§spaustos sul-
tys — tai lengvai prieinamas vitaminy ir mineraly
Saltinis. Sultys labai greitai absorbuojasi j kraujg ir
tai sudaro palankias sglygas lengvam maistiniy
medziagy jsisavinimui.

Patys spausdami sultis, jUs iSlaikysite jy sudéties
pilng kontrole. Jus renkatés produktus ir patys
sprendziate, ar reikia pridéti cukraus, druskos arba
kity priedy.

Svieziai i§spaustas sultis geriau gerti tuoj pat po
paruosimo. SvieZiose sultyse yra maksimalus vita-
miny kiekis.



NAUDINGI PATARIMAI (tesinys)

VAISIY IR DARZOVIY
PIRKIMAS IR LAIKYMAS

e Prie$ spaudziant sultis, visada plaukite vaisius ir
darzoves.

e Visada naudokite Sviezius vaisius ir darzoves.

e Norédami sutaupyti pinigy ir vartoti Sviezius vai-
sius ir darzoves, pirkite vaisius ir darzoves jy
sezono metu.

e Laikykite vaisius ir darzoves paruo$tus naudoti
ir i§ anksto nuplaukite juos. Daugelis vaisiy ir
kiety darzoviy gali bati laikomi kambario tem-
peratiroje. Kitos darzovés — pomidorai, agur-
kai — o taip pat Zaliniai augalai ir uogos turi buti
laikomi Saldytuve.

VAISIY IR DARZOVIY PARUOSIMAS

Patarimai:

* Prie§ spaudziant sultis, batina nulupti vaisius ir
darzoves su kieta arba nevalgoma Zieve, tokius
kaip mango, guava, meliong arba ananasa.

e Prie$§ spaudziant sultis, reikia nulupti citrusinius
vaisius.

e Prie§ spaudziant sultis i$ vaisiy, reikia pasalinti
i8 jy kauliukus arba kietas sékleles (jeigu yra).

e Kad obuoliy sultys netamséty, galima pridéti
nedaug citrinos sul€iy.

Patarimas:

Jusy sulciaspaudé JUICE FOUNTAIN PROFES-
SIONAL spaudzia puikias apelsiny sultis. Tiktai
nulupkite apelsinus is spauskite sultis (Rezul-
tatas bus dar geresnis, jeigu i§ anksto atSal-
dysite apelsinus Saldytuve).

TEISINGA SULSIY SPAUDIMO
TECHNIKA

Spaudziant sultis i§ skirtingy produkty, visada
pradékite nuo minkstesniy, jjungdami maza greitj.
Po to jjunkite didenj greitj kietesniems produktams
spausti.

Spaudziant sultis i$ lapiniy darzoviy arba daigy,

suriSkite juos j pundelj. Sultis spauskite mazu
greic€iu, kaitaliojant lapines darzoves su kitais pro-
duktais.

REIKIAMY PROPORCIJY
PASIEKIMAS

Sugalvoti savo suléiy recepta nesunku. Jeigu Jis
jau darydavote sultis i$ vaisiy ir darzoviy,

tada zinote, kaip lengva atrasti naujus receptus ir
proporcijas. Skonis, spalva, tekstdra ir pasirinkti pro-
duktai — tai asmeninis pasirinkimas. PaprascCiausiai
jsivaizduokite jums patinkantj skonj ir produktus — ir
nuspreskite, ar jy skonis derés. Prisiminkite, kad vai-
sius arba darzové, turintis stipry skonj ar kvapa gali
dominuoti pagamintame suléiy kokteilyje. Viena is
pagrindiniy taisykliy spaudziant sultis — tai krakmol-
inguy, tirSty produkty derinimas su sultingesniais.

ISSPAUDY PANAUDOJIMAS

Po suléiy spaudimo i$ vaisiy ir darzoviy pasilikusios
iSspaudos susideda daugiausia i§ pluosty ir
Iastelienos. Taip pat kaip ir sultys, iSspaudos turi
savyje daug maistiniy medziagy, reikalingy kasdi-
eniniam gyvenimui. Yra daug recepty, kaip pagam-
inti valgius i$ iSspaudy. Bet taip pat kaip ir sultys
iSspaudos turi blti naudojamos ta pacia dieng, kad
neprarastuméte visy jose likusiy vitaminy.

Dar vienas puikus budas panaudoti iSspaudas — tai
ju kaip komposto naudojimas sode.

25
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INFORMACIJA APIE VAISIUS IR DARZOVES

Vaisiai ir darzovés

Produkto maistiné
medziagy sudétis

KilodZouliai/kalorijos

kalio, magnio

Abrikosai Dietinis, turi kalio 30 g abrikosy = 85 Kj
(20 cals)
Ananasas Turi vitamino C 150 g ananaso = 245 kj
(59 cals)
Apelsinai Turi vitamino C 150 g apelsiny = 160 Kj
35 mg/100g (38 cals)
Braskés Turi vitamino C, gelezio, 125 g braskiy = 130 kj

(31 cals)

Briuselio kopustai

Dietinis, turi vitaminy

100 g briuselio kopusty = 110 kj

C,B2,B5, E (26 cals)
Brokoliai Dietinis, turi vitaminy 100 g brokoliy = 195 kj
C, B2, B5, E, B6 (23cals)
Fenhelis Dietinis, turi vitamino C 300 g krapy = 145 kj
(35 cals)
Kivi Turi vitamino C, kalio 100 g kivi = 100 kj
(40 cals)
Kopustai Dietinis, turi vitaminy 100 g kopusty = 110 kj
C, B6, kalio (26 cals)
Krapai Turi vitamino C 280 g agurky = 120 Kj
(29 cals)
Kriausés Dietinis 150 g kriasiy = 250 kj
(60 cals)
Mélynés Turi vitamino C 125 g mélyniy = 295 Kj

(70 cals)




INFORMACIJA APIE VAISIUS IR DARZOVES (tesinys)

Vaisiai ir darzovés Produkto maistiné KilodZouliai/kalorijos
medziagy sudétis
Mango Turi vitaminy 240 g mango = 200 Kj
A, C, B1, B6, kalio (102 cals)
Melionas ir Dietinis, turi vitaminy 200 g meliono = 210 kj
arbizas AC (50 cals)
Morkos Dietinis, turi vitaminy 120 g morky = 125 kj
A, C, B6 (30 cals)
Nektarinai Dietinis, turi vitaminy 180 g nektariny = 355 Kj
C, B8, kalio (85 cals)
Obuoliai Dietinis, turi vitamino C 200 g obuoliy = 300 kj
(72 cals)
Persikai Dietinis, turi vitaminy 150 g persiky = 250 kj
C, B3, kalio (49 cals)
Pomidorai Dietinis, turi vitaminy C, E, A 100 g pomidory = 90 kj
(22 cals)
Runkeliai Dietinis, turi vitamino C, kalio 160 g runkeliy = 190 kj
(45 cals)
Salierai Turi vitamino C, kalio 80 g saliery = 55 kj
(17 cals)
Slyvos Dietinis 70 g slyvy = 110 kj
(26 cals)
Vynuogés Turi vitaminy C, B6, kalio 125 g vynuogiy = 355 kj
(be kauliuky) (85 cals)
Ziedinis kopiistas Turi vitaminy C, 100 g ziedinio kopusto = 55 kj
B5, B6, K, kalio (13 cals)
27
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TAHTSAD OHUTUSNOUDED MAHLAPRESSI KASUTAMISEL

Arge vajutage vilju taitetorusse sdrmedega.
Kasutage ainult kaasasolevat vajutajat!

Arge puudutage roostevabast terasest filtrikorvi péh-
jas asuvaid véikeseid I6iketerasid.

Arge jatke Juice Fountain-mahlapressi toétamise ajal
jarelevalveta. Eriti tdhelepanelik peab olema, kui
mahlapressi kasutatakse laste juuresolekul. Arge
lubage lastel seda seadet kasutada!

Enne kasutamist kontrollige, kas mahlapress on
oigesti ja taielikult kokku pandud. Seade ei hakka
to6le, kui pole korralikult kokku pandud.

Kasutage mahlapressi alati kuival ja tasasel aluspinnal.
Lulitage mahlapress lilitiga vélja ja eemaldage toite-
pistik pistikupesast, kui te mahlapressi enam ei kasuta
voi kui hakkate seda lahti votma/kokku panema.
Voimalike vigastuste digeaegseks avastamiseks kon-
trollige regulaarselt Ule toitejuhe, pistik ja koik
seadme osad. Kui leiate mis tahes vigastusi, l16pe-
tage otsekohe seadme kasutamine ning viige see
Ulevaatuseks ja parandamiseks lahimasse volitatud
klienditeenindusse/ remondifirmasse.

Arge kastke toitejuhet ega seadme mootoriplokki
vette ega muudesse vedelikesse.

¢ See seade pole moeldud kasutamiseks jérelevalveta

lastele ega vanuritele.

Arge kasutage ihtegi elektriseadet, mille toitejuhe

véi -pistik on vigane. Arge kasutage elektrisead-

meid, mis on mingilgi moel viga saanud vdi mille

t60s esineb haireid. Viige seade sellisel juhul ule-

vaatuseks ja parandamiseks ldhimasse volitatud

klienditeenindusse/remondifirmasse.

Arge jatke toitejuhet Gle laua- vi tépinna serva rip-

puma ega laske sellel kuumade osade vastu minna.

Jalgige, et juhe ei laheks keerdu ega sdime.

Arge paigutage seadet kuuma gaasi- vi elektripliidi

peale voi ldhedusse ega kohta, kus seade voiks

kuuma ahju vastu puutuda.

Lulitage seade lllitiga vélja (lUliti asendisse OFF) ja

eemaldage vooluvdrgust alati, kui — jatate seadme

jarelevalveta, — seadet ei kasutata, — hakkate sead-

et puhastama, — enne seadme Umbertdstmist Ghest

kohast teise.

e Kodiki muid hooldustéid peale seadme puhastamise
voib teostada ainult volitatud klienditeenindus.

e See mahlapress on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks.

KUI KASUTATE MAHLAPRESSI SUUREL KIIRUSEL, PRESSIDES PIDEVALT MAHLA VAID KOVADEST PUU- JA KOOGIVILJADEST
(DUNTEST, PORGANDITEST, PEEDIST), ARGE LASKE SELLEL TOOTADA ULE 4 MINUTI JARJEST. SEEJAREL PIDAGE ENNE
JARGMISTE VILJADE TAITETORUSSE LUKKAMIST 1 MINUT VAHET. NB!: MAHLAPRESSI EI PEA VALJA LULITAMA.

MAHLAPRESSIL ON ERITI LAl TAITETORU. ARGE PISTKE KASI EGA MINGEID VOORKEHI TAITETORUSSE.

KASUTAGE ALATI AINULT KAASASOLEVAT VAJUTAJAT.

TEIE UUE JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI OSAD (vt Ik 2)

1.

2.

Vajutaja, millega terved puu- ja kddgiviljad paten-
teeritud suures téitetorus allapoole vajutatakse.
Turvalukustusega fiksaatorkéepide — mahlapress ei
hakka td6le, kui kaas ei ole korralikult oma kohal ning
fiksaatorkéepide pole vertikaalses té6asendis.
Roostevabast terasest mikrofiltrikorv (masinpe-
sukindel)

Mabhlapressi kaas (masinpesukindel)
Masinpesukindel 1-litrine mahlakann integreeritud
kaepidemega, mis sobib nii parema- kui vasakukée-
listele.

Sisselikatav vahueraldaja vahu kdorvaldamiseks
mahla valamisel

3 asendiga lUliti (2 kiirusastet ja valjalllitus).
Vaiksem kiirus sobib mahla pressimiseks suure
mahlasisaldusega pehmetest viljadest (nt arbuu-
sist). Suurem kiirus sobib kbvemate viljade jaoks.
Toitejuhe keritakse Umber seadme jalgade ja pan-
nakse klambriga pdhja all kinni.

Véimas 950 W mootor

10. Integreeritud k&epidemega suur viljaliha kogumis-
ndu (masinpesukindel)

11. Filtrindu Gmbris (masinpesukindel)

12. Patenteeritud eriti suuremodduline taitetoru, kuhu
mahuvad terved éunad, porgandid, tomatid ja koori-
tud apelsinid. Tanu sellele kéib mahla pressimine
kiiresti ja mugavalt.

MAHLAKANN

1. Mahlakannu kaas — mahlapressi té6tamise ajal on
kaas kannul peal, nii ei pritsi ega loksu midagi Ule
aéare. Pange kaas mahlakannule peale ka siis, kui
mahla kilmikusse seisma panete.

2. Sisselukatav vahueraldaja — eraldab mahlast selle
klaasi valamisel vahu (kui soovite ilma vahuta
mahla).

3. Uhelitrine masinpesukindel mahlakann

Nbuanne:

Kui soovite vahutavat mahla, votke vahueraldaja

enne mahla pressimist lihtsalt kannust vilja.



JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI KOKKUPANEK (vt Ik 3)

1. ETAPP
Pange filtrinbu Gmbris mootoriploki peale.

2. ETAPP

Pange filtrikorvil olevad nooled kohakuti mootoria-
jamil olevate nooltega ning vajutage filtrikorvi
allapoole, kuni see kldpsatusega kohale laheb.
Kontrollige, et roostevabast terasest filtrikorv oleks
korralikult filtrindu Umbrisesse ja mootoriplokile kin-
nitatud.

3. ETAPP

Pange mabhlapressi kaas filtrinbu Umbrise peale,
paigutades taitetoru roostevabast terasest filtrikorvi
kohale. Sulgege kaas allapoole vajutades.

4. ETAPP

Tostke turvalukustusega fiksaatorkdepide Ules ja
lukake mahlapressi kaane mdlemal kiljel asu-
vatesse soontesse. Fiksaatorkdepide peab nuid
seisma pustiasendis ja olema mahlapressi kaanel
kohale lukustatud.

5. ETAPP

Lukake vajutaja taitetoru sisse. Selleks pange vaju-
tajal olev 6narus kohakuti taitetoru sisekiljel asuva
véikese valjaulatuva soonega.

6. ETAPP

Pange viljaliha kogumisndu kergelt kallutades oma
kohale.

Néuanne:

puhastamise lihtsustamiseks soovitame panna
viljaliha kogumisnousse véikese kilekoti (nt kiil-
mutuskoti), millega saab viljaliha hiljem korraga
noust katte.

7. ETAPP

Pange mahlakann mahlapressi paremal kuljel
asuva tila alla. Kannule voite pritsimise véltimiseks
kaane peale panna.

JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI LAHTIVOTMINE (vt Ik 4)

1. ETAPP

Lulitage mahlapress lulitiga valja (lUliti asendisse
OFF) ja tommake pistik pistikupesast valja.

2. ETAPP

Eemaldage viljaliha kogumisndu — hoidke kinni
kaepidemest ja tdommake ndu pdhja mahlapressist
eemale.

3. ETAPP

Votke molema kéega kinni fiksaatorkdepideme
mdlemalt kiiljelt ja tdommake see mahlapressi kaane
mdlemal kuljel asuvatest soontest vélja.

4. ETAPP

Keerake fiksaatorkaepide alla.

A

KUI EEMALDATE V01 PAIGALDATE FILTRIKORVI.

5. ETAPP

Votke kaas mahlapressi pealt éra.

6. ETAPP

Roostevabast terasest filtrikorvi eemaldamiseks
hoidke mahlapressi mootoriplokist kinni ja keerake
filtrinbu Umbrist. Filtrinbu Umbrise keeramiseks
votke kinni mahlatilast.

7. ETAPP

Tostke filtrindu Umbris koos roostevabast terasest
filtrikorviga mootoriplokilt &ra.

8. ETAPP

Roostevabast terasest filtrikorvi eemaldamiseks
keerake filtrindu Umbris tagurpidi ja votke filtrikorv
sellest ettevaatlikult vélja. (Soovitame filtrikorvi
vélja votta kraanikausi kohal.)

ROOSTEVABAST TERASEST FILTRIKORVIS ASUVAD TERAVAD VAIKESED TERAD, MILLEGA
PEENESTATAKSE JA TOODELDAKSE PUU- JA KOOGIVILJU. ARGE PUUDUTAGE NEID TERASID,
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STOLLAR JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI KASUTAMINE

1. ETAPP

Peske mahla valmistamiseks vélja valitud puu- ja
kédgiviljad puhtaks.

Enamikke puu- ja kdégivilju, nditeks 6unu, por-
gandeid ja kurke, ei ole vaja vdiksemateks tiikki-
deks lbigata, kuna need mahuvad tervelt taiteto-
russe. Porgandimahla tegemisel pange porgan-
did taitetorusse terav ots ulalpool.

2. ETAPP

Kontrollige, kas mahlapress on korralikult kokku
pandud. Jélgige, et roostevabast terasest mikrofil-
ter oleks enne iga kasutuskorda taiesti puhas (vt
osa “Puhastamine ja hooldus®). Pange enne mahla-
pressimise alustamist mahlakann (voi klaas) kind-
lasti mahlatila alla.

Kasutatava téokiiruse tabel

Suurem kiirus
Mblemad kiirused

Ananass (kooritud)
Apelsinid (kooritud)

Aprikoosid
(kividest puhastatud)

Apteegitill (fennel)

Véaiksem Kiirus

Suurem kiirus

Arbuus Vaiksem kiirus
Brokoli Véaiksem Kiirus
Kiivid Véaiksem kiirus

Kurk Véaiksem kiirus

Lillkapsas Véiksem kiirus
Mango Vaiksem kiirus
Melon Vaiksem kiirus
Mustikad Véaiksem Kiirus
[\Il(iev‘?ggg? Iguhastatud) Véiksem kiirus
Ounad Suurem kiirus
Peakapsas Véiksem kiirus

Peet Suurem kiirus
Pehmetele vaiksem kiirus,

Pimid kdvadele suurem kiirus
Ploomid "
(kividest puhastatud) | Vaiksem Kiirus
Porgandid Suurem kiirus
Rooskapsas Suurem kiirus
Seemneteta "
viinamarjad Véaiksem Kiirus
Seller Suurem kiirus
Tomatid Vaiksem kiirus
Vaarikad Véaiksem Kiirus
Virsikud

(kividest puhastatud) | Vaiksem Kiirus

3. ETAPP

Pange toitepistik 230/240 V toitepistikupessa ja Ill-
itage seade sisse. Likake kaheastmeline luliti vaik-
sema kiiruse jaoks Ules vdi suurema kiiruse jaoks
alla, soltuvalt puu- voi kddgivilja tudbist, millest
mahla pressite. Mahla valmistamiseks erinevatest
viljadest annab ndu juuresolev kasutatava tdoki-
iruse tabel.

4

4. ETAPP

Kui mahlapressi mootor tdé6tab, pange viljad taite-
torusse. Lukake vilju vajutajaga ettevaatlikult taite-
torus allapoole. Maksimaalse mahlakoguse katte-
saamiseks suruge vajutajat allapoole aeglaselt.

5. ETAPP

Mahl voolab mahlakannu ja eraldatud viljaliha
koguneb viljaliha kogumisnousse.

NB! Viljaliha kogumisnéud saab tiihjendada
mahla pressimise ajal, lilitades mahlapressi kor-
raks liilitiga vélja (asendisse OFF) ning eemal-
dades viljaliha kogumisnou. (Enne mahlapres-
simise jatkamist pange viljaliha kogumisnéu
kindlasti kohale tagasi!)

Arge vajutage vilju taitetorus
allapoole kunagi sdrmedega
ega proovige taitetoru
sdrmedega puhastada.
Kasutage alati

kaasasolevat vajutajat.



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Puhastamine on kdige kergem, kui loputate kdik
mahlapressi eemaldatavad osad otsekohe
péarast kasutamist voolava vee all puhtaks. Nii
on niiske viljaliha eemaldamine kdige lihtsam.
Seejarel laske osadel &ra kuivada.

Parast seadme lahtivotmist vdib koiki eemal-
datavaid osi pesta kuumas seebivees.

Juice Fountain-mahlapressi kaas, filtrindu
Umbris, viljaliha kogumisndu, roostevabast
terasest filtrikorv ja Uheliitrine mahlakann on
masinpesukindlad (neid voib pesta ainult
ndudepesumasina Ulemises korvis).

Puhkige mootoriplokk puhtaks niiske lapiga.

Enne mahlakannu pesemist votke vahueralda-
ja sellest vélja ning loputage voolava vee all
puhtaks.

Mahlapressimisel jatkuvalt heade tulemuste
saavutamiseks jalgige, et roostevabast terasest
filtrikorv oleks alati korralikult puhastatud, kasu-
tades kaasasolevat nailonharja. Hoidke filtriko-
rvi voolava vee all ja harjake seda nailonharjaga
seestpoolt valisserva suunas. Seejérel vaadake
filter veel kord vastu valgust Ule — kas koik selle
avad on viljaliha jaakidest puhtad. Kui avad on
jaékide poolt ummistatud, pange filtrikorv
jaékide korvaldamiseks kuuma vette likku,
lisades vette esmalt 1/10 sidrunimahla.
Leotamise asemel vdite filtrikorvi puhtaks pesta
ka nbudepesumasinaga.

Arge pange roostevabast terasest filtrikorvi likku
mingitesse valgendusainetesse.

Olge filtrikorvi kasitsemisel alati ettevaatlik,
kuna see voib kergesti viga saada.

Kui mahlapressiga valmistatakse mahla tugeva
varviga puu- voi kddgiviljadest, vdivad seadme
plastosad vérvuda. Selle valtimiseks peske
plastosad otsekohe péarast seadme kasutamist
puhtaks.

Kui plastosad on siiski varvunud, voib need likku
panna 10% sidrunimahla ja vee lahusesse.
Samuti voib neid osi puhastada moéne mit-
teabrasiivse puhastusainega.

A ARGE KASTKE MOOTORIPLOKKI VETTE EGA MINGITESSE MUUDESSE VEDELIKESSE.
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VOIMALIKUD PROBLEEMID JA NENDE POHJUSED

Voimalik probleem

Lihtne lahendus

Seade ei hakka pérast

Turvalukustusega fiksaatorkdepide ei ole korralikult vertikaalsesse

sissellilitamist t66le.

tédasendisse lukustatud — kéepide peab minema mahlapressi
kaane molemal kiiljel asuvasse soonde.

Mootor sureb
mahlapressimise
ajal vilja.

Kui mahlapressimine toimub véga jéuliselt, voib viljaliha koguneda
mahlapressi kaane alla. Proovige mahla pressida rahulikumas
tempos, lUkates vilju taitetorus allapoole aeglasemalt. Puhastage
filtrinbu Umbris, roostevabast terasest filter ja mahlapressi

kaas &ra.Valige vaiksema kiiruse asemel suurem Kiirus.

Filtrikorvi koguneb
liiga palju viljaliha.

Katkestage mahlapressimine. Votke mahlapressilt kaas pealt ja
kraapige viljaliha ara. Pange seade uuesti kokku ja jatkake
mahlapressimist. Proovige pressida mahla vaheldumisi pehmetest
ja kdvadest viljadest.

Viljaliha on liiga niiske
ja mahlakogus on viike.

Pressige mahla aeglasemalt. Votke roostevabast terasest filtrikorv
vélja ja puhastage selle kuljed pohjalikult peene harjaga éra.
Peske filtrikorv kuuma vee all puhtaks. Nii saate filtri mahla
voolamist takistavatest liigsetest viljakiududest puhtaks.

Mahla tuleb vilja
mahlapressi kaane
vahelt.

Pressige mahla rahulikumas tempos, vajutades vilju téitetorus
allapoole aeglasemalt. Mahla pressimiseks suure
mahlasisaldusega viljadest (nt tomatitest ja arbuusidest)

peab kasutama vaiksemat kiirust.

Mahlatilast pritsib
mabhla.

Pressige mahla rahulikumas tempos, vajutades
vilju taitetorus allapoole aeglasemalt.

NOUANDEID MAHLAPRESSIMISEKS

INFOT MAHLADE KOHTA

Puu- ja kédgiviliade mahl sisaldab 95% kaigist vil-
jades leiduvatest toitainetest. Véarsketest puu- ja
juurviljadest eraldatud mahl moodustab tahtsa osa
tasakaalustatud ja tervislikust toiduvalikust. Varsked
mabhlad on lihtsalt valmistatavad vitamiinide ja mine-
raalide allikad. Mahlad imenduvad kiiresti organismi
vereringesse, olles seega Uheks kiiremaks toitainete
omastamise voimaluseks.

Kui valmistate ise erinevaid mahlu, on teil olemas
taielik Ulevaade nende koostisest. Teie ise saate

vélja valida sobivad viljad ja otsustada, kas lisada
suhkrut, soola vdi muid maitseaineid.

Varskelt pressitud mahlad tuleks &ra juua otsekohe
parast nende valmistamist — nii ei lahe vitamiinid
nendest kaotsi.



NOUANDEID MAHLAPRESSIMISEKS

PUU- JA KOOGIVILJADE
OSTMINE JA SAILITAMINE

e Peske koik viljad alati enne mahla valmistamist
korralikult puhtaks.

e Pressige mahla ainult taiesti varsketest puu- ja
kdogiviljadest.

e Raha saastmiseks ja véarskemate viljade
saamiseks ostke kaesolevale aastaajale vas-
tavaid vilju.

e Peske ostetud viljad enne hoiulepanekut puh-
taks, siis on need mahla valmistamiseks kohe
valmis.

e Enamikke puuvilju ja kdvemat tulipi aedvilju voib
sailitada toatemperatuuril. Ornemaid ja kergem-
ini riknevaid vilju, nagu néiteks tomateid, mariju,
sellerit, kurke ja Urte tuleks kuni kasutamiseni
sdilitada ktlmikus.

PUU- JA KOOGIVILJADE
ETTEVALMISTAMINE

e Kui kasutate kdva voi mittesdddava koorega vil-
ju, nagu naiteks mangosid, guajaave, meloneid
vOi ananasse, koorige need alati esmalt &ra.

* Ka koik tsitrusviljad peab enne mahlapressimist
ara koorima.

e Kaoik kivide ja kdvade seemnetega viljad (nekta-
riinid, virsikud, mangod, aprikoosid, ploomid, kir-
sid) peab enne mahlapressimist kividest/seem-
netest &ra puhastama.

o Qunamahla pruuniks tdmbumise véltimiseks
voite selle hulka lisada pisut sidrunimahla.

Noéuanne:

Teie Juice Fountain Professional valmistab
suurepéarast vahutavat apelsinimahla. Koorige
apelsinid lihtsalt dra ja valmistage neist mahla-
pressiga mahl. (Enne mahla valmistamist on
soovitatav apelsine kiilmikus hoida.)

OIGE TEHNOLOOGIA

Kui valmistate mahla erinevatest viljadest, alustage
mahlapressimist vaiksemat kiirust kasutades
pehmema viljalihaga viljadest, seejarel jatkake
suuremal kiirusel kdvemate viljadega.

Kui pressite mahla maitserohelisest, kapsastest voi
muudest rohelistest lehtkddgiviljadest, keerake
need taitetorusse likkamiseks uUheks kimbuks
kokku vbi pange neid taitetorusse teiste koosti-
sainete vahele. Kasutage vaiksemat kiirust, nii eral-
dub mabhl kdige paremini.

OIGE KOOSTIS

Maitsva mahla valmistamine on véga lihtne. Kui
olete juba ise teinud erinevaid puu- ja kdogivil-
jamahlu, siis teate, kui lihtne on vélja méelda tha
uusi kombinatsioone. Maitset, véarvi, konsistentsi
ja koostist puudutavad eelistused on igalhe isik-
lik asi. Mdelge lihtsalt mdnele oma lemmikmaitse-
le ja — toidule — kas need sobiksid omavahel
kokku voi mitte? Moni tugevam maitse voib varja-
ta teiste koostisainete 6rnema maitse. Siiski on
olemas (ks jargimist tasuv rusikareegel — omava-
hel on hea kombineerida térkliserikkaid ja rohke
viljalihaga ning peamiselt vaid mahla sisaldavaid
vilju.

VILJALIHA KASUTAMINE

Péarast mahla eraldamist alles jaénud viljaliha koos-
neb peamiselt kiudainetest ja tselluloosist, mis —
nagu mahlgi — sisaldab elutédhtsaid igapaevaselt
vajalikke toitaineid. Ka viljalihal on mitmeid
kasutusvoimalusi, seejuures peab aga meeles
pidama, et see tuleb &ra kasutada kohe samal
paeval. Nagu mahla puhul, l&hevad vitamiinid
muidu kaotsi.

Lisaks kasutamisele erinevate toitude koostises
sobib viljalihamass vaga hasti ka koduaias kompos-
timiseks.
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PUU- JA KOOGIVILJADE ANDMED

Puu- ja Toitained ja vitamiinid Toitevaartus / cals
kodgiviljad
Ananass C-vitamiin 150 g ananassi = 245 kj
(59 cals)
Apelsin C-vitamiin: 150 g apelsini = 160 kj
35 mg/100 g (38 cals)
Aprikoosid Suure kiudaine-sisaldusega, 30 g aprikoosi = 85 Kj

sisaldab kaaliumit

(20 cals)

Apteegitill (fennel) C-vitamiin ja kiudained 300 g = 145 kj
(35 cals)
Brokoli Vitamiinid C, B2, B5, E ja B6, 100 g brokolit = 195 kj
foolhape ja kiudained (23 cals)
Kiivi C-vitamiin ja kaalium 100 g kiivit = 100 kj
(40 cals)
Kurk C-vitamiin 280 g kurki = 120 kj
(29 cals)
Lillkapsas Vitamiinid C, B5, B6, K, 100 g lillkapsast = 55 kj
foolhape, kaalium (13 cals)
Mango Vitamiinid A, C, B1, 240 g mangot = 200 Kj

B6 ja kaalium

(102 cals)

Melon, arbuus

A- ja C-vitamiin,
foolhape, kiudained

200 g melonit = 210 kj
(50 cals)

Mustikad C-vitamiin 125 g mustikaid = 295 kj
(70 cals)
Nektariin B3-, C-vitamiin, kaalium 180 g nektariine = 355 Kj

ja kiudained

(85 cals)




PUU- JA KOOGIVILJADE ANDMED

ja kiudained

Puu- ja Toitained ja vitamiinid Toitevaartus / cals
kodgiviljad
Ounad Suure C-vitamiini ja 200 g dunu = 300 kj
kiudainesisaldusega (72 cals)
Peakapsas C-, B6-vitamiin, kaalium, 100 g kapsast = 110 kj
foolhape ja kiudained (26 cals)
Peet Hea foolhappe, kiudainete, 160 g peeti = 190 kj
C-vitamiini ja kaaliumi allikas (45 cals)
Pirn Kiudained 150 g pirni = 250 kj
(60 cals)
Ploomid Kiudained 70 g ploome = 110 kj
(26 cals)
Porgand Vitamiinid A, C ja B6, kiudained 120 g porgandit = 125 kj
(30 cals)
Rooskapsas Vitamiinid C, B2, E ja B6, 100 g rooskapsast = 110 kj
foolhape ja kiudained (26 cals)
Seller C-vitamiin ja kaalium 80 g sellerit = 55 kj
(7 cals)
Tomatid Vitamiinid A, C ja E, foolhape, 100 g tomatit = 90 kj
kiudained (22 cals)
Vaarikad C-vitamiin, kaalium, raud, 125 g vaarikaid = 130 kj
magneesium (31 cals)
Viinamarjad C- ja B6-vitamiin, kaalium 125 g viinamarju = 355 Kj
(seemneteta) (85 cals)
Virsik B3- ja C-vitamiin, kaalium 150 g virsikuid = 250 Kj

(49 cals)
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® STOLLAR klientu servisa centrs

Talrunis: +371 7790720
Fakss: +371 7790738
E-pasts: info@btu.lv

Q UAB “TECHSONAS” garantinis ir pogarantinis servisas
Savanoriy pr.192, LT-3000, Kaunas, Lietuva

Telefonas: 8 (37) 330187

Nemokama klienty aptarnavimo linija: 8 800 77577

INFO tel.: +370 37 302942

E-mail: rita@a-g.lt

@ sTOLLAR Kiienditeeninduse keskus
CentralCervice

Tammsaare tee 134B, Tallinn, Estonia

Telefon: +372 654 3000

STOLLAR is a registered trademark of BTU Company, Ltd.
E-mail: info@btu.lv

Due to continual improvements in design or otherwise,
the product you purchase may differ slightly from the one illustrated in this booklet.

Model JE95



