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STOLLAR JUICE FOUNTAIN MONTÅÛA
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JËSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN IZJAUKÍANA

êÄáÅéêäÄ ÇÄòÖâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN

JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN I·ARDYMAS

STOLLAR JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI LAHTIVÕTMINE

FILTER
BASKET

CAUTION:
SHARP BLADES!
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Uz filtra ir mazi asi asmenîßi 
aug¬u un dårzeñu pårgrießanai 

un izberzéßanai (caur sietu). 
Nepieskarieties tiem!

ç‡ ÙËÎ¸ÚÂ Ì‡ıÓ‰flÚÒfl Ï‡ÎÂÌ¸ÍËÂ ÓÒÚ˚Â
ÎÂÁ‚Ëfl ‰Îfl ‡ÁÂÁ‡ÌËfl Ë ÔÓÚË‡ÌËfl

ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ. çÂ ÔËÍ‡Ò‡ÈÚÂÒ¸ Í ÌËÏ.

Ant filtro yra maÏi a‰trs a‰menys 
vaisiams ir darÏovòms pjaustyti ir smulkinti.

Neprisilieskite prie j˜.

Roostevabast terasest filtrikorvis asuvad 
teravad väikesed terad, millega 

peenestatakse ja töödeldakse puu- ja 
köögivilju. Ärge puudutage neid terasi, 
kui eemaldate või paigaldate filtrikorvi.
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SVARÈGI DROÍÈBAS PASÅKUMI, 
STRÅDÅJOT AR SULU SPIEDI STOLLAR JUICE FOUNTAIN

• Nekådå gadîjumå nebîdiet produktus ielådé-
ßanas atveré ar rokåm. Vienmér izmantojiet
komplektå esoßo stampiñu.

• Nepieskarieties maziem griezoßiem asmenî-
ßiem filtra virspusé.

• Lietoßanas laikå neatståjiet sulu spiedi bez uz-
raudzîbas. Èpaßi uzmanîgi esiet, ja blakus atro-
das bérni.

• Pirms ierîces ieslégßanas pårliecinieties, ka sulu
spiede ir pareizi samontéta. Pretéjå gadîjumå tå
neieslégsies.

• Darbå vienmér izmantojiet sausu, lîdzenu virsmu.
• Regulåri pårbaudiet elektrisko vadu, kontakt-

dakßu, îpaßu uzmanîbu pievérßot tam, vai nav
kådu bojåjumu. Ja konstatéjat kådus bojåju-
mus – mekléjiet palîdzîbu servisa centrå.

• Neiegremdéjiet elektrisko vadu un motora da¬u
üdenî vai citos ß˚idrumos.

• Íis izstrådåjums nav paredzéts tam, lai ar to
strådåtu bérni un invalîdi. 

• Nepie¬aujiet, lai elektriskais vads nokaråtos påri
galda malai, sekojiet tam, lai vads nepieskartos
karståm virsmåm vai savîtos.

• Nenovietojiet sulu spiedi karsto gåzes deg¬u, elek-
trisko sildvirsmu vai kråßñu tuvumå.

• Vienmér no såkuma izslédziet sulu spiedi, izman-
tojot trîspozîciju slédzi, bet péc tam atvienojiet no
baroßanas elektrisko vadu. Tikai tådå secîbå
pie¬aujama izstrådåjuma salikßana, izjaukßana,
tîrîßana un glabåßana.

• Jebkura apkope, izñemot tîrîßanu, veicama autor-
izétå servisa centrå.

• Íis izstrådåjums paredzéts tikai sadzîves vaja-
dzîbåm.

1. Stampiña aug¬u un dårzeñu iebîdîßanai ielå-
déßanas atveré.

2. Fikséjoßs rokturis ar droßinåtåju – sulu spiede
neieslégsies, ja nav uzlikts våks, bet fikséjoßais
rokturis neatrodas vertikålå darba ståvoklî. 

3. Mikrofiltrs no nerüsoßå térauda (var mazgåt
trauku mazgåjamå maßînå).

4. Filtra korpuss (var mazgåt trauku mazgåjamå
maßînå).

5. Sulas krüze ar 1 litra tilpumu (var mazgåt trauku
mazgåjamå maßînå).

6. Noñemams putu atdalîtåjs.
7. Trîspozîciju slédzis ar diviem åtrumiem, pozîcijå

OFF (izslégts). Zems (LOW) åtrums sulas
spießanai no mîkstiem aug¬iem ar lielu üdens sat-
uru (pieméram, arbüzi). Liels (HIGH) åtrums sulu
spießanai no cietiem aug¬iem un dårzeñiem.

8. Elektriskais vads aptinams ap kåjiñåm un fiksé-
jams zem pamatnes.

9. Droßs motors ar 950 W jaudu.

10.Liels konteiners pårpalikumiem (mizas, séklas
utt.) ar iebüvétu rokturi (var mazgåt trauku
mazgåjamå maßînå). 

11. Våks (var mazgåt trauku mazgåjamå maßînå). 
12. Patentétå palielinåta ielådéßanas atvere. Òauj

ievietot veselus åbolus, tomåtus, burkånus un
notîrîtus apelsînus. Sulu spießana notiek åtri un
viegli.

SULAS KRËZE
1. Sulas krüzes våks pasargå no sulas izß¬akstî-

ßanås darba laikå. Uzglabåjot sulu ledusskapî,
uzlieciet krüzei våku.

2. Noñemams putu atdalîtåjs. Pårlejot atdala putas
no sulas (ja ir nepiecießams).
3. Krüze ar 1 litra tilpumu.
Padoms: 

Ja Jums labpatîk dzert sulu ar putåm – pirms
sulas spießanas vienkårßi noñemiet putu
atdalîtåju.

ÍIM IZSTRÅDÅJUMAM IR ÒOTI LIELA IELÅD‰ÍANAS ATVERE. NELIECIET ROKAS VAI CITUS NEPIEDEROÍUS PRIEKÍMETUS
IELÅD‰ÍANAS ATVER‰. VIENM‰R IZMANTOJIET KOMPLEKTÅ ESOÍO STAMPIˆU.

SPIEÛOT SULU LIELÅ ÅTRUMÅ NO CIETIEM AUGÒIEM UN DÅRZEˆIEM, TÅDIEM KÅ ÅBOLI, BURKÅNI, SARKANÅS BIETES,
TO DARBINÅT BEZ PÅRTRAUKUMA VAR NE ILGÅK KÅ 4 MINËTES. KATRU REIZI NOGAIDIET 1 MINËTI, TIKAI P‰C TAM 
IEVIETOJIET AUGÒUS VAI DÅRZEˆUS IELÅD‰ÍANAS ATVER‰. SULU SPIEDI ÍAJÅ LAIKÅ VAR NEIZSL‰GT.

LABI IEPAZÈSTIET SAVU STOLLAR JUICE FOUNTAIN (skat. 2.lpp)
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STOLLAR JUICE FOUNTAIN MONTÅÛA (skat. 3. lpp)

1. DARBÈBA

Novietojiet filtra korpusu uz motora båzes.

2. DARBÈBA

Savietojiet bultiñas uz filtra ar bultiñåm uz piedziñas
sajüga un nospiediet uz leju, lîdz atskan klikß˚is.
Pårliecinieties, ka filtrs droßi uzstådîts uz motora
båzes.

3. DARBÈBA

Uzlieciet våku uz filtra korpusa, novietojot
ielådéßanas atveri virs filtra.

4. DARBÈBA

Paceliet fikséjoßo rokturi un nofikséjiet to divos
padzi¬inåjumos, kas atrodas våka abås pusés.
Pareizi uzstådîtam fikséjoßam rokturim jåatrodas
vertikålå ståvoklî.

5. DARBÈBA

Novietojiet stampiñu ielådéßanas atveré, savietojot
padzi¬inåjumus uz stampiñas ar nelielu izcilni
ielådéßanas atveres iekßpusé.

6. DARBÈBA

Cießi uzstådiet pårpalikumu konteineru.

Padoms: 

Lai atvieglotu tîrîßanu, més iesakåm ielikt kon-
teinerå plastmasas maisiñu.

7. DARBÈBA

Nolieciet sulas krüzi zem snîpîßa sulu spiedes laba-
jå puse. Lai izvairîtos no sulas izß¬akstîßanås,
uzlieciet krüzei våku. Ja vélas, sulu var spiest
parastajå glåzé.

JËSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN IZJAUKÍANA (Skat. 4. lpp.)

1. DARBÈBA

Nostådiet slédzi pozîcijå OFF (izslégts) un atvieno-
jiet no tîkla.

2. DARBÈBA

Noñemiet pårpalikumu konteineru.

3. DARBÈBA

Satveriet ar abåm rokåm fikséjoßå roktura abas
puses un pavelciet atpaka¬, ar to paßu atbrîvojot to
no padzi¬inåjumiem våka abås pusés.

4. DARBÈBA

Nolaidiet fikséjoßo rokturi uz leju.

5. DARBÈBA

Noñemiet sulu spiedes våku.

6. DARBÈBA

Lai noñemtu filtru, ar vienu roku pieturiet motora
da¬u, bet ar otru roku pagrieziet filtra korpusu, turot
to aiz snîpîßa.

7. DARBÈBA

Noñemiet filtra korpusu kopå ar filtru.

8. DARBÈBA

Lai noñemtu filtru, apgåziet filtra korpusu ar augßu
uz leju un uzmanîgi pañemiet filtru (ßo operåciju
ieteicams veikt virs izlietnes).

UZ FILTRA IR MAZI ASI ASMENÈÍI AUGÒU UN DÅRZEˆU PÅRGRIEÍANAI UN IZBERZ‰ÍANAI 
(CAUR SIETU). NEPIESKARIETIES TIEM.
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JËSU STOLLAR JUICE FOUNTAIN EKSPLUATÅCIJA

1. DARBÈBA

Nomazgåjiet aug¬us un dårzeñus, no kuriem Jüs
vélaties spiest sulu.

Lai izspiestu sulu no tådiem aug¬iem un
dårzeñiem kå åboli, burkåni, gur˚i, tos nav
nepiecießams sagriezt sîkåk, jo tie veseli iziet
cauri ielådéßanas atverei.

2. DARBÈBA

Pårliecinieties, ka sulu spiede ir samontéta pareizi, fil-
trs rüpîgi iztîrîts péc pédéjås lietoßanas (skat. sada¬u
TÈRÈÍANA UN KOPÍANA). Pirms såk spiest sulu, pår-
liecinieties, ka zem snîpîßa ir novietota krüze vai glåze.

TO EXTRACT
MAXIMUM
JUICE PUSH
DOWN 
SLOWLY

4

Nekådå gadîjumå nebîdiet 
produktus ielådéßanas atveré
ar rokåm. Izmantojiet tikai
komplektå esoßo stampiñu.

3. DARBÈBA

Pieslédziet elektrisko vadu pie baroßanas avota ar
spriegumu 230-240 V. Nostådiet åtruma pårslé-
dzéju augßéjå ståvoklî, lai ieslégtu mazu åtrumu,
vai apakßéjå ståvoklî, lai ieslégtu lielu åtrumu. Åtru-
ma izvéle ir atkarîga no izvéléto aug¬u vai dårzeñu
tipa. Izmantojiet tabulu ar åtruma izvéles ieteiku-
miem daΩådiem aug¬iem un dårzeñiem.

Åtruma izvéles ieteikumu tabula

Åboli Liels 

Ananass (notîrîts) Liels

Apelsîni (notîrîti) Liels vai mazs

Aprikozes (bez kauliñiem) Mazs

Arbüzs Mazs

Bietes Liels

Briseles kåposti Liels

Broko¬i Mazs

Bumbieri Liels cietiem, 
mazs mîkstiem

Burkåni Liels

Fenhelis Liels

Gur˚i Mazs

Kåposti Mazs

Kivi Mazs

Mango Mazs

Mellenes Mazs

Melone Mazs

Nektarîni (bez kauliñiem) Mazs

Persiki (bez kauliñiem) Mazs

Plümes (bez kauliñiem) Mazs

Selerijas Liels

Tomåti Mazs

Vînogas (bez kauliñiem) Mazs

Zemenes Mazs

Ziedkåposti Mazs

4. DARBÈBA

Ieslédziet motoru un ievietojiet produktus ielådéßa-
nas atveré. Izmantojot stampiñu, léni bîdiet pro-
duktus uz leju pa ielådéßanas atveri. Lai izspiestu
maksimålu sulas daudzumu, vienmér uzspiediet
uz stampiñu lénåm.

5. DARBÈBA

Sula tecés krüzé, bet pårpalikumi nonåks konteinerå.

Atbrîvojiet konteineru no pårpalikumiem tikai
tad, kad motors ir izslégts (slédzis pozîcijå OFF). 
Nepie¬aujiet, lai pårpalikumu konteiners bütu
pårpildîts. Tas var traucét sulu spiedes nor-
målam darbam un var to sabojåt.
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STOLLAR JUICE FOUNTAIN TÈRÈÍANA UN KOPÍANA

NEIEGREMD‰JIET ELEKTRISKO VADU UN MOTORA DAÒU ËDENÈ VAI CITOS ÍIDRUMOS.

PROBL‰MU KONSTAT‰ÍANA UN TO NOV‰RÍANA

Iespéjamå probléma Risinåjums

Sulu spiede neieslédzas Pårbaudiet montåΩas pareizîbu.
Fikséjoßam rokturim jåbüt vertikålå ståvoklî 
padzi¬inåjumos våka abås pusés.

Darba laikå stipri Òoti intensîvi darbojoties, mitrie atkritumi var pielipt pie våka. 
samazinås dzinéja Pamé©iniet spiest uz stampiñu lénåk. Notîriet våku, filtra 
apgriezienu skaits korpusu un filtru. Mazåkå åtruma vietå ieslédziet lielåku.

Atkritumu pårpalikums Pårtrauciet darbu. Noñemiet filtru un atbrîvojiet no
uzkråjas uz filtra sieniñåm atkritumiem. Samontéjiet sulu spiedi un turpiniet 

darbu. Pamé©iniet secîgi spiest cietos un mîkstos 
aug¬us un dårzeñus.

Atkritumi påråk mitri, Pamé©iniet spiest sulu lénåk. 
tiek izspiests maz sulas Noñemiet filtru un pårliecinieties, ka atveres ir tîras. 

Nepiecießamîbas gadîjumå rüpîgi iztîriet filtru.

Sula iztek starp våku Pamé©iniet spiest uz stampiñu lénåk. 
un filtra korpusu Sula no aug¬iem un dårzeñiem ar augstu

üdens saturu jåizspieΩ ar mazåku åtrumu.

Sula ß¬akst no snîpîßa Pamé©iniet spiest sulu lénåk.

• Lai tîrîßana bütu viegla – uzreiz péc sulas
spießanas noskalojiet visas noñemamås deta¬as
zem üdens strüklas. Òaujiet deta¬åm noΩüt.

• Visas noñemamås deta¬as var mazgåt karstå
ziepjüdenî.

• Våku, filtru, filtra korpusu, pårpalikumu konteineru
un sulas krüzi var mazgåt trauku mazgåjamå
maßînå (tikai uz augßéjå plaukta).

• Motora nodalîjumu noslaukiet ar mitru dråniñu.

• Pirms sulas krüzes mazgåßanas noñemiet putu
atdalîtåju un noskalojiet zem üdens strüklas. 

• Lai spieΩot sulu, iegütu labus rezultåtus, nepie-
cießams, lai filtrs bütu rüpîgi iztîrîts. Tîrîßanai izman-
tojiet komplektå esoßo neilona suku. Péc filtra iztî-
rîßanas pårbaudiet to pret gaismu, lai pårliecinåtos,
ka mazås sieta atverîtes ir tîras. Ja tås nav tîras –
iemérciet filtru karstå üdenî, kas satur 10% citronu
sulas vai izmazgåjiet trauku mazgåjamå maßînå.

• Neiemérciet filtru balinoßos (hloru saturoßos) lî-
dzek¬os.

• Vienmér apejaties ar filtru ¬oti uzmanîgi, jo to var
viegli sabojåt. Neiegremdéjiet motora da¬u üdenî
vai citos ß˚idrumos.

• Kråsainie aug¬i un dårzeñi var nokråsot sulu spie-
des plastmasas deta¬as. Lai no tå izvairîtos,
mazgåjiet deta¬as uzreiz péc sulu spießanas.

• Ja deta¬as tomér ir nokråsojußås, iemérciet tås
üdenî, kas satur 10% citronu sulas, vai notîriet ar
neabrazîvu mazgåßanas lîdzekli.
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DERÈGI PADOMI

INFORMÅCIJA PAR SULÅM

95% barojoßo vielu, ko satur aug¬i un dårzeñi, atrodas
sulå. No svaigiem aug¬iem un dårzeñiem izspiestå su-
la ir labi sabalansétas veselîgas diétas svarîga da¬a.
Svaigi izspiestas sulas ir viegli pieejams vitamînu un
minerålvielu avots. Sulas ¬oti åtri uzsücas asinîs, kas
veicina barîbas vielu vieglu asimiléßanos. Pagatavojot
sulas, Jüs saglabåjat pilnîgu kontroli pår to saturu. Jüs
paßi izvélaties saståvda¬as un izlemjat, vai izmantot
cukuru, såli vai citas piedevas. Svaigi izspiestas sulas
labåk lietot uzreiz péc to pagatavoßanas. Tas ¬aus iz-
vairîties no vitamînu zudumiem.

AUGÒU UN DÅRZEˆU 
IEGÅDE UN UZGLABÅÍANA

• Pirms sulu izspießanas aug¬us un dårzeñus
vienmér nomazgåjiet.

• Vienmér izmantojiet svaigus aug¬us un
dårzeñus.

• Lai ietaupîtu naudu un izmantotu vissvaigåkos
produktus – iegådåjieties aug¬us un dårzeñus to
sezonas laikå.

• Uzglabåjiet aug¬us un dårzeñus gatavus
lietoßanai, pirms novietoßanas glabåßanå tos
nomazgåjot.

• Vairums cieto veidu aug¬u un dårzeñu var
uzglabåt istabas temperatürå. Maigåkus dår-
zeñus, tådus kå tomåti, ogas, gur˚i, za¬umi
jåuzglabå ledusskapî.

AUGÒU UN DÅRZEˆU
SAGATAVOÍANA

Padomi:

• Aug¬iem ar cietu vai neédamu mizu, tådiem kå
mango, agaves, melones vai ananåsi, pirms
sulu spießanas ir jåbüt notîrîtiem.

• Lai izspiestu sulu no citrusaug¬iem, tie vispirms
ir jånotîra.

• Aug¬i, kuri satur kauliñus vai cietas sékliñas,
pirms sulu spießanas ir jåatbrîvo no tiem.

• Lai åbolu sula nek¬ütu tumßa, tai var pievienot
nedaudz citrona sulas.

Padoms: 
Jüsu sulu spiede JUICE FOUNTAIN PRO-
FESSIONAL pagatavo teicamu apelsînu sulu.
Vienkårßi notîriet apelsînus un izspiediet sulu
(büs labåk, ja apelsînus iepriekß atvésinåsiet
ledusskapî). 

PAREIZA TEHNIKA

Ja sula tiek spiesta no daΩådiem aug¬iem, såciet
ar mîkståkiem aug¬iem, izmantojot mazåku åtru-
mu. Péc tam ieslédziet lielåku åtrumu cietåkiem
produktiem.
Ja sulu spieΩ no za¬umiem, lapåm vai dzinumiem,
sasieniet tos saiß˚îtî un spiediet sulu ar mazåku
åtrumu, pårmaiñus ar citiem ingredientiem.

LABU REZULTÅTU SASNIEGÍANA

Izdomåt sev garßîgu sulu ir viegli. Ja jüs paßi esat
gatavojußi sulas no aug¬iem un dårzeñiem, tad jüs
zinåt, cik vienkårßi ir izdomåt jaunas kombinåcijas.
Garßa, kråsa, biezîba vai citas îpaßîbas, kuråm jüs
dodat priekßroku – jüsu personîga izvéle.
Vienkårßi iedomåjaties savas garßas izjütas un
produktus – vai tie labi saderés kopå vai né.
DaΩas stipras piegarßas var pårmåkt maigåkas.
Viens no galvenajiem noteikumiem ir tas, ka
vélams kombinét biezus, cieti saturoßus ingredien-
tus ar sulîgåkiem produktiem.

PÅRPALIKUMU IZMANTOÍANA

Pårpalikumi, kas paliek péc aug¬u un dårzeñu iz-
spießanas, saståv galvenokårt no ß˚iedrvielåm.
Tåpat kå sula pårpalikumi satur svarîgas baro-
joßas vielas, kas nepiecießamas ikdienas uzturå.
Ir daudz recepßu, kå pagatavot édienus no pårpa-
likumiem. Tomér, tåpat kå sula, pårpalikumi jåiz-
manto tajå paßå dienå, lai izvairîtos no vitamînu
zudumiem. Vél viens pårpalikumu teicams izman-
toßanas pañémiens – izmantot tos dårzå kompos-
ta veidå. 
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INFORMÅCIJA PAR DÅRZEˆIEM UN AUGÒIEM

Aug¬i un dårzeñi Produkta uzturvértîba KilodΩouli/kalorijas

Åboli Diétisks, satur vitamînu C 200g åbolu = 

300 kj (72 cals)

Ananåss Satur vitamînu C 150g ananåss = 

245 kj (59 cals)

Apelsîni Satur vitamînu C 150g apelsîni = 

35mg/100g 160 kj (38 cals)

Aprikozes Diétisks, satur kåliju 30g aprikozes = 

85 kj (20 cals)

Bietes Diétisks, satur vitamînu 160g bietes = 

C, kåliju 190 kj (45 cals)

Briseles kåposti Diétisks, satur vitamînus 100g briseles kåposti = 

C, B2, B5, E 110 kj (26 cals)

Broko¬i Diétisks, satur vitamînus 100g broko¬i = 

C B2, B5, E, B6 195 kj (23 cals)

Bumbieri Diétisks 150g bumbieri = 

250 kj (60 cals)

Burkåni Diétisks, satur vitamînus 120g burkåni = 

A, C, B6 125 kj (30cals)

Fenhelis Diétisks, satur vitamînu C 300g fenhelis = 

145 kj (35 cals)

Gur˚i Satur vitamînu C 280g gur˚i = 

120 kj (29 cals)

Kåposti Diétisks, satur vitamînus 100g kåposti = 

C, B6, kåliju 110 kj (26 cals)
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LV

Aug¬i un dårzeñi Produkta uzturvértîba KilodΩouli/kalorijas

Kivi Satur vitamînu C, 100g kivi = 

kåliju 100 kj (40 cals)

Mango Satur vitamînus 240g mango = 

A, C, B1, B6, kåliju 200 kj (102 cals)

Mellenes Satur vitamînu C 125g mellenes = 

295 kj (70 cals)

Melone un arbüzs Diétisks, satur vitamînus A, C 200g melone un arbüzs = 

210 kj (50 cals)

Nektarîni Diétisks, satur vitamînus 180g nektarîni =

C, B3, kåliju 355 kj (85 cals)

Persiki Diétisks, satur vitamînus 150g persiki = 

C, B3, kåliju 250 kj (49 cals)

Plümes Diétisks 70g plümes = 

110 kj (26 cals)

Selerijas Satur vitamînu C, kåliju 80g selerijas = 

55 kj (7 cals)

Tomåti Diétisks, satur vitamînus 100g tomåti = 

C, E, A 90 kj (22 cals)

Vînogas Diétisks, satur vitamînus 125g vînogas = 

C, B6, kåliju 355 kj (85 cals)

Zemenes Satur vitamînu C, dzelzi, 125g zemenes = 

kåliju, magnéziju 130 kj (31 cals)

Ziedkåposti Satur vitamînus 100g ziedkåposti = 

C, B5, B6, K, kåliju 55 kj (13 cals)

INFORMÅCIJA PAR DÅRZEˆIEM UN AUGÒIEM (Turpinåjums)
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RU

ÇÄÜçõÖ åÖêõ èêÖÑéëíéêéÜçéëíà èêà êÄÅéíÖ ë
ÇÄòÖâ ëéäéÇõÜàåÄãäéâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN

• çË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ ÔÓÚ‡ÎÍË‚‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‚

Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ ÛÍ‡ÏË. ÇÒÂ„‰‡ ËÒÔÓÎ¸-

ÁÛÈÚÂ ËÏÂ˛˘ËÈÒfl ‚ ÍÓÏÔÎÂÍÚÂ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸.

• çÂ ÔËÍ‡Ò‡ÈÚÂÒ¸ Í Ï‡ÎÂÌ¸ÍËÏ ÂÊÛ˘ËÏ

ÎÂÁ‚ËflÏ Ì‡ ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚË ÙËÎ¸Ú‡.

• ÇÓ ‚ÂÏfl ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl ÌËÍÓ„‰‡ ÌÂ ÓÒÚ‡‚ÎflÈÚÂ

ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍÛ ·ÂÁ ÔËÒÏÓÚ‡. ÅÛ‰¸ÚÂ ÓÒÓ·ÂÌ-

ÌÓ ‚ÌËÏ‡ÚÂÎ¸Ì˚, ÂÒÎË fl‰ÓÏ Ì‡ıÓ‰flÚÒfl ‰ÂÚË.

• èÂÂ‰ ‚ÍÎ˛˜ÂÌËÂÏ Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÒÓÍÓ‚˚ÊË-

Ï‡ÎÍ‡ ÒÓ·‡Ì‡ Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ. Ç ÔÓÚË‚ÌÓÏ ÒÎÛ˜‡Â

ÓÌ‡ ÌÂ ‚ÍÎ˛˜ËÚÒfl.

• ÇÒÂ„‰‡ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ‰Îfl ‡·ÓÚ˚ ÒÛıÛ˛, Ó‚ÌÛ˛

ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚ¸.

• êÂ„ÛÎflÌÓ ÔÓ‚ÂflÈÚÂ ˝Î. ¯ÌÛ, ‚ËÎÍÛ Ë ÒÓ·-

ÒÚ‚ÂÌÌÓ ËÁ‰ÂÎËÂ Ì‡ ÔÂ‰ÏÂÚ Í‡ÍËı-ÎË·Ó ÔÓ-

‚ÂÊ‰ÂÌËÈ. Ç ÒÎÛ˜‡Â Ó·Ì‡ÛÊÂÌËfl Í‡ÍËı-ÎË·Ó

ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËÈ – ÌÂÏÂ‰ÎÂÌÌÓ Ó·‡˘‡ÈÚÂÒ¸ ‚

ÒÂ‚ËÒÌ˚È ˆÂÌÚ.

• çÂ ÔÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ ˝Î. ¯ÌÛ Ë ÏÓÚÓÌÛ˛ ·‡ÁÛ ‚ ‚Ó‰Û
ËÎË ‰Û„ËÂ ÊË‰ÍÓÒÚË.

• ùÚÓ ËÁ‰ÂÎËÂ ÌÂ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌÌÓ ‰Îfl ËÒÔÓÎ¸ÁÓ-
‚‡ÌËfl ‰ÂÚ¸ÏË Ë ËÌ‚‡ÎË‰‡ÏË.

• çÂ ‰ÓÔÛÒÍ‡ÈÚÂ Ò‚ËÒ‡ÌËfl ˝Î. ¯ÌÛ‡ ˜ÂÂÁ Í‡È
ÒÚÓÎ‡, ÒÓÔËÍ‡Ò‡ÌËfl Ò „Ófl˜ËÏË ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚflÏË
Ë Á‡ÔÛÚ˚‚‡ÌËfl.

• çÂ ÒÚ‡‚¸ÚÂ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍÛ ‚·ÎËÁË „Ófl˜Ëı
„‡ÁÓ‚˚ı ËÎË ˝ÎÂÍÚË˜ÂÒÍËı ÍÓÌÙÓÍÓÍ, ÔÂ˜ÂÈ.

• ÇÒÂ„‰‡ ÒÌ‡˜‡Î‡ ‚˚ÍÎ˛˜‡ÈÚÂ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍÛ,
ËÒÔÓÎ¸ÁÛfl ÚÂıÔÓÁËˆËÓÌÌ˚È ‚˚ÍÎ˛˜‡ÚÂÎ¸, ‡
Á‡ÚÂÏ ÓÚÍÎ˛˜‡ÈÚÂ ÓÚ ÔËÚ‡ÌËfl ̋ Î. ̄ ÌÛ. íÓÎ¸ÍÓ ‚
Ú‡ÍÓÏ ÔÓÎÓÊÂÌËË ‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ‡Á·ÓÍ‡, Ò·Ó-
Í‡, ˜ËÒÚÍ‡ Ë ı‡ÌÂÌËÂ ËÁ‰ÂÎËfl.

• ã˛·ÓÂ Ó·ÒÎÛÊË‚‡ÌËÂ, ÍÓÏÂ ˜ËÒÚÍË, ‰ÓÎÊÌÓ
ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚ¸Òfl ‚ ‡‚ÚÓËÁËÓ‚‡ÌÌÓÏ ÒÂ‚ËÒÌÓÏ
ˆÂÌÚÂ.

• ùÚÓ ËÁ‰ÂÎËÂ ÔÂ‰Ì‡ÁÌ‡˜ÂÌÓ ÚÓÎ¸ÍÓ ‰Îfl ·˚ÚÓ‚Ó-
„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl.

éóÖçú ÅéãúòéÖ áÄÉêìáéóçéÖ éíÇÖêëíàÖ.
çÖ éèìëäÄâíÖ êìäà àãà ÑêìÉàÖ èéëíéêéççàÖ èêÖÑåÖíõ Ç áÄÉêìáéóçéÖ éíÇÖêëíàÖ.
ÇëÖÉÑÄ àëèéãúáìâíÖ àåÖûôàâëü Ç äéåèãÖäíÖ íéãäÄíÖãú.

èêà àëèéãúáéÇÄçàà ëéäéÇõÜàåÄãäà çÄ Çõëéäéâ ëäéêéëíà çÖ ÑéèìëäÄâíÖ ÅéãÖÖ 4 åàçìí
çÖèêÖêõÇçéâ êÄÅéíõ ÇõÜàåÄçàü ëéäÄ àá íÇÖêÑõï éÇéôÖâ àãà îêìäíéÇ, íÄäàï äÄä üÅãéäà, åéêäéÇú,
ëÇÖäãÄ. äÄÜÑõâ êÄá èéÑéÜÑàíÖ 1 åàçìíì Ñé ÇéáéÅçéÇãÖçàü èéÑÄóà îêìäíéÇ àãà éÇéôÖâ Ç
ÄÉêìáéóçéÖ éíÇÖêëíàÖ. ëéäéÇõÜàåÄãäì èêà ùíéå çÖ çìÜçé ÇõäãûóÄíú.

1. íÓÎÍ‡ÚÂÎ¸ ‰Îfl ÔÓ‰‡˜Ë ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ ‚

Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ.

2. îËÍÒËÛ˛˘‡fl ÛÍÓflÚÍ‡ Ò ÔÂ‰Óı‡ÌËÚÂÎÂÏ –

ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍ‡ ÌÂ ‚ÍÎ˛˜ËÚÒfl, ÂÒÎË ÌÂ ÛÒÚ‡-

ÌÓ‚ÎÂÌ‡ Í˚¯Í‡, ‡ ÙËÍÒËÛ˛˘‡fl ÛÍÓflÚÍ‡ ÌÂ

Ì‡ıÓ‰ËÚÒfl ‚ ‡·Ó˜ÂÏ ‚ÂÚËÍ‡Î¸ÌÓÏ ÔÓÎÓÊÂÌËË.

3. åËÍÓÙËÎ¸Ú ËÁ ÌÂÊ‡‚Â˛˘ÂÈ ÒÚ‡ÎË

(‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ÏÓÈÍ‡ ‚ ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ).

4. äÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡ (‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ÏÓÈÍ‡ ‚

ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ).

5. äÛ‚¯ËÌ ‰Îfl ÒÓÍ‡ ÂÏÍ. 1 Î (‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ÏÓÈÍ‡ ‚

ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ).

6. ë˙ÂÏÌ˚È ÔÂÌÓÓÚ‰ÂÎËÚÂÎ¸.

7. íÂıÔÓÁËˆËÓÌÌ˚È ‚˚ÍÎ˛˜‡ÚÂÎ¸ Ò ‰‚ÛÏfl ÒÍÓ-

ÓÒÚflÏË Ë ÔÓÎÓÊÂÌËÂÏ OFF (‚˚ÍÎ˛˜ÂÌÓ). çËÁ-

Í‡fl (LOW) ÒÍÓÓÒÚ¸ ‰Îfl ‚˚ÊËÏ‡ÌËfl ÒÓÍ‡ ËÁ

Ïfl„ÍËı ÙÛÍÚÓ‚ Ò ‚˚ÒÓÍËÏ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂÏ ‚Ó‰˚,

Ú‡ÍËı Í‡Í ‡·ÛÁ. Ç˚ÒÓÍ‡fl (HIGH) ÒÍÓÓÒÚ¸ ‰Îfl

‚˚ÊËÏ‡ÌËfl ÒÓÍ‡ ËÁ Ú‚Â‰˚ı Ó‚Ó˘ÂÈ Ë ÙÛÍÚÓ‚.

8. ùÎ. ¯ÌÛ Ì‡Ï‡Ú˚‚‡ÂÚÒfl ‚ÓÍÛ„ ÌÓÊÂÍ Ë

ÙËÍÒËÛÂÚÒfl ÔÓ‰ ÓÒÌÓ‚‡ÌËÂÏ.

9. ç‡‰ÂÊÌ˚È ÏÓÚÓ ÏÓ˘ÌÓÒÚ¸˛ 950 W.

10. ÅÓÎ¸¯ÓÈ ÍÓÌÚÂÈÌÂ ‰Îfl ÊÏ˚ı‡ ÒÓ ‚ÒÚÓÂÌÌÓÈ

ÛÍÓflÚÍÓÈ (‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ÏÓÈÍ‡ ‚ ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜-

ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ).

11. ä˚¯Í‡ (‰ÓÔÛÒÍ‡ÂÚÒfl ÏÓÈÍ‡ ‚ ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ

Ï‡¯ËÌÂ).

12. á‡Ô‡ÚÂÌÚÓ‚‡ÌÌÓÂ Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ Û‚Â-

ÎË˜ÂÌÌÓ„Ó ‡ÁÏÂ‡. èÓÁ‚ÓÎflÂÚ Á‡„ÛÊ‡Ú¸ ˆÂ-

Î˚Â fl·ÎÓÍË, ÔÓÏË‰Ó˚, ÏÓÍÓ‚¸ Ë Ó˜Ë˘ÂÌÌ˚Â

ÓÚ ÍÓÊÛ˚ ‡ÔÂÎ¸ÒËÌ˚. ÑÂÎ‡ÂÚ ‚˚ÊËÏ‡ÌËÂ ÒÓÍ‡

·˚ÒÚ˚Ï Ë ÎÂ„ÍËÏ.

äìÇòàç Ñãü ëéäÄ

1. ä˚¯Í‡ ÍÛ‚¯ËÌ‡ ‰Îfl ÒÓÍ‡ ÔÂ‰ÓÚ‚‡‡˘‡ÂÚ ‡Á-

·˚Á„Ë‚‡ÌËÂ ‚Ó ‚ÂÏfl ‡·ÓÚ˚. ëÚ‡‚¸ÚÂ Í˚¯ÍÛ

Ì‡ ÍÛ‚¯ËÌ ÔË ı‡ÌÂÌËË ÒÓÍ‡ ‚ ıÓÎÓ‰ËÎ¸ÌËÍÂ.

2. ë˙ÂÏÌ˚È ÔÂÌÓÓÚ‰ÂÎËÚÂÎ¸. èË ÔÂÂÎË‚‡ÌËË

ÓÚ‰ÂÎflÂÚ ÔÂÌÛ ÓÚ ÒÓÍ‡ (ÂÒÎË ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ).

3. äÛ‚¯ËÌ ÂÏÍÓÒÚ¸˛ 1 Î.

ëÓ‚ÂÚ:

ÖÒÎË ‚˚ ÔÂ‰ÔÓ˜ËÚ‡ÂÚÂ ÔËÚ¸ ÒÓÍ Ò ÔÂÌÓÈ –

ÔÓÒÚÓ ÒÌËÏËÚÂ ÔÂÌÓÓÚ‰ÂÎËÚÂÎ¸ ÔÂÂ‰

‚˚ÊËÏ‡ÌËÂÏ ÒÓÍ‡.

àáìóàíÖ ÇÄòì STOLLAR JUICE FOUNTAIN (ÒÏ. ÒÚ. 2)
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òÄÉ 1

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÍÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡ Ì‡ ÏÓÚÓÌÛ˛ ·‡ÁÛ.

òÄÉ 2

ëÓ‚ÏÂÒÚËÚÂ ÒÚÂÎÍË Ì‡ ÙËÎ¸ÚÂ ÒÓ ÒÚÂÎÍ‡ÏË

Ì‡ ÔË‚Ó‰ÌÓÈ ÏÛÙÚÂ ÏÓÚÓ‡ Ë Ì‡‰‡‚ËÚÂ ‚ÌËÁ ‰Ó

˘ÂÎ˜Í‡. ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÙËÎ¸Ú Ì‡‰ÂÊÌÓ ÛÒÚ‡-

ÌÓ‚ÎÂÌ Ì‡ ÏÓÚÓÌÓÈ ·‡ÁÂ.

òÄÉ 3

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ Í˚¯ÍÛ Ì‡ ÍÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡ ‡ÒÔÓ-

Î‡„‡fl Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ Ì‡‰ ÙËÎ¸ÚÓÏ.

òÄÉ 4

èÓ‰ÌËÏËÚÂ ÙËÍÒËÛ˛˘Û˛ ÛÍÓflÚÍÛ Ë Á‡ÙËÍ-

ÒËÛÈÚÂ ÂÂ ‚ ‰‚Ûı Û„ÎÛ·ÎÂÌËflı, ‡ÒÔÓÎÓÊÂÌÌ˚ı

Ì‡ Ó·ÂËı ÒÚÓÓÌ‡ı Í˚¯ÍË. è‡‚ËÎ¸ÌÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚-

ÎÂÌÌ‡fl ÙËÍÒËÛ˛˘‡fl ÛÍÓflÚÍ‡ ‰ÓÎÊÌ‡ Ì‡ıÓ-

‰ËÚ¸Òfl ‚ ‚ÂÚËÍ‡Î¸ÌÓÏ ÔÓÎÓÊÂÌËË.

òÄÉ 5

éÔÛÒÚËÚÂ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸ ‚ Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ,

ÒÓ‚ÏÂ˘‡fl Û„ÎÛ·ÎÂÌËfl Ì‡ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎÂ Ò ÌÂ·ÓÎ¸-

¯ËÏ ‚˚ÒÚÛÔÓÏ Ì‡ ‚ÌÛÚÂÌÌÂÈ ˜‡ÒÚË Á‡„ÛÁÓ˜-

ÌÓ„Ó ÓÚ‚ÂÒÚËfl.

òÄÉ 6

èÎÓÚÌÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÍÓÌÚÂÈÌÂ ‰Îfl ÊÏ˚ı‡.

ëÓ‚ÂÚ: 

ÑÎfl Ó·ÎÂ„˜ÂÌËfl ˜ËÒÚÍË Ï˚ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏ

‚ÒÚ‡‚ÎflÚ¸ ‚ ÍÓÌÚÂÈÌÂ ÔÎ‡ÒÚËÍÓ‚˚Â ÏÂ¯ÍË.

òÄÉ 7

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÍÛ‚¯ËÌ ‰Îfl ÒÓÍ‡ ÔÓ‰ ÌÓÒËÍ Ò

Ô‡‚ÓÈ ÒÚÓÓÌ˚ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍË. ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ

Í˚¯ÍÛ ‚Ó ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ‡Á·˚Á„Ë‚‡ÌËfl ÒÓÍ‡.

èË ÊÂÎ‡ÌËË ÏÓÊÌÓ ‚˚ÊËÏ‡Ú¸ ÒÓÍ ÔflÏÓ ‚

Ó·˚˜Ì˚È ÒÚ‡Í‡Ì.

ëÅéêäÄ ÇÄòÖâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN (ÒÏ. ÒÚ. 3)

êÄáÅéêäÄ ÇÄòÖâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN (ÒÏ. ÒÚ. 4)

òÄÉ 1

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÔÂÂÍÎ˛˜‡ÚÂÎ¸ ‚ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ OFF

(Ç˚ÍÎ˛˜ÂÌÓ) Ë ÓÚÍÎ˛˜ËÚÂ ÓÚ ˝Î. ÒÂÚË.

òÄÉ 2

ëÌËÏËÚÂ ÍÓÌÚÂÈÌÂ ‰Îfl ÊÏ˚ı‡.

òÄÉ 3

ÇÓÁ¸ÏËÚÂ Ó·ÂËÏË ÛÍ‡ÏË ÙËÍÒËÛ˛˘Û˛

ÛÍÓflÚÍÛ Ò ‰‚Ûı ÒÚÓÓÌ Ë ÔÓÚflÌËÚÂ Ì‡Á‡‰,

ÓÒ‚Ó·ÓÊ‰‡fl ÂÂ ËÁ Û„ÎÛ·ÎÂÌËÈ ÔÓ Ó·Â ÒÚÓÓÌ˚

Í˚¯ÍË.

òÄÉ 4

éÔÛÒÚËÚÂ ÙËÍÒËÛ˛˘Û˛ ÛÍflÚÍÛ ‚ÌËÁ.

òÄÉ 5

ëÌËÏËÚÂ Í˚¯ÍÛ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍË.

òÄÉ 6

ÑÎfl ÒÌflÚËfl ÙËÎ¸Ú‡ ÔË‰ÂÊË‚‡ÈÚÂ ÏÓÚÓÌÛ˛

·‡ÁÛ Ó‰ÌÓÈ ÛÍÓÈ, ‡ ‰Û„ÓÈ ÔÓ‚ÂÌËÚÂ ÍÓÔÛÒ

ÙËÎ¸Ú‡, ‰ÂÊ‡ Â„Ó Á‡ ÌÓÒËÍ.

òÄÉ 7

èÓ‰ÌËÏËÚÂ ÍÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡ ‚ÏÂÒÚÂ Ò ÙËÎ¸ÚÓÏ.

òÄÉ 8

óÚÓ·˚ ÒÌflÚ¸ ÙËÎ¸Ú ÔÂÂ‚ÂÌËÚÂ ÍÓÔÛÒ

ÙËÎ¸Ú‡ ‚‚Âı ÌÓ„‡ÏË Ë ÓÒÚÓÓÊÌÓ ‚ÓÁÏËÚÂ

ÙËÎ¸Ú (ùÚÛ ÓÔÂ‡ˆË˛ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ÔÓ‚Ó-

‰ËÚ¸ Ì‡‰ ‡ÍÓ‚ËÌÓÈ).

çÄ îàãúíêÖ çÄïéÑüíëü åÄãÖçúäàÖ éëíêõÖ ãÖáÇàü Ñãü êÄáêÖáÄçàü 
à èêéíàêÄçàü îêìäíéÇ à éÇéôÖâ. çÖ èêàäÄëÄâíÖëú ä çàå.
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òÄÉ 1

èÓÏÓÈÚÂ Ó‚Ó˘Ë Ë ÙÛÍÚ˚, ‚˚·‡ÌÌ˚Â ‚‡ÏË ‰Îfl

‚˚ÊËÏ‡ÌËfl ÒÓÍ‡.

ÑÎfl ‚˚ÊËÏ‡ÌËfl ÒÓÍ‡ ËÁ ·ÓÎ¸¯ËÌÒÚ‚‡ Ó‚Ó-

˘ÂÈ Ë ÙÛÍÚÓ‚, Ú‡ÍËı Í‡Í fl·ÎÓÍË, ÏÓÍÓ‚¸,

Ó„Ûˆ˚, ÌÂÚ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓÒÚË ‡ÁÂÁ‡Ú¸ Ëı Ì‡

˜‡ÒÚË – ÓÌË ÔÓıÓ‰flÚ ˆÂÎËÍÓÏ ˜ÂÂÁ Á‡„Û-

ÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ.

òÄÉ 2

ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍ‡ ÒÓ·‡Ì‡ Ô‡-

‚ËÎ¸ÌÓ Ë ÙËÎ¸Ú Ú˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ Ó˜Ë˘ÂÌ ÔÓÒÎÂ

ÔÓÒÎÂ‰ÌÂ„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl (ÒÏÓÚËÚÂ ‡Á‰ÂÎ

ìıÓ‰ Ë ˜ËÒÚÍ‡). ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÍÛ‚¯ËÌ ËÎË

ÒÚ‡Í‡Ì ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÎÂÌ ÔÓ‰ ÌÓÒËÍÓÏ, ÔÂÊ‰Â ˜ÂÏ

Ì‡˜‡Ú¸ ‚˚ÊËÏ‡Ú¸ ÒÓÍ.

ùäëèãìÄíÄñàü ÇÄòÖâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN

TO EXTRACT
MAXIMUM
JUICE PUSH
DOWN 
SLOWLY

4

çË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ ÔÓÚ‡ÎÍË-
‚‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‚ Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÂ
ÓÚ‚ÂÒÚËÂ ÛÍ‡ÏË. àÒÔÓÎ¸ÁÛÈ-
ÚÂ ÚÓÎ¸ÍÓ ËÏÂ˛˘ËÈÒfl 
‚ ÍÓÏÔÎÂÍÚÂ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸.

òÄÉ 4

ÇÍÎ˛˜ËÚÂ ÏÓÚÓ Ë Á‡„ÛÁËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‚ Á‡„Û-

ÁÓ˜ÌÓÂ ÓÚ‚ÂÒÚËÂ. àÒÔÓÎ¸ÁÛfl ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸,

ÏÂ‰ÎÂÌÌÓ ÔÓ‰‡‚ÎË‚‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ‚ÌËÁ ÔÓ

Á‡„ÛÁÓ˜ÌÓÏÛ ÓÚ‚ÂÒÚË˛. ÑÎfl ‚˚ÊËÏ‡ÌËfl

Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸ÌÓ„Ó ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ ÒÓÍ‡ ‚ÒÂ„‰‡ Ì‡‰‡‚-

ÎË‚‡ÈÚÂ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ÏÂ‰ÎÂÌÌÓ.

òÄÉ 5

ëÓÍ ÔÓÚÂ˜ÂÚ ‚ ÍÛ‚¯ËÌ, ‡ ÓÚ‰ÂÎÂÌÌ˚È ÊÏ˚ı ·Û-

‰ÂÚ ÒÓ·Ë‡Ú¸Òfl ‚ ÍÓÌÚÂÈÌÂ.

äÓÌÚÂÈÌÂ ‰Îfl ÊÏ˚ı‡ ÏÓÊÂÚ ÓÔÛÒÚÓ¯‡Ú¸Òfl

ÚÓÎ¸ÍÓ ÔË ‚˚ÍÎ˛˜ÂÌÌÓÏ ÏÓÚÓÂ (ÔÂÂÍÎ˛-

˜‡ÚÂÎ¸ ‚ ÔÓÎÓÊÂÌËË OFF).

çÂ ‰ÓÔÛÒÍ‡ÈÚÂ ÔÂÂÔÓÎÌÂÌËfl ÍÓÌÚÂÈÌÂ‡ ‰Îfl

ÊÏ˚ı‡. ùÚÓ ÏÓÊÂÚ Ì‡Û¯ËÚ¸ Ô‡‚ËÎ¸ÌÛ˛ ‡·Ó-

ÚÛ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍË Ë ÔË‚ÂÒÚË Í ÂÂ ÔÓÎÓÏÍÂ.

í‡·ÎËˆ‡ ‚˚·Ó‡ ÒÍÓÓÒÚË

Ä·ËÍÓÒ˚ (·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜ÂÍ) çËÁÍ‡fl

ÄÌ‡Ì‡Ò (Ó˜Ë˘ÂÌÌ˚È) Ç˚ÒÓÍ‡fl

ÄÔÂÎ¸ÒËÌ˚ (Ó˜Ë˘ÂÌÌ˚Â)
Ç˚ÒÓÍ‡fl
ËÎË ÌËÁÍ‡fl

Ä·ÛÁ çËÁÍ‡fl

ÅÓÍÍÓÎË çËÁÍ‡fl

Å˛ÒÂÎ¸ÒÍ‡fl Í‡ÔÛÒÚ‡ Ç˚ÒÓÍ‡fl

ÇËÌÓ„‡‰ (·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜Â) çËÁÍ‡fl

ÉÛ¯Ë Ïfl„ÍËÂ çËÁÍ‡fl

ÉÛ¯Ë Ú‚Â‰˚Â Ç˚ÒÓÍ‡fl

Ñ˚Ìfl çËÁÍ‡fl

ä‡ÔÛÒÚ‡ çËÁÍ‡fl

äË‚Ë çËÁÍ‡fl

äÎÛ·ÌËÍ‡ çËÁÍ‡fl

å‡Ì„Ó çËÁÍ‡fl

åÓÍÓ‚¸ Ç˚ÒÓÍ‡fl

çÂÍÚ‡ËÌ˚ (·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜ÂÍ) çËÁÍ‡fl

é„ÛÂˆ çËÁÍ‡fl

èÂÒËÍË (·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜ÂÍ) çËÁÍ‡fl

èÓÏË‰Ó˚ çËÁÍ‡fl

ë‚ÂÍÎ‡ Ç˚ÒÓÍ‡fl

ëÂÎ¸‰ÂÂÈ Ç˚ÒÓÍ‡fl

ëÎË‚˚ (·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜ÂÍ) çËÁÍ‡

îÂÌıÂÎ¸ Ç˚ÒÓÍ‡fl

ñ‚ÂÚÌ‡fl Í‡ÔÛÒÚ‡ çËÁÍ‡fl

óÂÌËÍ‡ çËÁÍ‡fl

ü·ÎÓÍË Ç˚ÒÓÍ‡fl

òÄÉ 3

èÓ‰ÍÎ˛˜ËÚÂ ˝Î. ¯ÌÛ Í ËÒÚÓ˜ÌËÍÛ ÔËÚ‡ÌËfl Ò Ì‡-

ÔflÊÂÌËÂÏ 230-240V. ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ÔÂÂÍÎ˛˜‡ÚÂÎ¸

ÒÍÓÓÒÚÂÈ ‚ ‚ÂıÌÂÂ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ ‰Îfl ‚ÍÎ˛˜ÂÌËfl

ÌËÁÍÓÈ ÒÍÓÓÒÚË ÎË·Ó ‚ ÌËÊÌÂÂ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ ‰Îfl

‚ÍÎ˛˜ÂÌËfl ‚˚ÒÓÍÓÈ ÒÍÓÓÒÚË ‚ Á‡‚ËÒËÏÓÒÚË ÓÚ

ÚËÔ‡ ‚˚·‡ÌÌ˚ı Ó‚Ó˘ÂÈ ËÎË ÙÛÍÚÓ‚. àÒÔÓÎ¸ÁÛÈ-

ÚÂ Ú‡·ÎËˆÛ Ò ÂÍÓÏÂÌ‰‡ˆËflÏË ÔÓ ‚˚·ÓÛ ÒÍÓÓÒ-

ÚË ‰Îfl ‡ÁÎË˜Ì˚ı ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ.
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ìïéÑ à óàëíäÄ ÇÄòÖâ STOLLAR JUICE FOUNTAIN

• ÑÎfl ÎÂ„ÍÓÈ ˜ËÒÚÍË – Ò‡ÁÛ ÔÓÒÎÂ ËÒÔÓÎ¸-

ÁÓ‚‡ÌËfl ÒÔÓÎÓÒÌËÚÂ ‚ÒÂ Ò˙ÂÏÌ˚Â ‰ÂÚ‡ÎË

ÔÓ‰ ÒÚÛÂÈ ‚Ó‰˚. Ñ‡ÈÚÂ ‰ÂÚ‡ÎflÏ ‚˚ÒÓıÌÛÚ¸.

• ÇÒÂ Ò˙ÂÏÌ˚Â ˜‡ÒÚË ÏÓÊÌÓ Ï˚Ú¸ ‚ „Ófl˜ÂÈ

Ï˚Î¸ÌÓÈ ‚Ó‰Â.

• ä˚¯ÍÛ, ÙËÎ¸Ú, ÍÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡, ÍÓÌÚÂÈ-

ÌÂ ‰Îfl ÊÏ˚ı‡ Ë ÍÛ‚¯ËÌ ‰Îfl ÒÓÍ‡ ÏÓÊÌÓ

Ï˚Ú¸ ‚ ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ (ÚÓÎ¸ÍÓ Ì‡

‚ÂıÌÂÈ ÔÓÎÍÂ).

• èÓÚËÚÂ ÏÓÚÓÌÛ˛ ·‡ÁÛ ‚Î‡ÊÌÓÈ ÚÍ‡Ì¸˛.

• èÂÂ‰ ÏÓÈÍÓÈ ÍÛ‚¯ËÌ‡ ‰Îfl ÒÓÍ‡ ÒÌËÏËÚÂ

èÂÌÓÓÚ‰ÂÎËÚÂÎ¸ Ë ÒÔÓÎÓÒÌËÚÂ ÔÓ‰ ÒÚÛÂÈ

‚Ó‰˚.

• ÑÎfl ÌÂËÁÏÂÌÌÓ ıÓÓ¯Ëı ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÓ‚ ÔË

‚˚ÊËÏ‡ÌËË ÒÓÍ‡ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ, ˜ÚÓ·˚ ÙËÎ¸Ú

‚ÒÂ„‰‡ ·˚Î Ú˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ Ó˜Ë˘ÂÌ. ÑÎfl ˜ËÒÚÍË

ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ÌÂÈÎÓÌÓ‚Û˛ ˘ÂÚÍÛ ËÏÂ˛˘Û˛Òfl

‚ ÍÓÏÔÎÂÍÚÂ.

èÓÒÎÂ ˜ËÒÚÍË ÙËÎ¸Ú‡ ÔÓ‚Â¸ÚÂ Â„Ó Ì‡

ÔÓÒ‚ÂÚ, ˜ÚÓ·˚ Û·Â‰ËÚ¸Òfl, ˜ÚÓ Ï‡ÎÂÌ¸ÍËÂ

fl˜ÂÈÍË ÌÂ Á‡·ËÚ˚. ÖÒÎË ÓÌË Á‡·ËÚ˚ – Á‡ÏÓ-

˜ËÚÂ ÙËÎ¸Ú ‚ „Ófl˜ÂÈ ‚Ó‰Â Ò 10% ÒÓ‰Â-

Ê‡ÌËÂÏ ÎËÏÓÌÌÓ„Ó ÒÓÍ‡ ËÎË ÔÓÏÓÈÚÂ ‚ ÔÓÒÛ-

‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ Ï‡¯ËÌÂ.

çÖ èéÉêìÜÄâíÖ ùã. òçìê à åéíéêçìû ÅÄáì Ç ÇéÑì àãà ÑêìÉàÖ ÜàÑäéëíà.

• çÂ Á‡Ï‡˜Ë‚‡ÈÚÂ ÙËÎ¸Ú ‚ ÓÚ·ÂÎË‚‡˛˘Ëı

(ıÎÓÓÒÓ‰ÂÊ‡˘Ëı) ÒÂ‰ÒÚ‚‡ı.

• ÇÒÂ„‰‡ ÒÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ ÓÒÚÓÓÊÌÓÒÚ¸ ‚ Ó·‡-

˘ÂÌËË Ò îËÎ¸ÚÓÏ, Ú.Í. Â„Ó ÏÓÊÌÓ ÎÂ„ÍÓ

ÔÓ‚Â‰ËÚ¸.

çÂ ÔÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ ÏÓÚÓÌÛ˛ ·‡ÁÛ ‚ ‚Ó‰Û ËÎË

‰Û„ËÂ ÊË‰ÍÓÒÚË.

• àÁ-Á‡ ‚ÓÁ‰ÂÈÒÚ‚Ëfl ÒËÎ¸ÌÓ ÓÍ‡¯Ë‚‡˛˘Ëı

ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ ÏÓÊÂÚ ÔÓËÁÓÈÚË ÓÍ‡-

¯Ë‚‡ÌËÂ ÔÎ‡ÒÚËÍÓ‚˚ı ‰ÂÚ‡ÎÂÈ. ÇÓ ËÁ·ÂÊ‡-

ÌËÂ ˝ÚÓ„Ó, ÏÓÈÚÂ ‰ÂÚ‡ÎË Ò‡ÁÛ ÊÂ ÔÓÒÎÂ ËÒ-

ÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl.

• ÖÒÎË ÓÍ‡¯Ë‚‡ÌËÂ ‚ÒÂ-Ú‡ÍË ÔÓËÁÓ¯ÎÓ,

Á‡ÏÓ˜ËÚÂ ‰ÂÚ‡ÎË ‚ ‚Ó‰Â Ò 10% ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂÏ

ÎËÏÓÌÌÓ„Ó ÒÓÍ‡ ËÎË ÔÓ˜ËÒÚËÚÂ ÌÂ‡·‡ÁË‚-

Ì˚Ï ÏÓ˛˘ËÏ ÒÂ‰ÒÚ‚ÓÏ.
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éÅçÄêìÜÖçàÖ à ìëíêÄçÖçàÖ èêéÅãÖå

ÇÓÁÏÓÊÌ‡fl ÔÓ·ÎÂÏ‡ êÂ¯ÂÌËÂ

ëÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍ‡ èÓ‚Â¸ÚÂ Ô‡‚ËÎ¸ÌÓÒÚ¸ Ò·ÓÍË. îËÍÒËÛ˛˘‡fl 

ÌÂ ‚ÍÎ˛˜‡ÂÚÒfl ÛÍÓflÚÍ‡ ‰ÓÎÊÌ‡ Ì‡ıÓ‰ËÚ¸Òfl ‚ ‚ÂÚËÍ‡Î¸ÌÓÏ

ÔÓÎÓÊÂÌËË ‚ Û„ÎÛ·ÎÂÌËflı ÔÓ Ó·ÂËÏ ÒÚÓÓÌ‡Ï Í˚¯ÍË.

ÇÓ ‚ÂÏfl ‡·ÓÚ˚ ÒËÎ¸ÌÓ èË Ó˜ÂÌ¸ ËÌÚÂÌÒË‚ÌÓÈ ‡·ÓÚÂ ‚Î‡ÊÌ˚È ÊÏ˚ı

ÒÌËÊ‡˛ÚÒfl Ó·ÓÓÚ˚ ÏÓÊÂÚ Ì‡ÎËÔ‡Ú¸ Ì‡ Í˚¯ÍÛ. èÓÔÓ·ÛÈÚÂ ‰‡‚ËÚ¸

‰‚Ë„‡ÚÂÎfl Ì‡ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸ ÏÂ‰ÎÂÌÌÂÂ. èÓ˜ËÒÚËÚÂ Í˚¯ÍÛ, 

ÍÓÔÛÒ ÙËÎ¸Ú‡ Ë ÙËÎ¸Ú. ÇÍÎ˛˜ËÚÂ ‚˚ÒÓÍÛ˛

ÒÍÓÓÒÚ¸ ‚ÏÂÒÚÓ ÌËÁÍÓÈ

àÁÎË¯ÍË ÊÏ˚ı‡ éÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ‡·ÓÚÛ. ëÌËÏËÚÂ ÙËÎ¸Ú Ë Ó˜ËÒÚËÚÂ

ÒÓ·Ë‡˛ÚÒfl Ì‡ ÒÚÂÌÍÂ ÓÚ ÊÏ˚ı‡. ëÓ·ÂËÚÂ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍÛ Ë

ÙËÎ¸Ú‡ ÔÓ‰ÓÎÊ‡ÈÚÂ ‡·ÓÚÛ. èÓ·ÛÈÚÂ ˜ÂÂ‰Ó‚‡Ú¸ 

Ú‚Â‰˚Â Ë Ïfl„ÍËÂ ÙÛÍÚ˚ Ë Ó‚Ó˘Ë.

ÜÏ˚ı ÒÎË¯ÍÓÏ ‚Î‡ÊÌ˚È, èÓÔÓ·ÛÈÚÂ ‚˚ÊËÏ‡Ú¸ ÒÓÍ ÏÂ‰ÎÂÌÌÂÂ. ëÌËÏËÚÂ

ÒÎ‡·˚È ‚˚ıÓ‰ ÒÓÍ‡ ÙËÎ¸Ú Ë Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ Â„Ó fl˜ÂÈÍË ÌÂ Á‡·ËÚ˚. 

èË ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓÒÚË Ú˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ ÔÓ˜ËÒÚËÚÂ ÙËÎ¸Ú. 

ëÓÍ ‚˚ÚÂÍ‡ÂÚ ÏÂÊ‰Û èÓ·ÛÈÚÂ ‰‡‚ËÚ¸ Ì‡ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎ¸ ÏÂ‰ÎÂÌÌÂÂ. 

Í˚¯ÍÓÈ Ë ÍÓÔÛÒÓÏ ÙËÎ¸Ú‡ ëÓÍ ËÁ ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ Ò ‚˚ÒÓÍËÏ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂ

‚Ó‰˚ ‰ÓÎÊÂÌ ‚˚ÊËÏ‡Ú¸Òfl Ì‡ ÌËÁÍÓÈ ÒÍÓÓÒÚË.

ëÓÍ ·˚ÁÊÂÚ ËÁ ÌÓÒËÍ‡ èÓ·ÛÈÚÂ ‚˚ÊËÏ‡Ú¸ ÒÓÍ ÏÂ‰ÎÂÌÌÂÂ

èéãÖáçõÖ ëéÇÖíõ

àçîéêåÄñàü é ëéäÄï

95% ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚, ÒÓ‰ÂÊ‡˘ËıÒfl ‚Ó

ÙÛÍÚ‡ı Ë Ó‚Ó˘‡ı Ì‡ıÓ‰flÚÒfl ‚ ÒÓÍÂ. Ç˚ÊË-

Ï‡ÂÏ˚È ËÁ Ò‚ÂÊËı Ó‚Ó˘ÂÈ Ë ÙÛÍÚÓ‚ ÒÓÍ fl‚-

ÎflÂÚÒfl ‚‡ÊÌÓÈ ˜‡ÒÚ¸˛ ıÓÓ¯Ó Ò·‡Î‡ÌÒËÓ-

‚‡ÌÌÓÈ Á‰ÓÓ‚ÓÈ ‰ËÂÚ˚. ë‚ÂÊÂ‚˚Ê‡Ú˚Â ÒÓÍË

fl‚Îfl˛ÚÒfl ÎÂ„ÍÓ‰ÓÒÚÛÔÌ˚Ï ËÒÚÓ˜ÌËÍÓÏ ‚ËÚ‡ÏË-

ÌÓ‚ Ë ÏËÌÂ‡ÎÓ‚. ëÓÍË Ó˜ÂÌ¸ ·˚ÒÚÓ ‡·ÒÓ·ËÛ-

˛ÚÒfl ‚ ÍÓ‚¸, ˜ÚÓ ÒÔÓÒÓ·ÒÚ‚ÛÂÚ ÎÂ„ÍÓÏÛ ÛÒ‚ÓÂ-

ÌË˛ ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚.

ëÓ·ÒÚ‚ÂÌÓÛ˜ÌÓ ÔË„ÓÚ‡‚ÎË‚‡fl ÒÓÍ, ‚˚ ÒÓı‡-

ÌflÂÚÂ ÔÓÎÌ˚È ÍÓÌÚÓÎ¸ Ì‡‰ Â„Ó ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂÏ.

Ç˚ ‚˚·Ë‡ÂÚÂ ËÌ„Ë‰ËÂÌÚ˚ Ë Ò‡ÏË Â¯‡ÂÚÂ,

ÌÛÊÌÓ ÎË ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸ Ò‡ı‡, ÒÓÎ¸ ËÎË ‰Û„ËÂ

‰Ó·‡‚ÍË.

ë‚ÂÊÂ‚˚Ê‡Ú˚È ÒÓÍ ÎÛ˜¯Â ÛÔÓÚÂ·ÎflÚ¸ Ò‡ÁÛ

ÔÓÒÎÂ Â„Ó ÔË„ÓÚÓ‚ÎÂÌËfl. Ç Ò‚ÂÊÂÏ ÒÓÍÂ ÒÓ‰Â-

ÊËÚÒfl Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸ÌÓÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ‚ËÚ‡ÏËÌÓ‚.
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èéãÖáçõÖ ëéÇÖíõ (ÔÓ‰ÓÎÊÂÌËÂ)

èêàéÅêÖíÖçàÖ à ïêÄçÖçàÖ
îêìäíéÇ à éÇéôÖâ

• ÇÒÂ„‰‡ ÏÓÈÚÂ ÙÛÍÚ˚ Ë Ó‚Ó˘Ë ÔÂÂ‰

‚˚ÊËÏ‡ÌËÂÏ ÒÓÍ‡.

• ÇÒÂ„‰‡ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ Ò‚ÂÊËÂ ÙÛÍÚ˚ Ë

Ó‚Ó˘Ë.

• ÑÎfl ˝ÍÓÌÓÏËË ‰ÂÌÂ„ Ë ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl

Ò‚ÂÊËı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚ ÔËÓ·ÂÚ‡ÈÚÂ ÙÛÍÚ˚ Ë

Ó‚Ó˘Ë ‚Ó ‚ÂÏfl Ëı ÒÂÁÓÌ‡.

• ï‡ÌËÚÂ ‚‡¯Ë ÙÛÍÚ˚ Ë Ó‚Ó˘Ë „ÓÚÓ‚˚ÏË

‰Îfl ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl, ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓ ÔÓÏ˚‚.

ÅÓÎ¸¯ËÌÒÚ‚Ó ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ú‚Â‰˚Â ‚Ë‰˚

Ó‚Ó˘ÂÈ ÏÓ„ÛÚ ı‡ÌËÚ¸Òfl ÔË ÍÓÏÌ‡ÚÌÓÈ

ÚÂÏÔÂ‡ÚÛÂ. çÂÊÌ˚Â Ó‚Ó˘Ë – ÔÓÏË‰Ó˚,

Ó„Ûˆ˚ – ‡ Ú‡ÍÊÂ ÁÂÎÂÌ¸ Ë fl„Ó‰˚ ‰ÓÎÊÌ˚

ı‡ÌËÚÒfl ‚ ıÓÎÓ‰ËÎ¸ÌËÍÂ.

èéÑÉéíéÇäÄ îêìäíéÇ 
à éÇéôÖâ

ëÓ‚ÂÚ˚:

• îÛÍÚ˚ Ò Ú‚Â‰ÓÈ ËÎË ÌÂÒ˙Â‰Ó·ÌÓÈ

ÍÓÊÛÓÈ, Ú‡ÍËÂ Í‡Í Ï‡Ì„Ó, „Û‡‚‡, ‰˚Ìfl ËÎË

‡Ì‡Ì‡Ò, ‚ÒÂ„‰‡ ‰ÓÎÊÌ˚ ·˚Ú¸ Ó˜Ë˘ÂÌ˚ ÔÂÂ‰

‚˚ÊËÏ‡ÌËÂÏ ÒÓÍ‡.

• ñËÚÛÒÓ‚˚Â ‰ÓÎÊÌ˚ ·˚Ú¸ Ó˜Ë˘ÂÌ˚ ÓÚ

ÍÓÊÛ˚ ÔÂÂ‰ ‚˚ÊËÏ‡ÌËÂÏ ÒÓÍ‡.

• èÂÂ‰ ‚˚ÊËÏ‡ÌËÂÏ ÒÓÍ‡ ËÁ ÙÛÍÚÓ‚

‰ÓÎÊÌ˚ ·˚Ú¸ Û‰‡ÎÂÌ˚ ÍÓÒÚÓ˜ÍË ËÎË

Ú‚Â‰˚Â ÒÂÏÂ˜ÍË, ÂÒÎË Ú‡ÍÓ‚˚Â ËÏÂ˛ÚÒfl.

• óÚÓ·˚ fl·ÎÓ˜Ì˚È ÒÓÍ ÌÂ ÚÂÏÌÂÎ, ÏÓÊÌÓ

‰Ó·‡‚ËÚ¸ ‚ ÌÂ„Ó ÌÂ·ÓÎ¸¯ÓÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó

ÎËÏÓÌÌÓ„Ó ÒÓÍ‡.

ëÓ‚ÂÚ:

Ç‡¯‡ ÒÓÍÓ‚˚ÊËÏ‡ÎÍ‡ JUICE FOUNTAIN 

PROFESSIONAL ‰ÂÎ‡ÂÚ ÓÚÎË˜Ì˚È ‡ÔÂÎ¸ÒËÌÓ-

‚˚È ÒÓÍ. èÓÒÚÓ ÔÓ˜ËÒÚËÚÂ ‡ÔÂÎ¸ÒËÌ˚ Ë ‚˚-

ÊËÏ‡ÈÚÂ ÒÓÍ (êÂÁÛÎ¸Ú‡Ú ·Û‰ÂÚ ÎÛ˜¯Â, ÂÒÎË

ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓ ‚˚ ÓıÎ‡‰ËÚÂ ‡ÔÂÎ¸ÒËÌ˚ ‚

ıÓÎÓ‰ËÎ¸ÌËÍÂ).

èêÄÇàãúçÄü íÖïçàäÄ

èË ‚˚ÊËÏ‡ÌËË ÒÓÍÓ‚ ËÁ ËÌ„Ë‰ËÂÌÚÓ‚ Ò

‡ÁÎË˜ÌÓÈ ÚÂÍÒÚÛÓÈ ‚ÒÂ„‰‡ Ì‡˜ËÌ‡ÈÚÂ Ò ·ÓÎÂÂ

Ïfl„ÍËı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚, ËÒÔÓÎ¸ÁÛfl ÌËÁÍÛ˛ ÒÍÓÓÒÚ¸.

á‡ÚÂÏ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ‚˚ÒÓÍÛ˛ ÒÍÓÓÒÚ¸ ‰Îfl

·ÓÎÂÂ Ú‚Â‰˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚.

èË ‚˚ÊËÏ‡ÌËË ÒÓÍ‡ ËÁ Ú‡‚, ÔÓ·Â„Ó‚ ËÎË

ÎËÒÚÓ‚ÓÈ ÁÂÎÂÌË Ò‚flÊËÚÂ Ëı ‚ ÔÛ˜ÓÍ. Ç˚ÊË-

Ï‡ÈÚÂ ÒÓÍ Ì‡ ÌËÁÍÓÈ ÒÍÓÓÒÚË, ˜ÂÂ‰Ûfl ÁÂÎÂÌ¸

Ò ‰Û„ËÏË ËÌ„Ë‰ËÂÌÚ‡ÏË.

ÑéëíàÜÖçàÖ èêÄÇàãúçéÉé
ëéóÖíÄçàü

èË‰ÛÏ‡Ú¸ Ò‚ÓÈ ‚ÍÛÒÌ˚È ÒÓÍ ÎÂ„ÍÓ. ÖÒÎË ‚˚

Ò‡ÏË ‰ÂÎ‡ÎË ÒÓÍË ËÁ ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ, ÚÓ

ÁÌ‡ÂÚÂ Ì‡ÒÍÓÎ¸ÍÓ ÎÂ„ÍÓ ËÁÓ·ÂÚ‡Ú¸ ÌÓ‚˚Â

ÍÓÏ·ËÌ‡ˆËË. ÇÍÛÒ, ˆ‚ÂÚ, ÚÂÍÒÚÛ‡ Ë ÔÂ‰ÔÓ˜Ë-

Ú‡ÂÏ˚Â ËÌ„Â‰ËÂÌÚ˚ – ‰ÂÎÓ ÎË˜ÌÓ„Ó ‚˚·Ó‡.

èÓÒÚÓ ÔÂ‰ÒÚ‡‚¸ÚÂ ÒÂ·Â Ò‚ÓË Î˛·ËÏ˚Â ‚ÍÛÒ˚

Ë ÔÓ‰ÛÍÚ˚ – ‰‡‰ÛÚ ÎË ÓÌË ıÓÓ¯ÂÂ ÒÓ˜ÂÚ‡ÌËÂ

ËÎË ÌÂÚ. èÓÏÌËÚÂ, ˜ÚÓ ÙÛÍÚ ËÎË Ó‚Ó˘ Ò flÍÓ

‚˚‡ÊÂÌÌ˚Ï ‚ÍÛÒÓÏ ÏÓÊÂÚ “‚ÁflÚ¸ ‚Âı” Ì‡‰

ÙÛÍÚÓÏ ËÎË Ó‚Ó˘ÂÏ Ò ·ÓÎÂÂ ÚÓÌÍËÏ ‚ÍÛÒÓÏ.

é‰ÌËÏ ËÁ „Î‡‚Ì˚ı Ô‡‚ËÎ ‚ ËÒÍÛÒÒÚ‚Â

ÔË„ÓÚÓ‚ÎÂÌËfl ÒÓÍÓ‚ fl‚ÎflÂÚÒfl ÍÓÏ·ËÌËÓ‚‡-

ÌËÂ Í‡ıÏ‡ÎËÒÚ˚ı, „ÛÒÚ˚ı ËÌ„Â‰ËÂÌÚÓ‚ Ò ·Ó-

ÎÂÂ ÒÓ˜Ì˚ÏË.

àëèéãúáéÇÄçàÖ ÜåõïÄ

ÜÏ˚ı, ÓÒÚ‡‚¯ËÈÒfl ÔÓÒÎÂ ‚˚ÊËÏ‡ÌËfl ÒÓÍ‡ ËÁ

ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ, ÒÓÒÚÓËÚ ‚ ÓÒÌÓ‚ÌÓÏ ËÁ ‚ÓÎÓ-

ÍÓÌ Ë ÍÎÂÚ˜‡ÚÍË. í‡Í ÊÂ Í‡Í Ë ÒÓÍ, ÊÏ˚ı ÒÓ‰Â-

ÊËÚ ‚‡ÊÌ˚Â ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚Â ‚Â˘ÂÒÚ‚‡, ÌÂÓ·ıÓ‰Ë-

Ï˚Â ‰Îfl ÂÊÂ‰ÌÂ‚ÌÓ„Ó ÔËÚ‡ÌËfl. ëÛ˘ÂÒÚ‚ÛÂÚ ÏÌÓ-

„Ó ÂˆÂÔÚÓ‚ ÔÓ ÔË„ÓÚÓ‚ÎÂÌË˛ ·Î˛‰ ËÁ ÊÏ˚ı‡.

çÓ, Í‡Í Ë ÒÓÍ, ÓÌ ‰ÓÎÊÂÌ ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸Òfl ‚ ÚÓÚ

ÊÂ ‰ÂÌ¸, ‚Ó ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ÔÓÚÂË ‚ËÚ‡ÏËÌÓ‚.

Ö˘Â Ó‰ÌËÏ ÓÚÎË˜Ì˚Ï ÒÔÓÒÓ·ÓÏ ÔËÏÂÌÂÌËfl

ÊÏ˚ı‡ fl‚ÎflÂÚÒfl Â„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËÂ ‚ Ò‡‰Û Í‡Í

ÍÓÏÔÓÒÚ.
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àçîéêåÄñàü é îêìäíÄï à éÇéôÄï

îÛÍÚ˚ Ë Ó‚Ó˘Ë ëÓÒÚ‡‚ ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı äËÎÓ‰ÊÓÛÎË/Í‡ÎÓËË

‚Â˘ÂÒÚ‚ ÔÓ‰ÛÍÚ‡

Ä·ËÍÓÒ˚ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, 30g ‡·ËÍÓÒÓ‚ = 85 kj

ÒÓ‰ÂÊËÚ Í‡ÎËÈ (20 cals)

ÄÌ‡Ì‡Ò ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë 150g ‡Ì‡Ì‡Ò‡ = 245 kj 

(59 cals)

ÄÔÂÎ¸ÒËÌ˚ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë 150g ‡ÔÂÎ¸ÒËÌÓ‚ = 160 kj

35mg/100g (38 cals)

ÅÓÍÍÓÎË ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 100g ·ÓÍÍÓÎË = 195 kj

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ç2, Ç5, Ö, Ç6 (23 cals)

Å˛ÒÂÎ¸ÒÍ‡fl Í‡ÔÛÒÚ‡ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 100g ·˛ÒÂÎ¸ÒÍÓÈ

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ç2, Ç5, Ö Í‡ÔÛÒÚ˚ = 110 kj (26 cals)

ÇËÌÓ„‡‰ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, 125g ‚ËÌÓ„‡‰‡ = 355 kj

(·ÂÁ ÍÓÒÚÓ˜ÂÍ) Ç6, Í‡ÎËÈ (85 cal)

ÉÓÎÛ·ËÍ‡ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë 125g „ÓÎÛ·ËÍË = 295 kj 

(70 cals)

ÉÛ¯Ë ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ 150g „Û¯ = 250 kj 

(60 cals)

Ñ˚Ìfl Ë ‡·ÛÁ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 200g ‰˚ÌË = 210 kj 

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ Ä, ë (50 cals)

ä‡ÔÛÒÚ‡ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ ‚100g Í‡ÔÛÒÚ˚ = 110 kj

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ç6, Í‡ÎËÈ (26 cals)

äË‚Ë ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë, 100g ÍË‚Ë = 100 kj

Í‡ÎËÈ (40 cals)

äÎÛ·ÌËÍ‡ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë 125g ÍÎÛ·ÌËÍË = 130 kj

ÊÂÎÂÁÓ, Í‡ÎËÈ, Ï‡„ÌÂÁËÈ (31 cals)
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îÛÍÚ˚ Ë Ó‚Ó˘Ë ëÓÒÚ‡‚ ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı äËÎÓ‰ÊÓÛÎË/Í‡ÎÓËË

‚Â˘ÂÒÚ‚ ÔÓ‰ÛÍÚ‡

å‡Ì„Ó ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ˚ Ä, ë, 240g Ï‡Ì„Ó = 200kj 

Ç1, Ç6, Í‡ÎËÈ (102 cals)

åÓÍÓ‚¸ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 120g ÏÓÍÓ‚Ë = 125 kj 

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ Ä, ë, Ç6 (30cals)

çÂÍÚ‡ËÌ˚ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 180g ÌÂÍÚ‡ËÌÓ‚ = 355 kj

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ç3, Í‡ÎËÈ (85 cals)

é„Ûˆ˚ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë 280g Ó„ÛˆÓ‚ = 120 kj 

(29 cals)

èÂÒËÍË ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, ÒÓ‰ÂÊËÚ 150g ÔÂÒËÍÓ‚ = 250 kj 

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ç3, Í‡ÎËÈ (49 cals)

èÓÏË‰Ó˚ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, Ó‰ÂÊËÚ 100g ÔÓÏË‰ÓÓ‚ = 90 kj

‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, Ö, Ä (22 cals)

ë‚ÂÍÎ‡ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, 160g Ò‚ÂÍÎ˚ = 190 kj 

ÒÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë, ‡ÎËÈ (45 cals)

ëÂÎ¸‰ÂÂÈ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë, 80g ÒÂÎ¸‰ÂÂfl = 55 kj 

Í‡ÎËÈ (7 cals)

ëÎË‚˚ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ 70g ÒÎË‚ = 110 kj 

(26 cals)

îÂÌıÂÎ¸ ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, 300g ÙÂÌıÂÎfl = 145 kj

ÒÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë (35 cals)

ñ‚ÂÚÌ‡fl Í‡ÔÛÒÚ‡ ëÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ˚ ë, 100g ˆ‚ÂÚÌÓÈ Í‡ÔÛÒÚ˚ = 

Ç5,Ç6, ä, Í‡ÎËÈ 55 kj (13 cals)

ü·ÎÓÍË ÑËÂÚË˜ÂÒÍËÈ, 200g fl·ÎÓÍ = 300 kj 

ÒÓ‰ÂÊËÚ ‚ËÚ‡ÏËÌ ë (72 cals)

àçîéêåÄñàü é îêìäíÄï à éÇéôÄï (ÔÓ‰ÓÎÊÂÌËÂ)
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SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONÑS DIRBANT 
SU JÌSˆ SULÂIASPAUDE STOLLAR JUICE FOUNTAIN

GERAI SUSIPAÎINKITE 
SU JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN (Ïr. psl. 2)

• Jokiu bdu nestumkite produkt˜ ∞ padavimo angà
rankomis. Visada naudokitòs komplekte esanãia
grustuve.

• Nelieskite maÏ˜ pjovimo a‰men˜ filtro pavir‰iuje.

• Niekada nepalikite ∞jungtos sulãiaspaudòs be
prieÏiros. Bkite ypaã atids, jeigu ‰alia yra
vaikai.

• Prie‰ ∞jungiant, ∞sitikinkite, kad sulãiaspaudò
teisingai surinkta. Prie‰ingu atveju, sulãiaspaudò
ne∞sijungs.

• Sulãiaspaud´ statykite tik ant sauso ir lygaus
pavir‰iaus.

• Reguliariai tikrinkite ar nepaÏeistas elektros
laidas, ki‰tukas ir pati sulãiaspaudò. Radus bet
kok∞ paÏeidumà, nedelsiant kreipkites ∞ serviso
centrà.

• Nemerkite elektros laido ir variklio dali˜ ∞ vanden∞
arba kitus skysãius.

• ·is gaminys netinkamas naudotis vaikams ir
Ïmonòms su negalia.

• Neleiskite elektros laidui kaboti nuo stalo, liestis
su kar‰tais pavir‰iais ir susisukti.

• Nestatykite sulãiaspaudòs greta kar‰t˜ dujini˜
arba elektrini˜ kaitvieãi˜ ir krosni˜.

• I‰ pradÏi˜ visada i‰junkite sulãiaspaud´ naudojant
trij˜ pozicij˜ jungikl∞, o po to i‰traukite elektros
laidà i‰ tinklo. Tik i‰jungtà prietaisà galima i‰ardyti,
surinkti, valyti ir laikyti.

• Remonto darbus gali atlikti tik ∞galioti atitinkamo
serviso centro darbuotojai.

• ·is prietaisas skirtas nam˜ kio reikmòms.

LABAI DIDELñ PRODUKTˆ PADAVIMO ANGA.
NEKI·KITE RANKˆ IR KITˆ PA·ALINIˆ DAIKTˆ Ø PADAVIMO ANGÑ. 
VISADA NAUDOKITñS KOMPLEKTE ESANâIA GRUSTUVE.

SPAUDÎIANT SULTIS MAKSIMALIU GREIâIU I· KIETˆ VAISIˆ AR DARÎOVIˆ, TOKI ˆKAIP OBUOLIAI, 
MORKOS AR RUNKELIAI, PADARYKITE PERTRAUKÑ PO 4 MINUâIˆ NEPERTRAUKIAMO DARBO. 
VISADA PALAUKITE 1 MINUT¢ PRIE· T¢SDAMI SULâIˆ SPAUDIMÑ.

1. Grustuvò – vaisi˜ ir darÏovi˜ padavimui ∞ pro-
dukt˜ padavimo angà.

2. Fiksuojanti rankena su apsauga – sulãiaspaudò
∞sijungs tik tada, kai dangtelis bus gerai uÏsifik-
sav´s, o fiksuojanti rankena bus darbinòje
padòtyje.

3. Nerdijanãio plieno mirofiltras (galima plauti
indaplovòje). 

4. Filtro korpusas (galima plauti indaplovòje).

5. 1 l talpos indelis sultims. (Galima plauti indaplo-
vòje).

6. Nuimamas put˜ skiriklis.

7. Trij˜ pozicij˜ jungiklis su dviem greiãiais ir padò-
timi OFF (i‰jungt). MaÏas greitis (LOW) sulãi˜
spaudimui i‰ mink‰t˜ ir vandening˜ vaisi˜, toki˜
kaip arbzas. Maksimalus greitis (HIGH) sulãi˜
spaudimui i‰ kiet˜ darÏovi˜ ir vaisi˜.

8. Laidas apvyniojamas aplink kojeles ir fiksuoja-
mas po pagrindu.

9. Patikimas 950 W galingumo variklis.

10.Didelis konteineris i‰spaudoms su rankena (gal-
ima plauti indaplovòje).

11. Dangtelis (galima plauti indaplovòje).

12.Patentuota didesnò produkt˜ padavimo anga.
LeidÏia sudòti nesmulkintus obuolius, pomi-
dorus, morkas ir nulupus apelsinus. Sulãi˜
spaudimas ‰ia sulãiaspaude greitas ir lengvas
darbas.

INDELIS SULTIMS

1. Indelio sultims dangtelis spaudÏiant sultis
neleidÏia joms ta‰kytis. Jeigu laikote sultis
‰aldytuve, uÏdenkite indel∞ dangteliu.

2. I‰imamas skyriklis putos. Prireikus atskiria
putas nuo sulãi˜. 

3. Indelis, talpa: 1 l.

Patarimas:

Jeigu Jums patinka gerti sultis su putomis –
paprasãiausiai prie‰ spaudÏiant sultis i‰imkite
put˜ skyrikl∞.
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ÎINGSNIS 1:
UÏdòkite filtro korpusà ant variklio veleno movos.

ÎINGSNIS 2:
Sutapatinkite stròlytes ant filtro su stròlytòmis ant
variklio veleno movos ir paspauskite Ïemyn taip,
kad i‰girstumòte kaip jis trak‰teli uÏsifiksuodamas.
Øsitikinkite, kad filtras patikimai uÏfiksuotas.

ÎINGSNIS 3:
UÏdòkite dangtel∞ ant filtro korpuso taip, kad pro-
dukt˜ padavimo anga bt˜ vir‰ filtro.

ÎINGSNIS 4:
Pakelkite fiksuojanãià rankenà ir uÏfiksuokite jà
dviejose ∞dubose, esanãiose dangtelio abejuose
‰onuose. Teisingai uÏfiksuota fiksuojanti rankena
turi bti vertikalioje padòtyje.

ÎINGSNIS 5:
Nuleiskite grustuv´ ∞ padavimo angà, sutapatindami
∞dubas ant grustuvòs su nedideliu i‰siki‰imu ant
padavimo angos vidinòs dalies.

ÎINGSNIS 6:
Sandariai uÏdòkite konteiner∞ i‰spaudoms.

Patarimas:
Valymui palengvinti rekomenduojame ∞dòti ∞ 
konteiner∞ plastikinius mai‰elius.

ÎINGSNIS 7:
Pastatykite indel∞ sultims po sulãi˜ nutekòjimo sna-
peliu de‰inòje sulãiaspaudòs pusòje. Noròdami i‰-
vengti sulãi˜ ta‰kymosi, uÏdenkite dangtel∞. Savai-
me ai‰ku js galite spausti sultis ir ∞ paprastà stik-
lin´.

JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN SURINKIMAS (Ïr. psl. 3)

JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN I·ARDYMAS (Ïr. psl. 4)

ÎINGSNIS 1:
Nustatykite jungikl∞ ∞ padòt∞ “OFF” ir i‰traukite
ki‰tukà i‰ elektros lizdo.

ÎINGSNIS 2:
Nuimkite konteiner∞ i‰spaudoms.

ÎINGSNIS 3:
Paimkite fiksuojanãià rankenà abiem rankom i‰
abiej˜ ‰on˜ ir patraukite atgal, i‰imant jà i‰ ∞dub˜
abejuose dangtelio ‰onuose.

ÎINGSNIS 4:
Nuleiskite fiksuojanãià rankenà Ïemyn.

ÎINGSNIS 5:
Nuimkite sulãiaspaudòs dangtel∞.

ÎINGSNIS 6:
Nuimdami filtrà, prilaikykite variklio veleno movà su
viena ranka, o su kita ranka pasukite filtro korpusà,
laikant j∞ uÏ snapelio.

ÎINGSNIS 7:
Pakelkite filtro korpusà kartu su filtru.

ÎINGSNIS 8:
Filtrui nuimti, apverskite filtro korpusà auk‰tyn
kojom ir atsargiai paimkite filtrà (‰ià procedrà
rekomenduojama atlikti vir‰ kriauklòs).

ANT FILTRO YRA MAÎI A·TRÌS A·MENYS VAISIAMS IR DARÎOVñMS PJAUSTYTI IR SMULKINTI.
NEPRISILIESKITE PRIE Jˆ.
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ÎINGSNIS 1:
Nuplaukite sulãi˜ spaudimui pasirinktus vaisius ir
darÏoves.

Daugel∞ sulãi˜ spaudimui naudojam˜ vaisi˜ ir
darÏovi˜, toki˜ kaip obuoliai, morkos, agurkai,
nòra btina smulkinti – jie telpa ∞ padavimo angà
ir taip.

ÎINGSNIS 2:
Øsitikinkite, kad sulãiaspaudò surinkta teisingai ir fil-
tras buvo kruop‰ãiai i‰valytas po paskutinio naudo-
jimo (Ïr. skyri˜ ”PrieÏira ir valymas”). Prie‰
pradedant spausti sultis, ∞sitikinkite, kad indelis arba
stiklinò pastatyta po sulãi˜ nutekòjimo snapeliu.

JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN EKSLPLOATAVIMAS

TO EXTRACT
MAXIMUM
JUICE PUSH
DOWN 
SLOWLY

4

Jokiu atveju nestumkite 
produkt˜ ∞ padavimo angà
rankomis.
Visada naudokitòs tiktai 
komplekte esanãia grustuve.

ÎINGSNIS 4:
Øjunkite sulãiaspaud´, sudòkite produktus ∞ padavi-
mo angà ir ‰velniai spauskite juos grustuve Ïemyn.
Noròdami i‰spausti maksimal˜ sulãi˜ kiek∞,
spauskite produktus lòtai.

ÎINGSNIS 5:
Sultys nutekòs ∞ indel∞, bet i‰spaudos atskirai
susikaups konteineryje.

Konteineris i‰spaudoms gali bti i‰tu‰tintas tik
i‰jungus varikl∞ (jungiklis yra padòtyje OFF).
Neleiskite konteineriui i‰spaudoms persipildyti.
Tas gali sutrikdyti sulãiaspaudòs normal˜ darbà
ir sulauÏyti sulãiaspaud´.

Greiãio pasirinkimo lentelò

Abrikosai (be kauliuk˜) MaÏas

Agurkai MaÏas

Ananasas (nuluptas) Maksialus

Apelsinai (nulupti) 
Maksimalus
arba Ïemas

Arbzas MaÏas

Bra‰kòs MaÏas

Briuselio kopstai Maksimalus

Brokoliai MaÏas

Kietos kriau‰òs Maksimalus

Kivi MaÏas

Kopstai MaÏas

Krapai Maksimalus

Mango MaÏas

Melionas MaÏas

Mòlynòs MaÏas

Mink‰tos kriau‰òs MaÏas

Morkos Maksimalus

Nektarinai (be kauliuk˜) MaÏas

Obuoliai Maksimalus 

Persikai (be kauliuk˜) MaÏas

Pomidorai MaÏas

Runkeliai Maksimalus

Salierai Maksimalus

Slyvos (be kauliuk˜) MaÏas

Vyuogòs (be kauliuk˜) MaÏas

Îiedinis kopstas MaÏas

ÎINGSNIS 3:
Øjunkite elektros laidà ∞ maitinimo ‰altin∞ su ∞tampa
230 – 240 V. Pakelkite greiãi˜ jungiklio svirtel´ ∞
vir‰˜, noròdami nustatyti maÏà greit∞ arba ∞ apaãià,
maksimaliam greiãiui ∞jungti, priklausomai nuo
vaisi˜ ir darÏovi˜ pasirinkto tipo. Naudokitòs lentele
su rekomendacijomis tam, kad pasirinktumòte tin-
kamà greit∞ ∞vairiems vaisiams ir darÏovòms.
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JÌSˆ STOLLAR JUICE FOUNTAIN PRIEÎIÌRA IR VALYMAS

• Lengvas valymas – i‰ karto po naudojimo
praskalaukite visas nuimamas detales po van-
dens srove. Duokite detalòms laiko i‰dÏiti.

• Visas nuimamas detales galima plauti kar‰tame
muiliname vandenyje. 

• Dangtel∞, filtrà, filtro korpusà, konteiner∞ i‰spau-
doms ir indel∞ sultims galima plauti indaplovòje
(tik vir‰utinòje lentynoje).

• Nu‰luostykite variklio veleno movà su drògnu
audiniu.

• Prie‰ plaunant indel∞ sultims, i‰imkite put˜
skyrikl∞ ir praskalaukite j∞ po vandens srove.

• Noròdami i‰spausti kokybi‰kas sultis, filtras
visada turi bt˜ kruop‰ãiai i‰valytas. Valymui
naudokite komplekte esant∞ nailono ‰epet∞.

• I‰valius filtrà, patikrinkite j∞ prie‰ ‰viesà ir
∞sitikinkite, jog maÏos akutòs nòra uÏkim‰tos.
Jeigu jos uÏkim‰tos, tada pamerkite filtrà ∞
kar‰tà vanden∞ su 10 % citrinos sulãi˜ kiekiu
arba i‰plaukite indaplovòje.

NEMERKITE ELEKTROS LAIDO IR VARIKLIO DALIˆ Ø VANDENØ ARBA KITUS SKYSâIUS.

• Nemerkite filtro ∞ balinanãias (chloro turinãias)
medÏiagas.

• Su filtru elkitòs atsargiai, nes j∞ galima lengvai
sugadinti.

• Nemerkite variklio dali˜ ∞ vanden∞ arba kitus
skysãius.

• Dòl stipriai daÏanãi˜ vaisi˜ arba darÏovi˜
poveikio gali nusidaÏyti plastikinòs sulãias-
paudòs dalys. Noròdami to i‰vengti, plaukite
detales tuoj pat po naudojimo.

• Jeigu detalòs vis tiek nusidaÏò, pamerkite jas ∞
vanden∞ su 10 % citrinos sulãi˜ kiekiu arba
i‰valykite abrazivynòmis skalbimo priemonòmis.
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PROBLEMˆ ATSKLEIDIMAS IR Jˆ ·ALINIMAS

Galima problema Problemos ‰alinimo bdas

Sulãiaspaudò ne∞sijungia Patikrinkite ar teisingai surinktas prietaisas.
Fiksuojanti rankena turi bti vertikalioje padòtyje
∞dubose i‰ abiej˜ dangtelio ‰on˜.

Sulãiaspaudòs darbo metu Sulãiaspaudei labai intensyviai dirbant, drògnos i‰spaudos
stipriai sumaÏòja variklio gali prikibti prie dangtelio. Pabandykite spausti spaustuvà
apsisukimai lòãiau. I‰valykite dangtel∞, filtrà ir filtro korpusà. 

Øjunkite didesn∞ greit∞ vietoj maÏo.

I‰spaud˜ likuãiai susikaupia Sustabdykite darbà. Nuimkite filtrà ir i‰valykite j∞. Surinkite
ant filtro sienelòs sulãiaspaud´ ir t´skite darbà. Pabandykite kaitalioti kietus 

ir mink‰tus vaisius ar darÏoves.

I‰spaudos per daug drògnos, Pabandykite spausti sultis lòãiau. Nuimkite filtrà ir ∞sitikinkite,
maÏai i‰spasut˜ sulãi˜ kad akutòs nòra uÏkim‰tos.

Sultys i‰teka tarp dangtelio Prireikus kruop‰ãiai i‰valykite filtrà.
ir filtro korpuso

Sulãi˜ spaudimas i‰ vandening˜ Pabandykite spausti spaustuvà lòãiau.
vaisi˜ ir darÏovi˜ turi bti 
atliekamas maÏu greiãiu

Sultys ta‰kosi i‰ snapelio Pabandykite spausti sultis lòãiau.

NAUDINGI PATARIMAI

INFORMACIJA APIE SULTIS

Vaisiuose ir darÏovòse 95 % esanãi˜ maisting˜
medÏiag˜ yra sultyse. I‰ ‰vieÏi˜ vaisi˜ ir darÏovi˜
spaudÏiamos sultys yra gerai subalansuotos
sveikos dietos svarbi dalis. ·vieÏiai i‰spaustos sul-
tys – tai lengvai prieinamas vitamin˜ ir mineral˜
‰altinis. Sultys labai greitai absorbuojasi ∞ kraujà ir
tai sudaro palankias sàlygas lengvam maistini˜
medÏiag˜ ∞sisavinimui.

Patys spausdami sultis, js i‰laikysite j˜ sudòties
pilnà kontrol´. Js renkatòs produktus ir patys
sprendÏiate, ar reikia pridòti cukraus, druskos arba
kit˜ pried˜.
·vieÏiai i‰spaustas sultis geriau gerti tuoj pat po
paruo‰imo. ·vieÏiose sultyse yra maksimalus vita-
min˜ kiekis.
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NAUDINGI PATARIMAI (t´sinys)

VAISIˆ IR DARÎOVIˆ 
PIRKIMAS IR LAIKYMAS

• Prie‰ spaudÏiant sultis, visada plaukite vaisius ir
darÏoves.

• Visada naudokite ‰vieÏius vaisius ir darÏoves.

• Noròdami sutaupyti pinig˜ ir vartoti ‰vieÏius vai-
sius ir darÏoves, pirkite vaisius ir darÏoves j˜
sezono metu.

• Laikykite vaisius ir darÏoves paruo‰tus naudoti
ir i‰ anksto nuplaukite juos. Daugelis vaisi˜ ir
kiet˜ darÏovi˜ gali bti laikomi kambario tem-
peratroje. Kitos darÏovòs – pomidorai, agur-
kai – o taip pat Ïaliniai augalai ir uogos turi bti
laikomi ‰aldytuve.

VAISIˆ IR DARÎOVIˆ PARUO·IMAS

Patarimai:

• Prie‰ spaudÏiant sultis, btina nulupti vaisius ir
darÏoves su kieta arba nevalgoma Ïieve, tokius
kaip mango, guavà, melionà arba ananasà.

• Prie‰ spaudÏiant sultis, reikia nulupti citrusinius
vaisius.

• Prie‰ spaudÏiant sultis i‰ vaisi˜, reikia pa‰alinti
i‰ j˜ kauliukus arba kietas sòkleles (jeigu yra).

• Kad obuoli˜ sultys netamsòt˜, galima pridòti
nedaug citrinos sulãi˜.

Patarimas:
Js˜ sulãiaspaudò JUICE FOUNTAIN PROFES-
SIONAL spaudÏia puikias apelsin˜ sultis. Tiktai
nulupkite apelsinus is spauskite sultis (Rezul-
tatas bus dar geresnis, jeigu i‰ anksto at‰al-
dysite apelsinus ‰aldytuve).

TEISINGA SULÂIˆ SPAUDIMO 
TECHNIKA
SpaudÏiant sultis i‰ skirting˜ produkt˜, visada
pradòkite nuo mink‰tesni˜, ∞jungdami maÏà greit∞.
Po to ∞junkite diden∞ greit∞ kietesniems produktams
spausti.
SpaudÏiant sultis i‰ lapini˜ darÏovi˜ arba daig˜,

suri‰kite juos ∞ pundel∞. Sultis spauskite maÏu
greiãiu, kaitaliojant lapines darÏoves su kitais pro-
duktais.

REIKIAMˆ PROPORCIJˆ 
PASIEKIMAS

Sugalvoti savo sulãi˜ receptà nesunku. Jeigu Js
jau darydavote sultis i‰ vaisi˜ ir darÏovi˜, 
tada Ïinote, kaip lengva atrasti naujus receptus ir
proporcijas. Skonis, spalva, tekstra ir pasirinkti pro-
duktai – tai asmeninis pasirinkimas. Paprasãiausiai
∞sivaizduokite jums patinkant∞ skon∞ ir produktus – ir
nuspr´skite, ar j˜ skonis deròs. Prisiminkite, kad vai-
sius arba darÏovò, turintis stipr˜ skon∞ ar kvapà gali
dominuoti pagamintame sulãi˜ kokteilyje. Viena is
pagrindini˜ taisykli˜ spaudÏiant sultis – tai krakmol-
ing˜, tir‰t˜ produkt˜ derinimas su sultingesniais. 

I·SPAUDˆ PANAUDOJIMAS

Po sulãi˜ spaudimo i‰ vaisi˜ ir darÏovi˜ pasilikusios
i‰spaudos susideda daugiausia i‰ pluo‰t˜ ir
làstelienos. Taip pat kaip ir sultys, i‰spaudos turi
savyje daug maistini˜ medÏiag˜, reikaling˜ kasdi-
eniniam gyvenimui. Yra daug recept˜, kaip pagam-
inti valgius i‰ i‰spaud˜. Bet taip pat kaip ir sultys
i‰spaudos turi bti naudojamos tà paãià dienà, kad
neprarastumòte vis˜ jose likusi˜ vitamin˜. 
Dar vienas puikus bdas panaudoti i‰spaudas – tai
j˜ kaip komposto naudojimas sode. 
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INFORMACIJA APIE VAISIUS IR DARÎOVES

Vaisiai ir darÏovòs Produkto maistinò KilodÏouliai/kalorijos

medÏiag˜ sudòtis

Abrikosai Dietinis, turi kalio 30 g abrikos˜ = 85 kj

(20 cals)

Ananasas Turi vitamino C 150 g ananaso = 245 kj

(59 cals)

Apelsinai Turi vitamino C 150 g apelsin˜ = 160 kj

35 mg/100g (38 cals)

Bra‰kòs Turi vitamino C, geleÏio, 125 g bra‰ki˜ = 130 kj 

kalio, magnio (31 cals)

Briuselio kopstai Dietinis, turi vitamin˜ 100 g briuselio kopst˜ = 110 kj

C, B2, B5, E (26 cals)

Brokoliai Dietinis, turi vitamin˜ 100 g brokoli˜ = 195 kj

C, B2, B5, E, B6 (23cals)

Fenhelis Dietinis, turi vitamino C 300 g krap˜ = 145 kj

(35 cals)

Kivi Turi vitamino C, kalio 100 g kivi = 100 kj

(40 cals)

Kopstai Dietinis, turi vitamin˜ 100 g kopst˜ = 110 kj

C, B6, kalio (26 cals)

Krapai Turi vitamino C 280 g agurk˜ = 120 kj

(29 cals)

Kriau‰òs Dietinis 150 g kria‰i˜ = 250 kj

(60 cals)

Mòlynòs Turi vitamino C 125 g mòlyni˜ = 295 kj

(70 cals)
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Vaisiai ir darÏovòs Produkto maistinò KilodÏouliai/kalorijos

medÏiag˜ sudòtis

Mango Turi vitamin˜ 240 g mango = 200 kj

A, C, B1, B6, kalio (102 cals)

Melionas ir Dietinis, turi vitamin˜ 200 g meliono = 210 kj

arbzas A, C (50 cals)

Morkos Dietinis, turi vitamin˜ 120 g mork˜ = 125 kj

A, C, B6 (30 cals)

Nektarinai Dietinis, turi vitamin˜ 180 g nektarin˜ = 355 kj

C, B3, kalio (85 cals)

Obuoliai Dietinis, turi vitamino C 200 g obuoli˜ = 300 kj

(72 cals)

Persikai Dietinis, turi vitamin˜ 150 g persik˜ = 250 kj

C, B3, kalio (49 cals)

Pomidorai Dietinis, turi vitamin˜ C, E, A 100 g pomidor˜ = 90 kj 

(22 cals)

Runkeliai Dietinis, turi vitamino C, kalio 160 g runkeli˜ = 190 kj

(45 cals)

Salierai Turi vitamino C, kalio 80 g salier˜ = 55 kj

(17 cals)

Slyvos Dietinis 70 g slyv˜ = 110 kj 

(26 cals)

Vynuogòs Turi vitamin˜ C, B6, kalio 125 g vynuogi˜ = 355 kj

(be kauliuk˜) (85 cals)

Îiedinis kopstas Turi vitamin˜ C, 100 g Ïiedinio kopsto = 55 kj

B5, B6, K, kalio (13 cals)

INFORMACIJA APIE VAISIUS IR DARÎOVES (t´sinys)
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TÄHTSAD OHUTUSNÕUDED MAHLAPRESSI KASUTAMISEL

• Ärge vajutage vilju täitetorusse sõrmedega.
Kasutage ainult kaasasolevat vajutajat!

• Ärge puudutage roostevabast terasest filtrikorvi põh-
jas asuvaid väikeseid lõiketerasid.

• Ärge jätke Juice Fountain-mahlapressi töötamise ajal
järelevalveta. Eriti tähelepanelik peab olema, kui
mahlapressi kasutatakse laste juuresolekul. Ärge
lubage lastel seda seadet kasutada!

• Enne kasutamist kontrollige, kas mahlapress on
õigesti ja täielikult kokku pandud. Seade ei hakka
tööle, kui pole korralikult kokku pandud.

• Kasutage mahlapressi alati kuival ja tasasel aluspinnal.
• Lülitage mahlapress lülitiga välja ja eemaldage toite-

pistik pistikupesast, kui te mahlapressi enam ei kasuta
või kui hakkate seda lahti võtma/kokku panema.

• Võimalike vigastuste õigeaegseks avastamiseks kon-
trollige regulaarselt üle toitejuhe, pistik ja kõik
seadme osad. Kui leiate mis tahes vigastusi, lõpe-
tage otsekohe seadme kasutamine ning viige see
ülevaatuseks ja parandamiseks lähimasse volitatud
klienditeenindusse/ remondifirmasse.

• Ärge kastke toitejuhet ega seadme mootoriplokki
vette ega muudesse vedelikesse.

• See seade pole mõeldud kasutamiseks järelevalveta
lastele ega vanuritele.

• Ärge kasutage ühtegi elektriseadet, mille toitejuhe
või -pistik on vigane. Ärge kasutage elektrisead-
meid, mis on mingilgi moel viga saanud või mille
töös esineb häireid. Viige seade sellisel juhul üle-
vaatuseks ja parandamiseks lähimasse volitatud
klienditeenindusse/remondifirmasse.

• Ärge jätke toitejuhet üle laua- või tööpinna serva rip-
puma ega laske sellel kuumade osade vastu minna.
Jälgige, et juhe ei läheks keerdu ega sõlme.

• Ärge paigutage seadet kuuma gaasi- või elektripliidi
peale või lähedusse ega kohta, kus seade võiks
kuuma ahju vastu puutuda.

• Lülitage seade lülitiga välja (lüliti asendisse OFF) ja
eemaldage vooluvõrgust alati, kui – jätate seadme
järelevalveta, – seadet ei kasutata, – hakkate sead-
et puhastama, – enne seadme ümbertõstmist ühest
kohast teise.

• Kõiki muid hooldustöid peale seadme puhastamise
võib teostada ainult volitatud klienditeenindus.

• See mahlapress on ette nähtud ainult koduseks
kasutamiseks.

MAHLAPRESSIL ON ERITI LAI TÄITETORU. ÄRGE PISTKE KÄSI EGA MINGEID VÕÕRKEHI TÄITETORUSSE. 
KASUTAGE ALATI AINULT KAASASOLEVAT VAJUTAJAT.

KUI KASUTATE MAHLAPRESSI SUUREL KIIRUSEL, PRESSIDES PIDEVALT MAHLA VAID KÕVADEST PUU- JA KÖÖGIVILJADEST
(ÕUNTEST, PORGANDITEST, PEEDIST), ÄRGE LASKE SELLEL TÖÖTADA ÜLE 4 MINUTI JÄRJEST. SEEJÄREL PIDAGE ENNE
JÄRGMISTE VILJADE TÄITETORUSSE LÜKKAMIST 1 MINUT VAHET. NB!: MAHLAPRESSI EI PEA VÄLJA LÜLITAMA.

1. Vajutaja, millega terved puu- ja köögiviljad paten-
teeritud suures täitetorus allapoole vajutatakse.

2. Turvalukustusega fiksaatorkäepide – mahlapress ei
hakka tööle, kui kaas ei ole korralikult oma kohal ning
fiksaatorkäepide pole vertikaalses tööasendis.

3. Roostevabast terasest mikrofiltrikorv (masinpe-
sukindel)

4. Mahlapressi kaas (masinpesukindel)
5. Masinpesukindel 1-liitrine mahlakann integreeritud

käepidemega, mis sobib nii parema- kui vasakukäe-
listele.

6. Sisselükatav vahueraldaja vahu kõrvaldamiseks
mahla valamisel

7. 3 asendiga lüliti (2 kiirusastet ja väljalülitus).
Väiksem kiirus sobib mahla pressimiseks suure
mahlasisaldusega pehmetest viljadest (nt arbuu-
sist). Suurem kiirus sobib kõvemate viljade jaoks.

8. Toitejuhe keritakse ümber seadme jalgade ja pan-
nakse klambriga põhja all kinni.

9. Võimas 950 W mootor

10. Integreeritud käepidemega suur viljaliha kogumis-
nõu (masinpesukindel)

11. Filtrinõu ümbris (masinpesukindel)
12. Patenteeritud eriti suuremõõduline täitetoru, kuhu

mahuvad terved õunad, porgandid, tomatid ja koori-
tud apelsinid. Tänu sellele käib mahla pressimine
kiiresti ja mugavalt.

MAHLAKANN
1. Mahlakannu kaas – mahlapressi töötamise ajal on

kaas kannul peal, nii ei pritsi ega loksu midagi üle
ääre. Pange kaas mahlakannule peale ka siis, kui
mahla külmikusse seisma panete.

2. Sisselükatav vahueraldaja – eraldab mahlast selle
klaasi valamisel vahu (kui soovite ilma vahuta
mahla).

3. Üheliitrine masinpesukindel mahlakann
Nõuanne:
Kui soovite vahutavat mahla, võtke vahueraldaja
enne mahla pressimist lihtsalt kannust välja.

TEIE UUE JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI OSAD (vt lk 2)
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1. ETAPP
Pange filtrinõu ümbris mootoriploki peale.

2. ETAPP
Pange filtrikorvil olevad nooled kohakuti mootoria-
jamil olevate nooltega ning vajutage filtrikorvi
allapoole, kuni see klõpsatusega kohale läheb.
Kontrollige, et roostevabast terasest filtrikorv oleks
korralikult filtrinõu ümbrisesse ja mootoriplokile kin-
nitatud.

3. ETAPP
Pange mahlapressi kaas filtrinõu ümbrise peale,
paigutades täitetoru roostevabast terasest filtrikorvi
kohale. Sulgege kaas allapoole vajutades.

4. ETAPP
Tõstke turvalukustusega fiksaatorkäepide üles ja
lükake mahlapressi kaane mõlemal küljel asu-
vatesse soontesse. Fiksaatorkäepide peab nüüd
seisma püstiasendis ja olema mahlapressi kaanel
kohale lukustatud.

5. ETAPP
Lükake vajutaja täitetoru sisse. Selleks pange vaju-
tajal olev õnarus kohakuti täitetoru siseküljel asuva
väikese väljaulatuva soonega.

6. ETAPP
Pange viljaliha kogumisnõu kergelt kallutades oma
kohale.

Nõuanne:
puhastamise lihtsustamiseks soovitame panna
viljaliha kogumisnõusse väikese kilekoti (nt kül-
mutuskoti), millega saab viljaliha hiljem korraga
nõust kätte.

7. ETAPP
Pange mahlakann mahlapressi paremal küljel
asuva tila alla. Kannule võite pritsimise vältimiseks
kaane peale panna.

JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI KOKKUPANEK (vt lk 3)

JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI LAHTIVÕTMINE (vt lk 4)

1. ETAPP
Lülitage mahlapress lülitiga välja (lüliti asendisse
OFF) ja tõmmake pistik pistikupesast välja.

2. ETAPP
Eemaldage viljaliha kogumisnõu – hoidke kinni
käepidemest ja tõmmake nõu põhja mahlapressist
eemale.

3. ETAPP
Võtke mõlema käega kinni fiksaatorkäepideme
mõlemalt küljelt ja tõmmake see mahlapressi kaane
mõlemal küljel asuvatest soontest välja.

4. ETAPP
Keerake fiksaatorkäepide alla.

5. ETAPP
Võtke kaas mahlapressi pealt ära.

6. ETAPP
Roostevabast terasest filtrikorvi eemaldamiseks
hoidke mahlapressi mootoriplokist kinni ja keerake
filtrinõu ümbrist. Filtrinõu ümbrise keeramiseks
võtke kinni mahlatilast.

7. ETAPP
Tõstke filtrinõu ümbris koos roostevabast terasest
filtrikorviga mootoriplokilt ära.

8. ETAPP
Roostevabast terasest filtrikorvi eemaldamiseks
keerake filtrinõu ümbris tagurpidi ja võtke filtrikorv
sellest ettevaatlikult välja. (Soovitame filtrikorvi
välja võtta kraanikausi kohal.)

ROOSTEVABAST TERASEST FILTRIKORVIS ASUVAD TERAVAD VÄIKESED TERAD, MILLEGA 
PEENESTATAKSE JA TÖÖDELDAKSE PUU- JA KÖÖGIVILJU. ÄRGE PUUDUTAGE NEID TERASID, 
KUI EEMALDATE VÕI PAIGALDATE FILTRIKORVI.
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1. ETAPP
Peske mahla valmistamiseks välja valitud puu- ja
köögiviljad puhtaks.

Enamikke puu- ja köögivilju, näiteks õunu, por-
gandeid ja kurke, ei ole vaja väiksemateks tükki-
deks lõigata, kuna need mahuvad tervelt täiteto-
russe. Porgandimahla tegemisel pange porgan-
did täitetorusse terav ots ülalpool.

2. ETAPP
Kontrollige, kas mahlapress on korralikult kokku
pandud. Jälgige, et roostevabast terasest mikrofil-
ter oleks enne iga kasutuskorda täiesti puhas (vt
osa “Puhastamine ja hooldus“). Pange enne mahla-
pressimise alustamist mahlakann (või klaas) kind-
lasti mahlatila alla.

STOLLAR JUICE FOUNTAIN MAHLAPRESSI KASUTAMINE

TO EXTRACT
MAXIMUM
JUICE PUSH
DOWN 
SLOWLY

4

Ärge vajutage vilju täitetorus
allapoole kunagi sõrmedega
ega proovige täitetoru
sõrmedega puhastada.
Kasutage alati 
kaasasolevat vajutajat. 

4. ETAPP
Kui mahlapressi mootor töötab, pange viljad täite-
torusse. Lükake vilju vajutajaga ettevaatlikult täite-
torus allapoole. Maksimaalse mahlakoguse kätte-
saamiseks suruge vajutajat allapoole aeglaselt. 

5. ETAPP
Mahl voolab mahlakannu ja eraldatud viljaliha
koguneb viljaliha kogumisnõusse.

NB! Viljaliha kogumisnõud saab tühjendada
mahla pressimise ajal, lülitades mahlapressi kor-
raks lülitiga välja (asendisse OFF) ning eemal-
dades viljaliha kogumisnõu. (Enne mahlapres-
simise jätkamist pange viljaliha kogumisnõu
kindlasti kohale tagasi!)

Kasutatava töökiiruse tabel

Ananass (kooritud) Suurem kiirus

Apelsinid (kooritud) Mõlemad kiirused

Aprikoosid 
(kividest puhastatud) Väiksem kiirus

Apteegitill (fennel) Suurem kiirus

Arbuus Väiksem kiirus

Brokoli Väiksem kiirus

Kiivid Väiksem kiirus

Kurk Väiksem kiirus

Lillkapsas Väiksem kiirus

Mango Väiksem kiirus

Melon Väiksem kiirus

Mustikad Väiksem kiirus

Nektariinid 
(kividest puhastatud) Väiksem kiirus

Õunad Suurem kiirus

Peakapsas Väiksem kiirus

Peet Suurem kiirus

Pirnid Pehmetele väiksem kiirus, 
kõvadele suurem kiirus

Ploomid 
(kividest puhastatud) Väiksem kiirus

Porgandid Suurem kiirus

Rooskapsas Suurem kiirus

Seemneteta 
viinamarjad Väiksem kiirus

Seller Suurem kiirus

Tomatid Väiksem kiirus

Vaarikad Väiksem kiirus

Virsikud 
(kividest puhastatud) Väiksem kiirus

3. ETAPP
Pange toitepistik 230/240 V toitepistikupessa ja lül-
itage seade sisse. Lükake kaheastmeline lüliti väik-
sema kiiruse jaoks üles või suurema kiiruse jaoks
alla, sõltuvalt puu- või köögivilja tüübist, millest
mahla pressite. Mahla valmistamiseks erinevatest
viljadest annab nõu juuresolev kasutatava tööki-
iruse tabel.



31

EE

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

• Puhastamine on kõige kergem, kui loputate kõik
mahlapressi eemaldatavad osad otsekohe
pärast kasutamist voolava vee all puhtaks. Nii
on niiske viljaliha eemaldamine kõige lihtsam.
Seejärel laske osadel ära kuivada.

• Pärast seadme lahtivõtmist võib kõiki eemal-
datavaid osi pesta kuumas seebivees.

• Juice Fountain-mahlapressi kaas, filtrinõu
ümbris, viljaliha kogumisnõu, roostevabast
terasest filtrikorv ja üheliitrine mahlakann on
masinpesukindlad (neid võib pesta ainult
nõudepesumasina ülemises korvis).

• Pühkige mootoriplokk puhtaks niiske lapiga.

• Enne mahlakannu pesemist võtke vahueralda-
ja sellest välja ning loputage voolava vee all
puhtaks.

ÄRGE KASTKE MOOTORIPLOKKI VETTE EGA MINGITESSE MUUDESSE VEDELIKESSE.

• Mahlapressimisel jätkuvalt heade tulemuste
saavutamiseks jälgige, et roostevabast terasest
filtrikorv oleks alati korralikult puhastatud, kasu-
tades kaasasolevat nailonharja. Hoidke filtriko-
rvi voolava vee all ja harjake seda nailonharjaga
seestpoolt välisserva suunas. Seejärel vaadake
filter veel kord vastu valgust üle – kas kõik selle
avad on viljaliha jääkidest puhtad. Kui avad on
jääkide poolt ummistatud, pange filtrikorv
jääkide kõrvaldamiseks kuuma vette likku,
lisades vette esmalt 1/10 sidrunimahla.
Leotamise asemel võite filtrikorvi puhtaks pesta
ka nõudepesumasinaga.

• Ärge pange roostevabast terasest filtrikorvi likku
mingitesse valgendusainetesse.

• Olge filtrikorvi käsitsemisel alati ettevaatlik,
kuna see võib kergesti viga saada.

• Kui mahlapressiga valmistatakse mahla tugeva
värviga puu- või köögiviljadest, võivad seadme
plastosad värvuda. Selle vältimiseks peske
plastosad otsekohe pärast seadme kasutamist
puhtaks.

• Kui plastosad on siiski värvunud, võib need likku
panna 10% sidrunimahla ja vee lahusesse.
Samuti võib neid osi puhastada mõne mit-
teabrasiivse puhastusainega.
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VÕIMALIKUD PROBLEEMID JA NENDE PÕHJUSED

Võimalik probleem Lihtne lahendus

Seade ei hakka pärast Turvalukustusega fiksaatorkäepide ei ole korralikult vertikaalsesse 
sisselülitamist tööle. tööasendisse lukustatud – käepide peab minema mahlapressi 

kaane mõlemal küljel asuvasse soonde.

Mootor sureb Kui mahlapressimine toimub väga jõuliselt, võib viljaliha koguneda
mahlapressimise mahlapressi kaane alla. Proovige mahla pressida rahulikumas 
ajal välja. tempos, lükates vilju täitetorus allapoole aeglasemalt. Puhastage

filtrinõu ümbris, roostevabast terasest filter ja mahlapressi 
kaas ära.Valige väiksema kiiruse asemel suurem kiirus.

Filtrikorvi koguneb Katkestage mahlapressimine. Võtke mahlapressilt kaas pealt ja
liiga palju viljaliha. kraapige viljaliha ära. Pange seade uuesti kokku ja jätkake 

mahlapressimist. Proovige pressida mahla vaheldumisi pehmetest 
ja kõvadest viljadest.

Viljaliha on liiga niiske Pressige mahla aeglasemalt. Võtke roostevabast terasest filtrikorv
ja mahlakogus on väike. välja ja puhastage selle küljed põhjalikult peene harjaga ära. 

Peske filtrikorv kuuma vee all puhtaks. Nii saate filtri mahla 
voolamist takistavatest liigsetest viljakiududest puhtaks.

Mahla tuleb välja Pressige mahla rahulikumas tempos, vajutades vilju täitetorus
mahlapressi kaane allapoole aeglasemalt. Mahla pressimiseks suure 
vahelt. mahlasisaldusega viljadest (nt tomatitest ja arbuusidest) 

peab kasutama väiksemat kiirust.

Mahlatilast pritsib Pressige mahla rahulikumas tempos, vajutades 
mahla. vilju täitetorus allapoole aeglasemalt.

NÕUANDEID MAHLAPRESSIMISEKS

INFOT MAHLADE KOHTA

Puu- ja köögiviljade mahl sisaldab 95% kõigist vil-
jades leiduvatest toitainetest. Värsketest puu- ja
juurviljadest eraldatud mahl moodustab tähtsa osa
tasakaalustatud ja tervislikust toiduvalikust. Värsked
mahlad on lihtsalt valmistatavad vitamiinide ja mine-
raalide allikad. Mahlad imenduvad kiiresti organismi
vereringesse, olles seega üheks kiiremaks toitainete
omastamise võimaluseks.
Kui valmistate ise erinevaid mahlu, on teil olemas
täielik ülevaade nende koostisest. Teie ise saate

välja valida sobivad viljad ja otsustada, kas lisada
suhkrut, soola või muid maitseaineid.
Värskelt pressitud mahlad tuleks ära juua otsekohe
pärast nende valmistamist – nii ei lähe vitamiinid
nendest kaotsi.
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NÕUANDEID MAHLAPRESSIMISEKS

PUU- JA KÖÖGIVILJADE 
OSTMINE JA SÄILITAMINE

• Peske kõik viljad alati enne mahla valmistamist
korralikult puhtaks.

• Pressige mahla ainult täiesti värsketest puu- ja
köögiviljadest.

• Raha säästmiseks ja värskemate viljade
saamiseks ostke käesolevale aastaajale vas-
tavaid vilju.

• Peske ostetud viljad enne hoiulepanekut puh-
taks, siis on need mahla valmistamiseks kohe
valmis.

• Enamikke puuvilju ja kõvemat tüüpi aedvilju võib
säilitada toatemperatuuril. Õrnemaid ja kergem-
ini riknevaid vilju, nagu näiteks tomateid, marju,
sellerit, kurke ja ürte tuleks kuni kasutamiseni
säilitada külmikus.

PUU- JA KÖÖGIVILJADE 
ETTEVALMISTAMINE

• Kui kasutate kõva või mittesöödava koorega vil-
ju, nagu näiteks mangosid, guajaave, meloneid
või ananasse, koorige need alati esmalt ära.

• Ka kõik tsitrusviljad peab enne mahlapressimist
ära koorima.

• Kõik kivide ja kõvade seemnetega viljad (nekta-
riinid, virsikud, mangod, aprikoosid, ploomid, kir-
sid) peab enne mahlapressimist kividest/seem-
netest ära puhastama.

• Õunamahla pruuniks tõmbumise vältimiseks
võite selle hulka lisada pisut sidrunimahla. 

Nõuanne:
Teie Juice Fountain Professional valmistab
suurepärast vahutavat apelsinimahla. Koorige
apelsinid lihtsalt ära ja valmistage neist mahla-
pressiga mahl. (Enne mahla valmistamist on
soovitatav apelsine külmikus hoida.)

ÕIGE TEHNOLOOGIA

Kui valmistate mahla erinevatest viljadest, alustage
mahlapressimist väiksemat kiirust kasutades
pehmema viljalihaga viljadest, seejärel jätkake
suuremal kiirusel kõvemate viljadega.
Kui pressite mahla maitserohelisest, kapsastest või
muudest rohelistest lehtköögiviljadest, keerake
need täitetorusse lükkamiseks üheks kimbuks
kokku või pange neid täitetorusse teiste koosti-
sainete vahele. Kasutage väiksemat kiirust, nii eral-
dub mahl kõige paremini.

ÕIGE KOOSTIS

Maitsva mahla valmistamine on väga lihtne. Kui
olete juba ise teinud erinevaid puu- ja köögivil-
jamahlu, siis teate, kui lihtne on välja mõelda üha
uusi kombinatsioone. Maitset, värvi, konsistentsi
ja koostist puudutavad eelistused on igaühe isik-
lik asi. Mõelge lihtsalt mõnele oma lemmikmaitse-
le ja – toidule – kas need sobiksid omavahel
kokku või mitte? Mõni tugevam maitse võib varja-
ta teiste koostisainete õrnema maitse. Siiski on
olemas üks järgimist tasuv rusikareegel – omava-
hel on hea kombineerida tärkliserikkaid ja rohke
viljalihaga ning peamiselt vaid mahla sisaldavaid
vilju.

VILJALIHA KASUTAMINE

Pärast mahla eraldamist alles jäänud viljaliha koos-
neb peamiselt kiudainetest ja tselluloosist, mis –
nagu mahlgi – sisaldab elutähtsaid igapäevaselt
vajalikke toitaineid. Ka viljalihal on mitmeid
kasutusvõimalusi, seejuures peab aga meeles
pidama, et see tuleb ära kasutada kohe samal
päeval. Nagu mahla puhul, lähevad vitamiinid
muidu kaotsi.
Lisaks kasutamisele erinevate toitude koostises
sobib viljalihamass väga hästi ka koduaias kompos-
timiseks.
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PUU- JA KÖÖGIVILJADE ANDMED

Puu- ja Toitained ja vitamiinid Toiteväärtus / cals

köögiviljad

Ananass C-vitamiin 150 g ananassi = 245 kj

(59 cals)

Apelsin C-vitamiin: 150 g apelsini = 160 kj

35 mg/100 g (38 cals)

Aprikoosid Suure kiudaine-sisaldusega, 30 g aprikoosi = 85 kj

sisaldab kaaliumit (20 cals)

Apteegitill (fennel) C-vitamiin ja kiudained 300 g = 145 kj

(35 cals)

Brokoli Vitamiinid C, B2, B5, E ja B6, 100 g brokolit = 195 kj

foolhape ja kiudained (23 cals)

Kiivi C-vitamiin ja kaalium 100 g kiivit = 100 kj

(40 cals)

Kurk C-vitamiin 280 g kurki = 120 kj

(29 cals)

Lillkapsas Vitamiinid C, B5, B6, K, 100 g lillkapsast = 55 kj 

foolhape, kaalium (13 cals)

Mango Vitamiinid A, C, B1, 240 g mangot = 200 kj 

B6 ja kaalium (102 cals)

Melon, arbuus A- ja C-vitamiin, 200 g melonit = 210 kj 

foolhape, kiudained (50 cals)

Mustikad C-vitamiin 125 g mustikaid = 295 kj 

(70 cals)

Nektariin B3-, C-vitamiin, kaalium 180 g nektariine = 355 kj 

ja kiudained (85 cals)
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Puu- ja Toitained ja vitamiinid Toiteväärtus / cals

köögiviljad

Õunad Suure C-vitamiini ja 200 g õunu = 300 kj

kiudainesisaldusega (72 cals)

Peakapsas C-, B6-vitamiin, kaalium, 100 g kapsast = 110 kj 

foolhape ja kiudained (26 cals)

Peet Hea foolhappe, kiudainete, 160 g peeti = 190 kj 

C-vitamiini ja kaaliumi allikas (45 cals)

Pirn Kiudained 150 g pirni = 250 kj 

(60 cals)

Ploomid Kiudained 70 g ploome = 110 kj 

(26 cals)

Porgand Vitamiinid A, C ja B6, kiudained 120 g porgandit = 125 kj 

(30 cals)

Rooskapsas Vitamiinid C, B2, E ja B6, 100 g rooskapsast = 110 kj 

foolhape ja kiudained (26 cals)

Seller C-vitamiin ja kaalium 80 g sellerit = 55 kj 

(7 cals)

Tomatid Vitamiinid A, C ja E, foolhape, 100 g tomatit = 90 kj 

kiudained (22 cals)

Vaarikad C-vitamiin, kaalium, raud, 125 g vaarikaid = 130 kj 

magneesium (31 cals)

Viinamarjad C- ja B6-vitamiin, kaalium 125 g viinamarju = 355 kj 

(seemneteta) (85 cals)

Virsik B3- ja C-vitamiin, kaalium 150 g virsikuid = 250 kj 

ja kiudained (49 cals)

PUU- JA KÖÖGIVILJADE ANDMED
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